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PROJEKTLIGJIT PER PIJET E FORTA ALKOOLIKE

DRAFT LAW ON SPIRIT DRINKS

NACRT ZAKONA O JAKIM ALKOHOLNIM PICIMA



Kuvendi i Republikés sé Kosovés,

Né mbéshtetje té nenit 65 (1) té Kushtetutés sé
Republikés sé Kosoveés,

Miraton:
LIGJ PER PIJET E FORTA ALKOOLIKE

Neni 1
Qéllimi

1. Ky Ligj pércakton rregullat pér pérshkrimin,
paragitjen dhe etiketimin e pijeve alkoolike si dhe
mbrojtjen e treguesve gjeografik té pijeve
alkoolike dhe zbatohet pér té gjitha pijet alkoolike
té vendosura né treg né Kosové, qofté té
prodhuara né Kosové apo jashté Kosovés, si dhe
pér ato té prodhuara né Kosové pér eksport dhe
me pérjashtim té produkteve té prodhuara nga
Shtetet Anétare té BE — sé té cilat duhet té jené né
pajtim me Rregulloren e BE — sé pér pijet
alkoolike.

2. Ky ligj &shté né pérputhshméri me Rregulloren
Nr. 110/2008 e Parlamentit Evropian dhe
Késhillit, pér definicionet, pérshkrimin, paraqitjen,
etiketimin dhe mbrojtjen e treguesve gjeografik
pér pijet e forta alkoolike, e cila e shfugizon
Rregulloren e Késhillit (EEC) Nr. 1576/89;

Rregullorja implementuese (BE) Nr. 716/2013 gé
pércakton rregullat pér aplikimin e Rregullores
(EC) Nr. 110/2008 té Parlamentit dhe Késhillit
Evropian  pér  pérkufizimin,  pérshkrimin,
paraqgitjen, etiketimin dhe mbrojtjen e treguesve
gjeografik té pijeve alkoolike; Regullorja (EC) Nr.

Assembly of the Republic of Kosovo,

Pursuant to Article 65 (1) of the Constitution of the
Republic of Kosovo,

Approves:
LAW ON SPIRIT DRINKS

Article 1
Purpose

1. This law lays down rules on the description,
presentation and labeling of spirit drinks as well as
on the protection of geographical indications of
spirit drinks and shall apply to all spirit drinks
placed on the market in Kosovo whether produced
in Kosovo or outside Kosovo as well as to those
produced in Kosovo for export and with the
exception for products produced by EU Member
States which have to comply with the EU
Regulation on spirit drinks.

2. This law is compliant with Regulation (EC) No
110/2008 of the European Parliament and the
Council on the definition, description, presentation,
labelling and the protection of geographical
indications of spirit drinks and repealing Council
Regulation (EEC) No 1576/89;

Implementing Regulation (EU) No 716/2013
laying down rules for the application of Regulation
(EC) No 110/2008 of the European Parliament and
of the Council on the definition, description,
presentation, labelling and the protection of
geographical indications of spirit  drinks;

Skupstina Republike Kosovo,
Na osnovu ¢lana 65 (1) Ustava Republike Kosova,

Usvaja:

ZAKONA O JAKIM ALKOHOLNIM PICIMA

Clan 1
Cilj

1. Ovaj Zakon propisuje pravila za opisivanje,
prezentaciju 1 obelezavanje alkoholnih piéa i zaStitu
geografskih oznaka alkoholnih pi¢a i primenjuje se
na sva alkoholna pi¢a koja se stavljaju na trziSte na
Kosovu, bilo da su proizvedena na Kosovu ili van
Kosova, kao i one proizvedene na Kosovu za izvoz i
sa izuzetkom proizvoda proizvedenih od strane
Drzava Clanica EU koje moraju biti u saglasnosti sa
Uredbom EU o alkoholnim pié¢ima.

2. Ovaj Zakon je u skladu sa Uredbom Br. 110/2008
Evropskog Parlamenta i Saveta o definiciji, opisu,
prezentaciji, obelezavanju 1 =zaStiti geografskih

oznaka za jaka alkoholna pi¢a, koja ukida Uredbu
Saveta (EEC) Br. 1576/89;

Implementirana Uredba (EU) Br. 716/2013 kojom se
utvrduju pravila za primenu Uredbe (EC)
Br.110/2008 Evropskog Parlamenta 1 Saveta o
definiciji, opisu, prezentaciji, obelezavanju i zastiti
geografskih oznaka alkoholnih pi¢a; Uredba (EC) Br.
1334/2008 Evropskega Parlamenta i Sveta dt. 16.
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1334/2008 e Parlamentit Evropian dhe e Késhillit
té datés 16 Dhjetor 2008 lidhur me aromatizuesit
pér pérdorim né produktet ushgimore dhe
amendamentimin e Rregullores sé Késhillit (EEC)
Nr. 1601/91, Regulloret (EC) Nr. 2232/96 dhe
(EC) Nr. 110/2008 dhe Direktiva 2000/13/EC;
Regullorja (EC) Nr. 1333/2008 e Parlamentit
Evropian dhe e Kaéshillit pér aditivet ushgimor;
Rregullorja e Komsionit (EU) 2015/210 té datés
10 Shkurt 2015 pér ndryshimin e Anekseve Il dhe
Il té Rregullores (EC) Nr. 110/2008 té
Parlamentit dhe  Késhillit  Evropian  pér
pérkufizimin, pérshkrimin, paragitjen, etiketimin
dhe mbrojtjen e treguesve gjeografik té pijeve
alokoolike; Rregullorja (EU) Nr. 1169/2011 e
Parlamentit dhe e Késhillit Evropian té datés 25
tetor 2011 pér sigurimin e informatave ushgimore
pér konsumatorét duke ndryshuar Rregulloret
(EC) Nr. 1924/2006 dhe (EC) Nr. 1925/2006 té
Parlamentit dhe Kaéshillit Evropian, dhe
shfugizimin e  Direktives sé&  Komisionit
87/250/EEC, Direktiva e Késhillit 90/496/EEC,
Direktiva e Komsionit 1999/10/EC, Direktiva
2000/13/EC e Parlamentit dhe e Késhilllit
Evropian, Direktivat e Komsionit 2002/67/EC dhe
2008/5/EC si dhe Rregullorja e Komisionit (EC)
Nr. 608/2004;

Direktivén e Késhillit Nr. 98/83/EC té datés 3
Néntor 1998 mbi cilésiné e ujit té destinuar pér
konsum njerézor;

Direktivén e Késhillit Nr.2001/110 né lidhje me
mjaltén; Direktivén e Kaéshillit Nr.2001/111/EC
né lidhje me shegernat e caktuara té destinuara pér
konsum njerézor.

Regulation (EC) No 1334/2008 of the European
Parliament and of the Council of 16 December
2008 on flavourings and certain food ingredients
with flavouring properties for use in and on foods
and amending Council Regulation (EEC) No
1601/91, Regulations (EC) No 2232/96 and (EC)
No 110/2008 and Directive 2000/13/EC,;
Regulation (EC) No 1333/2008 of the European
Parliament and the Council on food additives;
Commission Regulation (EU) 2015/210 of 10
February 2015 amending Annexes Il and Il to
Regulation (EC) No 110/2008 of the European
Parliament and of the Council on the definition,
description, presentation, labelling and the
protection of geographical indications of spirit
drinks; Regulation (EU) no 1169/2011 of the
European Parliament and of the Council of 25
October 2011 on the provision of food information
to consumers, amending Regulations (EC) No
1924/2006 and (EC) No 1925/2006 of the
European Parliament and of the Council, and
repealing Commission Directive 87/250/EEC,
Council Directive 90/496/EEC, Commission
Directive 1999/10/EC, Directive 2000/13/EC of the
European Parliament and of the Council,
Commission  Directives ~ 2002/67/EC  and
2008/5/EC and Commission Regulation (EC) No
608/2004;

Council Directive No 98/83/EC of 3 November
1998 on the quality of water intended for human
consumption;

Council Directive No 2001/110/EC relating to
honey; Council Directive No 2001/111/EC relating
to certain sugars intended for human consumption.

Decembra 2008 u vezi aroma za uporabu u
prehrambenim proizvodima i izmenom Uredbe Sveta
(EGS) Br.1601/91, Uredbe (EC) Br. 2232/96 i (EC)
Br. 110/2008 i Direktive 2000/13 / EC; Uredba (EC)
Br. 1333/2008 Evropskog Parlamenta i Saveta o
aditivima za hranu;

Uredba Komisije (EU) 2015/210 od dt. 10. Februara
2015. o izmeni Aneksa II i III Uredbe (EZ)
Br.110/2008 Evropskog Parlamenta i1 Saveta o
definiciji, opisu, rasporedu, obelezavanju i zastiti
geografskih oznaka alkoholnih pi¢a; Uredba (EU) Br.
1169/2011 Evropskog Parlamenta i Saveta od dt. 25.
Oktobra 2011. godine o pruZzanju informacija o
potroS$nji potrosadima putem izmene i dopune
Uredbe (EZ) Br. 1924/2006 i (EC) Br. Direktiva
Saveta 90/496 / EEC, Direktiva Komisije 1999/10 /
EZ, Direktiva 2000/13 / EC Evropskog Parlamenta i
Saveta Evropska komisija, Direktiva Komisije
2002/67 / EC i 2008/5 / EZ, kao i Uredba Komisije
(EC) Br.608/2004;

Direktivu Saveta Br. 98/83 / EZ od 3. Novembra
1998. o kvalitetu vode namijenjen za ljudsku
potros$nju;

Direktivu Saveta Br. 2001 / 110 u vezi meda;
Direktivu Saveta Br. 2001/111 / EZ o odredenim
Se¢erima namenjenim za ljudsku upotrebu
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Neni 2
Fushéveprimi

Ky Ligj zbatohet gjithashtu pér pérdorimin e
alkoolit etilik dhe/ose distilimit me origjiné
bujgésore né prodhimin e pijeve alkoolike dhe
pérdorimit té emrave té pijeve aloolike né
paragitjen dhe etiketimin e produkteve ushgimore.

Neni 3
Pérkufizimet

1. Shprehjet e pérdoruara né kété ligj kané kéto
kuptime:

1.1. “Pije té Forta” nénkupton pije alkoolike,
dhe é&shté paraparé pér konsum njerézor;

1.2. qé ka cilésité organoleptike;

1.3. gé ka njé fortési alkoolike minimale prej

15% vol;

1.4. éshté prodhuar;

1.5. ose qofté drejtpérdrejté:
15.1. nga distilimi, me ose pa shtuar
aromatizues té produkteve té fermentuara né
ményré natyrale, dhe /ose
15.2. nga macerimi ose pérpunimi i
ngjashém i1 materialeve bimore né alkoolin

etilik me origjiné bujgésore dhe /ose
distilime me origjiné bujgésore, dhe/ose pije

Article 2
Scope

This Law shall also apply to the use of ethyl
alcohol and/or distillates of agricultural origin in
the production of alcoholic beverages and to the
use of the names of spirit drinks in the presentation
and labelling of foodstuffs.

Article 3
Definitions

1. The following terms shall have the meanings set
forth bellow:

1.1. “Spirit  Drink”means an  alcoholic
beverage intended for human consumption;

1.2. possessimg particular organopleptic
qualities,

1.3. having a minimum alcoholic strength of
15% vol;

1.4. have been produced;
1.5. either directly:

1.5.1. Dby the distillation, with or without
added flavourings, of naturally fermented
products, and/or

1.5.2. by the maceration or similar

processing of plant materials in ethyl
alcohol of agricultural origin and/or
distillates of agricultural origin, and/or

Clan 2
Delokrug

Ovaj zakon se primenjuje takode za upotrebu etilnog
alkohola i / ili destilacije poljoprivrednog porekla u
proizvodnji alkoholnih pi¢a i koriStenju imena
alkoholnih pi¢a u prezentaciji 1 oznacavanju
prehrambenih proizvoda.

Clan 3
Definicije

1. Izrazi upotrebljeni u ovom zakonu imaju sljedece
znacenje:

1.1.

“Jaka Piéa' podrazumeva alkoholna pica i

predviden je za ljudsku potrosnju;

1.2.
1.3.
vol;
1.4.

1.5.

Sto ima organolepticke osobine;

Sto ima minimaln alkoholnu ja¢inu od 15%

je proizvedeno;
ili bude direktno:

1.5.1 destilacijom, sa ili bez dodate arome
proizvoda fermentisanih na prirodan nacin, i/
ili

1.5.2. od maceracije ili sli¢ne prerade biljnih
materijala u etilicnom alkoholu
poljoprivrednog porekla 1 / 1ili destilacije
poljoprivrednog porekla i / ili alkoholnih pica

4 /84




alkoolike né kuptim té késaj Rregulloreje
dhe/ose

1.5.3.  Me shtimin e aromave, shegernave
ose produkteve tjera émbélsuese té listuar né
Shtojcén | (3) dhe/ose produkte tjera
bujgésore dhe/ose ushgime me alkool etilik
me origjiné bujgésore dhe/ose me distilime
me origjiné bujgésore dhe/ose me pije
alkoolike.

1.6. ose nga pérzierja e njé pije té forté
alkoolike me njé apo mé tepér:

1.6.1. pije tjera té forta alkoolike, dhe/apo

1.6.2. alkooli etilik me origjiné bujgésore
apo me distilime me origjiné bujgésore,
dhe/apo

1.6.3. pije tjera alkoolike, dhe/apo
1.6.4. pije.

2. Megjithaté, pijet gé pérfshihen brenda kodit
CN 2203, 2204, 2205, 2206 dhe 2207 nuk do té
konsiderohen si pije alkoolike;

3. Fortésia minimale alkoolike e parashikuar né
paragrafin 1.1. nuk do té paragjykohet pérkufizimi
pér produktin né kategoriné 41 té Shtojcés Il té
kétij ligji.

4. Pér géllimet e Kkétij ligji pérkufizimet teknike
dhe kérkesat pércaktohen né Shtojcén 1 té Kkeétij

ligji.

spirit drinks within the meaning of this
Regulation, and/or

1.5.3. by the addition of flavourings, sugars
or other sweetening products listed in
Annex I(3) and/or other agricultural
products and/or foodstuffs to ethyl alcohol
of agricultural origin and/or to distillates of
agricultural origin and/or to spirit drinks.

1.6. or by the mixture of a spirit drink with one
or more:

1.6.1. other spirit drinks, and/or

1.6.2. ethyl alcohol of agricultural origin or
distillates of agricultural origin, and/or

1.6.3.other alcoholic beverages, and/or
1.6.4.drinks.

2. However, drinks falling within CN codes 2203,
2204, 2205, 2206 and 2207 shall not be considered
to be spirit drinks;

3. The minimum alcoholic strength provided for in
paragraph 1.1. shall be without prejudice to the
definition for the product in category 41 in Annex
Il to this law.

4. For the purpose of this law the technical
definitions and requirements are laid down in
Annex | to this law.

u smislu ove Uredbe i / ili

1.5.3. Uz dodavanje aroma, Secera ili drugih
proizvoda za zasladivanje navedenih u Aneksu
I 3 1 / 1ili drugim poljoprivrednim
proizvodima i / ili prehrambenim proizvodima
etil alkohola poljoprivrednog porijekla 1 / ili
destilacije poljoprivrednog porijekla i / ili
alkoholnih pica.

1.6. ili od meSanja jakog jakog alkoholnog pica
sa jednim ili vise:

1.6.1. druga jaka alkoholna pi¢a i/ ili
1.6.2. etil alkohol poljoprivrednog porekla ili
destilacija poljoprivrednog porekla i / ili
1.6.3. druga alkoholna pica i/ ili
1.6.4. pica.
2. Medutim, pi¢a koja spadaju unutar koda CN
2203, 2204, 2205, 2206 i 2207 nece se smatrati
alkoholnim pic¢ima;
3. Minimalna alkoholna ja¢ina predvidena u stavu

1.1. nece biti ugrozena definicija za proizvoda u
kategoriji 41 Aneksa Il ovog zakona.

4. Za ciljeve ovog zakona, tehnicke definicije i
zahtevi odreduju se u Aneksu I ovog zakona.

5 /84




5. Ministria — do té thoté Ministria pérkatése e
Bujgésisé;

6. DVV- do té thoté Departamenti i Vreshtarisé
dhe i Verétarisé.

Neni 4
Origjina e alkoolit etilik

1. Alkooli etilik i pérdorur né prodhimin e pijeve
alkoolike dhe té gjithé pérbérésve té tyre, si dhe
pér té holluar ose pér té tretur ngjyruesit,
aromatizuesit ose ndonjé aditivé té tjeré té
autorizuar qé pérdoren né pérgatitjen e pijeve
alkoolike té forta, duhet té jené me origjiné
bujgésore.

2. Alkooli etilik gé pérdoret pér prodhimin e
pijeve alkoolike duhet té pérputhet me kriteret sic
pércaktohen né Shtojcén | t& kétij Ligji.

3. Pijet alkoolike nuk lejohen té pérmbajné alkool
me origjiné sintetike apo ndonjé alkool tjetér, gé
nuk ka origjiné bujgésore.

Neni 5
Kategorité e pijeve té forta alkoolike

Pijet e forta alkoolike ndahen né kategorité sipas
definicioneve té pércaktuara né Shtojcén Il té kétij
Ligji.

5. Ministry — shall mean the relevant Ministry of
Agriculture;

6. DVW- shall mean the Department for Vineyards
and Wine.

Article 4
Origin of ethyl alcohol

1. Ethyl alcohol used in the production of spirit
drinks and all of their components as well as to
dilute or dissolve colorants, flavourings or any
other authorized additives that are used in the
preparation of spirit drinks shall be of agricultural
origin.

2. Ethyl alcohol which is used for the production of
alcoholic beverages shall comply with the criteria
provided for in Annex I to this Law.

3. Alcoholic beverages shall not contain alcohol of
synthetic origins nor any other alcohol that is not
of agricultural origin.

Article 5
Categories of spirit drinks

Spirit drinks shall be classified into categories
according to the definitions set out in Annex Il of
this Law.

5. Ministarstvo - znadi relevantno Ministarstvo
Poljoprivrede;

6. DVV - podrazumeva De2partament za
Vinogradarstvo i Vinarstvo.

Clan 4
Poreklo etil alkohola

1.Etil alkohol koji se koristi u proizvodnji alkoholnih
pica i svih njihovih sastojaka, kao 1 za razblazivanje
ili rastvaranje boja, aroma ili bilo kojeg drugog
ovlas¢enog aditiva koji se koristi za pripremu jakih
alkoholnih pi¢a, mora biti poljoprivrednog porekla.

2. Etil alkohol koji se Kkoristi za proizvodnju
alkoholnih pi¢a mora biti u skladu sa kriterijumima
utvrdenim u Aneksu I ovog zakona.

3. Alkoholnim napicima nije dozvoljeno da sadrze
alkohole sintetickog porekla ili bilo koji drugi
alkohol koji nema poljoprivredni poreklo.

Clan 5
Kategorije jakih alkoholnih pic¢a

Jaka alkoholna pic¢a podijeljena su u kategorije prema
definicijama navedenim u Aneksu Il ovog zakona.
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Neni 6
Rregullat e pérgjithshme pér kategorité e
pijeve té forta alkoolike

1. Pa cenuar rregullat specifike té pércaktuara pér
secilén nga kategorité e numéruara nga 1 deri 14
né Shtojcén 11 té kétij Ligji, pijet e forta alkoolike
té pércaktuara kétu jané ato qgé:

1.1. prodhohen nga fermentimi alkoolik dhe
destilimi ekskluzivisht t¢ marr nga Iénda e paré
si¢ pércaktohet né pércaktimin pérkatés té
nocionit pér pijet e forta alkoolike;

1.2. nuk iu éshté shtuar alkool si¢ pércaktohet
né Shtojcén | (5) té kétij Ligji;
shtuara

1.3. nuk pérmbajné materie té

aromatike;

1.4. shtesa té karamelit vetém pér pérshtatjen e
ngjyres;

1.5. vetém té jeté e émbél pér té pérfunduar
shijen pérfundimtare té prodhimit né sasi
maksimale 10g/l, né pajtim me pikén 3 té
Shtojcés | té kétij Ligji.

2. Pa cenuar rregullat specifike té pércaktuar pér
secilin nga kategorité e numéruara prej 15 deri né
46 né Shtojcén Il té kétij Ligji, pijet e forta
alkoolike té pércaktuara kétu jané ato gé:

2.1. té jené té prodhuara nga Iénda me origjiné
bujgésore té radhitura né Shtojcén | té
marréveshjes (Ligjit);

Article 6
General rules concerning the categories of spirit
drinks

1. Without prejudice to the specific rules laid down
for each of the categories numbered 1 to 14 in
Annex Il to this Law, the spirit drinks defined
therein shall:

1.1. be produced by the alcoholic fermentation
and distillation exclusively obtained from the
raw material provided for in the relevant
definition for the spirit drinkconcerned;

1.2. have no addition of alcohol as defined
under Annex I(5) of this Law;

1.3. not contain added flavoring substances;

1.4. only contain caramel as a means to adapt
color;

1.5. solely be sweetened to round off the final
taste of the product up to a maximum amount of
10g/l, in accordance with Annex 1(3) of this
Law.

2. Without prejudice to the specific rules laid down
for each of the categories numbered 15 to 46 in
Annex 1l to this Law, the spirit drinks defined
therein may:

2.1. be obtained from any agricultural materials
listed in Annex I to the treaty; (Law)

Clan 6
Opsta pravila za kategorije jakih alkoholnih pic¢a

1. Ne dovode¢i u pitanje posebna pravila propisana
za svaku od kategorija brojenih od 1 do 14 u Aneksu
II ovog Zakona, jakih alkoholnih pic¢a tu odredena su
one koje:

1.1. proizvedu se alkoholnom fermentacijom i
destilacijom isklju¢ivo iz sirovine kao S§to je
definisano u relevantnoj definiciji pojma jakih
alkoholnih pica;

1.2. nije se dodao alkohol kao $to je definisano u
Aneksu | (5) ovog zakona;

1.3. ne sadrzi nikakve dodatne aromati¢ne
supstance;

1.4. karamelni aditivi
uskladivanje boja;

(dodaci) samo za

1.5. samo da bude slatka da bi dovrsili finalni
okus proizvodnje sa maksimalnom koli¢inom 10 g
/1, u skladu sa tackom 3 Aneksa I ovog zakona.

2. Ne dovodec¢i u pitanje posebna pravila propisana
za svaku od kategorija brojenih od 15 do 46 u
Aneksu II ovog Zakona, jakih alkoholnih pi¢a tu
odredena su one koje:

2.1. dasu proizvodene iz sirovine poljoprivrednog
porekla navedene u Aneksu | Sporazuma (Zakon);
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2.2. mund t’iu shtohet alkooli vetém sipas
kritereve té pércaktuara né pikén 5 té Shtojcés |
té kétij Ligji;

2.3. Substancat aromatizuese nénkupton njé
substancé kimike té pércaktuar me vetité
aromatizuese;

2.4. pérgatitjet aromatizuese do té thoté njé
produkt i ndryshém nga  substanca
aromatizuese, e marré nga:

2.4.1. ushgimi me procese té pérshtatshme
fizike, enzimatike ose mikrobiologjike ose
né gjendjen e papérpunuar té materilait ose
pas pérpunimit pér konsum njerézor nga njé
ose mé shumé nga proceset tradicionale té
pérgatities sé& ushgimit té renditur né
Aneksin 11 té kétij Ligji; dhe /ose

2.4.2. materiali me origjiné bimore, shtazore
ose mikrobiologjike, pérve¢ ushgimit, me
procese té pérshtatshme fizike, enzimatike
ose mikrobiologjike, materiali qé merret si i
tillé ose pérgatitet nga njé ose mé shumé nga
proceset tradicionale té pérgatitjes sé
ushgimit té renditur né Aneksin Il té kétij
Ligji;

2.5. pérmbajné ngjyrosjen si¢ pércaktohet né
Aneksin 1 (10) té kétij Ligji;

2.6. mund té émbélsohen me tiparet e vecanta
té prodhimit dhe sipas Shtojcés | (3) té Kkétij
Ligji dhe duke marré parasysh legjislacionin e
Kosoves.

2.2. have addition of alcohol as defined in

Annex I(5) to this Law;

2.3. Flavouring substances shall mean shall
mean a defined chemical substance with
flavouring properties;

2.4. flavouring preparations shall mean a
product, other than a flavouring substance,
obtained from:

24.1. food Dby appropriate physical,
enzymatic or microbiological processes
either in the raw state of the material or after
processing for human consumption by one or
more of the traditional food preparation
processes listed in Annex Il to this Law;
and/or

2.4.2. material of vegetable, animal or
microbiological origin, other than food, by
appropriate  physical,  enzymatic  or
microbiological processes, the material being
taken as such or prepared by one or more of
the traditional food preparation processes
listed in Annex Il to this Law;

2.5. contain colouring as defined in Annex 1(10)
to this Law;

2.6. be sweetened to correspond to particular
product characteristics and according to Annex |
(3) of this Law and taking into account the
particular legislation of Kosovo where

2.2. alkohol se moze dodati samo prema
kriterijumima odredenih u tacki 5 Aneksa I ovog
Zakona;

2.3. Aromati¢ne supstance podrazumeva jednu
hemijsku  supstancu  oznacena aromati¢nim
svojstvima;

2.4. aromati¢ni preparati oznacavaju jedan razlicit
proizvod od aromatic¢anih substanci, dobijen od:

2.4.1. hrana sa pogodnim fizi¢kim procesima,
enzimskim ili mikrobioloskim procesima ili u
stanju sirovina ili nakon obrade za ljudsku
upotrebu iz jednog ili viSe tradicionalnih
procesa pripreme hrane navedenih u Aneksu 11
ovog Zakona; i/ ili

2.4.2. materijali biljnog,
mikrobioloSkog porekla, osim hrane, sa
odgovaraju¢im  fizickim, enzimskim ili
mikrobioloSkim postupcima, materijal koji se
dobija kao takav ili pripremljen od strane
jednog ili viSe tradicionalnih procesa pripreme
hrane navedenih u Aneksu Il ovog Zakona ;

zivotinjskog 1li

2.5. Sadrzi bojenje kako je definisano u Aneksu I
(10) ovog Zakona;

2.6. mogu da se zaslade sa posebnim proizvodnim
karakteristikama 1 prema Aneksu I (3) ovog
Zakona 1 uzimajuéi u obzir kosovsko
zakonodavstvo.
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3. Pa cenuar rregullat specifike té pércaktuar né
Shtojcén |1 pijet tjera alkoolike gé nuk i plotésojné
kérkesat e kategorive nga 1 deri né 46 té Shtojcés
Il té kétij Ligji, mund:

3.1. té jené té prodhuara nga ndonjé l1éndé me
origjiné bujgésore e radhitur né Shtojcén | té
marréveshjes dhe/apo prodhimeve ushgimore
gé jané té dedikuara pér konsum njerézor;

3.2. lejohet shtimi i alkoolit sipas Shtojcés |
(5) té keétij Ligji;

3.3. mund té pérmbajné njé apo mé shumé
substanca aromatizuese, preparat aromatizues,
aromatizuesit e proceseve termike,
aromatizuesit e tymit, prekusorét aromatizues
0se aromatizuesit tjeré ose pérzierjet e tyre -
sipas pérkufizimit té pérgjithshém né Aneksin |
(9) té keétij Ligji;

3.4. mund té pérmbajné materie me ngjyré
sipas pikés 10 té Shtojcés I té kétij Ligji;

3.5. mund qé t€ émbélsohen pér t’iu pérgjigjur

karakteristikave té prodhimit dhe né pajtim me

pikén 3 té Shtojcés | té kétij Ligji.

Neni 7
Kufizimet

Né zbatimin e njé politike té cilésisé pér pije
alkoolike té& prodhuara né Kosové dhe né veganti
pér pije alkoolike té listuara né Shtojcés Il té kétij

approriate.

3. Without prejudice to the specific rules laid down
in Annex Il other spirit drinks which do not meet
the requirements of categories 1 to 46 of Annex Il
to this Law, may:

3.1.be obtained from any agricultural materials
listed in Annex | to the treaty and/or foodstuffs
suitable for human consumption;

3.2. have addition of alcohol as defined in
Annex I(5) to this Law;

3.3.contain one or more flavouring substances,
flavouring  preparations, thermal  process
flavourings, smoke flavourings, flavouring
precursors or other flavourings or mixtures
thereof- according to the general definition in
Annex 1(9) of this Law;

3.4.contain colourings as defined in Annex 1(10)
to this Law;

3.5.be sweetened to correspond to particular
product characteristics and according to Annex
1(3) to this Law.

Article 7
Restrictions

In applying a quality policy for spirit drinks which
are produced in Kosovo and in particular for the
spirit drinks listed in Annex Il to this Law or for

3. Ne dovode¢i u pitanje specificnih pravila
navedenih u Aneksu II, ostala alkoholna pi¢a koja ne
ispunjavaju zahteve kategorija od 1 do 46 Aneksa Il
ovog Zakona mogu:

3.1. su proizvedene od neke substance
poljoprivrednog porekla navedenog u Aneksu |
sporazuma i / ili prehrambenih proizvoda koja su
namenjena za ljudsku upotrebu;

3.2. dozvoljava se dodavanje alkohola prema
Aneksu | (5) ovog Zakona;

3.3. mogu sadrzavati jednu ili viSe aromati¢nih
supstanci, aromati¢ne preparate, arome termalnog
postupka, arome dima, aromati¢ne prekursore ili
druge arome ili njihove smeSe - prema opstoj
definiciji u Aneksu I (9) ovog Zakona.

3.4. mogu sadrZati obojenu materiju prema tacki
10 Aneksa | ovog Zakona;

3.5. mogu se zasladiti kako bi odgovorile na
karakteristike proizvoda iu skladu sa tackom 3
Aneksa | ovog Zakona.

Clan 7
Ogranicenja

U sprovodenju politike kvaliteta za alkoholna pica
proizvedena na Kosovu, a narocito za alkoholna pica
navedena u Aneksu Il ovog Zakona ili za
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Ligji ose pér vendosjen e treguesve té ri gjeografik
té territorit té saj, Kosova mund té pércaktojé
rregulla mé té rrepta nga ato té Shtojcés Il pér
prodhimin, pérshrkimin, paraqitjen dhe etiektimin,
pér aq sa ato jané né pérputhje me legjislacionin e
pérgjithshém té Kosovés pér ushgimin dhe
legjislacionin e BE — sé.

KREU I1I
PERSHKRIMI, PARAQITJA DHE
ETIKETIMI | PIJEVE TE FORTA
ALKOOLIKE

Neni 8

Definicionet

Sa 1 pérket kétij Ligji termet “pérshkrimi’,
‘paraqitja’ dhe ‘etiketimi’ jané€ pércaktuar né
Shtojcén | (14) — (16) té kétij Ligji.

Neni 9
Rregullat e vecanta pér pérshkrimet pér
garkullim

Pijet e forta alkoolike té cilat jané né pajtim me
specifikat e prodhimit té pércaktuara tek
kategorité 1 deri 46 té Shtojcés Il, té Kkétij Ligji
vendosen né pércaktimin e kuptimit, pérshkrimit,
pamjes sé jashtme dhe né etiketim me pérshkrimet
e parapara aty pér garkullim.

the establishment of new geographical indications
of its territory, Kosovo may lay down rules stricter
than those in Annex Il on production, description,
presentation and labelling in so far as they are
compatible with general food law of Kosovo and
EU legislation.

CHAPTER II

DESCRIPTION, PRESENTATION  AND
LABELING OF SPIRIT DRINKS

Article 8
Definitions

For the purpose of this law the terms ‘description’,

‘presentation’ and ‘labelling’ are defined in Annex
1(14)-(16) to this law.

Article 9
Specific rules concerning sales
denomination

Spirit drinks which meet the specifications for the
products defined in categories 1 to 46 of Annex I,
of this Law, shall be established in their
description, presentation and labelling the sales
denomination assigned therein.

uspostavljanje novih geografskih oznaka na njenoj
teritoriji, Kosovo moze uspostaviti strozija pravila od
one iz Aneksa Il za proizvodnju, opis, , prezentaciju i
oznaka, ukoliko su u skladu sa opStim
zakonodavstvom Kosova 0 hrani i zakonodavstvu
EU.

POGLAVLJE Il
OPIS, PREZENTACIJA | OZNAKA JAKIH
ALKOHOLNI PICA

Clan 8

Definicije

U vezi sa ovim Zakonom, termini "opis",
"prezentacija" 1 "oznaCavanje" su definisani u

Aneksu I (14) - (16) ovog zakona.
Clan 9
Posebna pravila za opise za promet
cirkulaciju

Jaka alkoholna pi¢a koja su u skladu sa
specificnostima proizvoda odredena kod kategorija 1
do 46 Aneksa II ovog Zakona utvrduju se u
odredivanju znacenja, opisa, spoljnog izgleda i na
obelezavanje opisa predvidena tu  za promet
cirkulaciju.
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Neni 10
Rregullat e vecanta pér pérshkrimet pér
garkullim

1. Pijet e forta alkoolike té cilat jané né pajtim me
specifikat e prodhimit té pércaktuara tek
kategorité 1 deri 46 té Shtojcés I, té kétij Ligji do
té vendosen né pércaktimin e Kkuptimit,
pérshkrimit, pamjes sé jashtme dhe né etiketim me
pérshkrimet e parapara aty pér garkullim.

2. Pijet e forta alkoolike té cilat plotésojné
definicionet e pércaktuara né Nenin 2 t& kétij
Ligji, por té cilat nuk plotésojné kérkesat pér
pérfshirjen né kategorité 1-46 té Shtojcés II, té
kétij Ligji, vendosen né pérshkrim, dhe né
etiketim pér qarkullim si ,,pije té forta alkoolike®.
Pa cenuar paragrafin 5 té kétij Neni ky pérshkrim
pér garkullim nuk lejohet té zévendésohet apo té
ndryshohet.

3. Nése njé pije alkoolike éshté né pajtim me
kriteret e njé apo mé tepér kategorive té pijeve
alkoolike té pércaktuara né Shtojcén Il té Kkeétij
Ligji atéheré ajo pije mund té tregtohet me njé apo
mé shumé pérshkrime té cekura pér ato kategori
né Shtojcén 11 té kétij ligji.

4. Pérjashtimisht dispozitave té pércaktuara né
paragrafin 9 té kétij neni dhe nenit 10 paragrafi 1
té kétij Ligji, pérshkrimet e pércaktuara né
paragrafin 1 té kétij neni nuk lejohen té pérdoren,
pér té evidentuar njé pije tjetér si pije e forté
alkoolike e gé shérbejné pér kété pérshkrim sipas
Shtojcés 1l dhe gé jané té regjistruara né Shtojcén
111 té kétij Ligji pér pérshkrim apo pér etiketim.

Article 10
Specific rules concerning sales
denomination

1. Spirit drinks which meet the specifications for
the products defined in categories 1 to 46 of
Annex Il to this Law shall bear in their description,
presentation and labelling the sales denomination
assigned therein.

2. Spirit drinks which meet the definition laid
down in Article 2 of this law but which do not
meet the requirements for inclusion in categories 1
to 46 of Annex Il to this Law shall bear in their
description, presentation and labelling the sales
denomination ,,spirit drinks“. Without prejudice to
paragraph 5 of this Article that sales denomination
shall not be replaced or altered.

3. Where a spirit drink meets the definition of more
than one category of spirit drinks in Annex Il of
this Law, it may be sold under one or more of the
names listed for those categories in Annex Il of
this law.

4. Without prejudice to paragraph 9 of this Article
and to Article 10 paragraph 1 of this Law, the
names referred to in paragraph 1 of this Article
shall not be used to describe or present in any way
whatsoever any drink other than the spirit drinks
for which those names are listed in Annex Il and
that are registered in the Annex 111 of this Law.

Clan 10
Posebna pravila za opise za promet
cirkulaciju

1. Jaka alkoholna pi¢a koja su u skladu sa
specificnostima proizvoda odredena kod kategorija 1
do 46 Aneksa Il ovog Zakona utvrduju se u
odredivanju znacenja, opisa, spoljnog izgleda i na
obelezavanje opisa predvidena tu  za promet
cirkulaciju.

2. Jaka alkoholna pi¢a koja ispunjavaju definicije
odredene u c¢lan 2. ovog Zakona, ali koja ne
ispunjavaju uslove za ukljucivanje u kategorije 1-46
Aneksa Il ovog Zakona, postavljaju se u opisu i na
etiketi za promet kao "jaka alkoholna pica".
Ne dovodedi u pitanje stav 5 ovog Clana, ovaj opis
za promet ne dozvoljava da se zameni ili promeni.

3. Ako jedno alkoholno je u saglasnosti sa
kriterijjumima jedne ili viSe kategorija alkoholnih
pic¢a odredenih u Aneksu II ovog Zakona, onda se to
pie moZe prodavati sa jednim ili viSe opisa
navedenih za te kategorije iz Aneksa Il ovog Zakon.

4. Izuzetak odredbi odredenim u stav 9. ovog ¢lana 1
¢lana i ¢lana 10. stav 1. ovog Zakona, opisi iz stava
1. ovog ¢lana ne mogu se koristiti za identifikaciju
drugog pica kao jakog alkoholnog pi¢a koji sluzi za
ovaj opis prema Aneksu Il i koji su navedeni u
Aneksu III ovog zakona za opis ili oznacavanje.
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5. Emértimet e pijeve té forta alkoolike mund té
plotésohen ose zévendésohen me treguesit
gjeografik té regjistruara sipas Shtojcés Il té kétij
Ligji dhe né pajtim me Kreun IlI, apo i plotésuar
né pajtim me dispozitat kombétare nga njé tregues
tjetér gjeografik, me kusht gé kjo mos té
corientojé konsumatorin.

6. Pijet alkoolike té prodhuara né Kosové dhe té
listuara né Shtojcén Il mund té plotésohen vetém
né pérputhje me njé akt nénligjor ose sipas dosjes
pérkatése teknike té pércaktuara né Nenin 18 (1)
té kétij Ligji.

7. Pér pijet alkoolike gé nuk jané né pajtim me
kategorité e pércaktuara nga pika 1 deri 46 té
Shtojcés 11 té kétij Ligji, gjaté pérshkrimit,
paragitjes dhe etiketimit té tyre nuk lejohen té
vendosen fjalét si: ,lloji*, ,tipi“, ,stili*, aroma
apo me ndonjé nocion té ngjashém dhe me ciléndo
prej emértimeve té shitjes té parashikuara né kété
ligj ose pér treguesit gjeografik té regjistruar né
Aneksin 111 té kétij Ligji.

8. Pérshkrimet pér garkullimin e pijeve té forta
alkoolike nuk mund té zévendésohen nga shenjat
mbrojtése, markat prodhuese, tregtuese apo nga
ndonjé emér tjetér i imagjinuar.

9. Prodhuesit, pérpunuesit, importuesit, tregtuesit
e brendshém dhe eksportuesit e pijeve té forta
alkoolike jané té obliguar té regjistrohen né
Ministri pérkatésisht né  Departamentin pér
Vreshtari dhe Verétari.

5. Sales denominations of spirit drinks may be
supplemented or replaced by a geographical
indication registered in Annex Il of this Law and
in accordance with Chapter 111, or supplemented in
accordance with national provisions by another
geographical indication, provided that this does not
mislead the consumer.

6. The spirit drinks produced in Kosovo and listed
in Annex Il may only be supplemented in
accordance with a sub legal act pursuant to Article
19(2) of this law or according to the relevant
technical file provided for under Article 18(1) of
this law.

7. An alcoholic beverage not meeting one of the
definitions listed under categories 1 to 46 of
Annex Il to this Law, shall not be described,
presented or labelled by associating words or
phrases such as “kind”, “type”, “style”, “flavour”
or any other similar terms with any of the sales
denominations provided for in this Law or for
geographical indications registered in Annex Il to

this Law.

8. No trade mark, brand or trade name or fancy
name may be substituted for the sales
denomination of a spirit drink.

9. Spirit drinks producers, processors, importers,
internal traders and exporters of spirit drinks must
be registered by the Ministry — Department for
Vineyards and Wines.

5. Denominacije jakih alkoholnih pi¢a mogu se

dopunjavati ili zameniti geografskim oznakama
registrovanim prema Aneksu Il ovog Zakona iu
saglasnosti s Poglavljem Il ili dopunjenim u skladu

sa nacionalnim odredbama drugim geografskim
naznakom, pod uslovom da to ne da dovede
potrosaca u zabludu.

6. Alkoholna pica proizvedena na Kosovu 1 navedena
u Aneksu III mogu se popuniti samo u skladu sa
podzakonskim aktom ili prema odgovaraju¢em
tehnickom dosijeu odredenim u ¢lanu 18 (1) ovog
Zakona.

7. Za alkoholna pi¢a koja nisu u saglasnosti sa
kategorijama odredenim u tatkama od 1 do 46
Aneksa Il ovog Zakona, tokom njihovog opisa,
prezentacije 1 njihovog obelezavanja nije dozvoljeno
unositi re¢i kao Sto su “vrsta”, “tip”, * stil”, miris 1ili
slicnim pojmom i sa bilo kojom imenovanjem
prodaje odredenim u ovom zakonu ili za geografske
oznake registrovane u Aneksu 11l ovog Zakona.

8. Opisi za cirkulaciju jakih alkoholnih pi¢a ne mogu
se zameniti od zaStitnith oznaka, proizvodnih
brendova, indikativne ili bilo kojim drugim
mastovitim - imaginarnim imenom.

9. Proizvodaci, preradivaci, uvoznici, domaci trgovci
1 izvoznici jakih alkoholnih pi¢a duzni su da se
registruju u Ministarstvu, odnosno u Departamentu
Vinogradarstva i Vinarstva.
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10. Ministria me akt nénligjor i pércakton kriteret
dhe procedurat e regjistrimit pér prodhuesit,
pérpunuesit, eksportuesit, importuesit, tregtuesit e
brendshém té pijeve té forta alkoolike dhe tarifat
pér kompensim material.

11. Pér géllimet e Kkétij Ligji, Minsitria mund té
miratojé pérkuzimet dhe kérkesat e métejshme
teknike me akt nénligjor, pér agq sa ato jané né
pérputhje me legjislacionin e BE — sé.

Neni 11
Rregullat specifike pér pérdorimin e
pérshkrimeve pér garkullim dhe treguesve
gjeografik

1. Ndalohet pérdorimi i njé nocioni tek kategorité
nga 1 deri 46 té Shtojcés Il té indikacionit
gjeografik né Shtojcén Il té kétij Ligji pér
regjistrimin e nocioneve té kombinuara rreth
treguesve gjeografik apo aludimit te prezantimi i
ushgimit, nése alkooli nuk ka prejardhje nga pijet
e forta alkoolike.

2. Ndalohet pérdorimi i njé nocioni té kombinuar
si¢ i referohet paragrafit 1, nése njé pije e forté
alkoolike éshté holluar tej mase, atéheré kur
pérbérja e alkoolit éshté mé e ulét se sa pérbérja
mesatare e tij.

3. Pérjashtimisht dispozitave té pércaktuara nga
paragrafi 1 i kétij Ligji, pércaktimet nuk i prekin
pérdorimin e nocioneve ,,Amer* apo “I hidhur”
tek prodhimet, gé nuk jané né kuadér té kétij Ligji.

10. Ministry with sub legal act defines the criteria
and procedures of registration for producers,
processors, exporters, importers, internal traders,
exporters of spirit drinks and tariffs for material
compensation.

11. For the purposes of this Law, the Ministry may
adopt  further  technical  definitions and
requirements by sub-legal act in so far as they are
compatible with EU legislation.

Article 11
Specific rules cerning the use of sales
denominations and geographical
indications

1. The use of a term listed in categories 1 to 46 of
Annex Il, or of a geographical indication registered
in Annex 111 of this Law in a compound term or the
allusion in the presentation of a foodstuff to any of
them shall be prohibited unless the alcohol
originates from the spirit drinks referred to.

2. The use of a compound term as referred to in
paragraph 1 shall also be prohibited where a spirit
drink has been diluted so that the alcoholic strength
is reduced to below the minimum strength
specified in the definition for that spirit drink.

3. By way of derogation from paragraph 1 the
provisions of this Law shall not affect the use of
the terms ‘Amer’ or °Bitter’ for products not
covered by this Law.

10.Ministarstvo odreduje podzakonskim aktom
kriterijume 1 procedure registracije za proizvodace,
preradivace, izvoznike, uvoznike, interne trgovce
jakim alkoholnim pi¢ima i naknade za materijalnu
kompenzaciju.

11. Za ciljeve ovog zakona, Ministarstvo moze
odobriti ograni¢enja i daljne tehniCke zahteve sa
podzakonskim aktom, sve za toliko one su u skladu
sa zakonodavstvom EU.

Clan 11
Posebna pravila za upotrebu opisa za cirkulaciju i
geografskih indikatora
oznaka

1. Zabranjuje se upotreba jednog pojama kod
kategorija 1 do 46 Aneksa II geografske indikacije u
Aneksa Il ovog Zakona za registraciju
kombinovanih pojmova o geografskim oznakama ili
nagovestaja kod prezentacije hrane ako alkohol nema
poreklo od jakih alkoholnih pica.

2. Zabranjuje se upotreba kombinovanog pojma iz
stava 1 ako se jedno jako alkoholno pice preterano
razblaZzena, onda kada je sadrzaj alkohola manji od
njegovog prosecnog sastava.

3. lIzuzetak, odredbe odredenih iz stava 1. ovog
Zakona, definicije ne uti€u na upotrebu izraza
"Amer" ili "Gorak" kod proizvodima koji nisu u
okviru ovog Zakona.
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4. Pérjashtimisht dispozitave nga paragrafi 1 té keétij
neni, dhe me géllim té marrjes parasysh té metodave té
prodhimit té pércaktuara né kategoriné 32 (4) té
Shtojcés Il té kétij Ligji mund té pérdoren né
paragitjen e Likereve té prodhuar sipas kushteve té
pércaktuara.

5. Termi “pije e fort€ alkoolike” nuk do t€ jeté
pjesé e njé termi té pérbéré gé pérshkruan njé pije
alkoolike.

6. Njé term i pérbéré gé pérshkruan njé pije
alkoolike nuk duhet té pérbéhet nga njé kombinim
1 termit “liker” me emrin e njérés nga kategorité
33 deri né 40 té Shtojcés Il té kétij Ligji.

7. Termi i pérbéré nuk do té zévendésojé
emértimin e Shtojcés sé pijeve alkoolike.

8. Termi i pérbéré qé pérshkruan njé pije alkoolike
do té shfaget né karakter uniforme té té& njéjtit
font, madhési dhe ngjyré. Nuk do té ndérpritet nga
ndonjé element tekstual ose piktoresk, i cili nuk
éshté pjesé e tij dhe nuk do té shfaget né madhési
mé té madhe té shkrimit se ai i emértimit té
shitjes.

9. Aluzioni pér c¢do kategori pije alkoolike ose
tregues gjeografik pér paragitjen e njé ushqgimi,
nuk duhet té jeté né té njéjtén linjé si emértimi i
shitjes. Pér pijet alkoolike, aluzioni duhet té
shfaget né njé madhési fontesh mé té vogél se ato
té pérdorura pér emértimin e shitjes dhe termit té
pérbéré.

4. By way of derogation from paragraph 1 of this
article and in order to take account of established
production methods, the compound terms listed in
category 32 (4) of Annex Il to this Law may be
used in the presentation of liqueurs produced under
the conditions set out therein.

5. The term ‘spirit drink’ shall not be part of a
compound term describing an alcoholic beverage.

6. A compound term describing an alcoholic
beverage shall not consist of a combination of the
term ‘liqueur’ with the name of one of the
categories 33 to 40 of Annex Il to this Law.

7. A compound term shall not replace the sales
denomination of a spirit drink.

8. The compound term describing an alcoholic
beverage shall appear in uniform characters of the
same font, size and colour. It shall not be
interrupted by any textual or pictorial element
which does not form part of it and shall not appear
in a larger font size than that of the sales
denomination.

9. The allusion to any spirit drink category or
geographical indication, for the presentation of a
foodstuff, shall not be in the same line as the sales
denomination. For alcoholic beverages, the
allusion shall appear in a font size smaller than
those used for the sales denomination and
compound term.

4. Izuzetak, odredbe stava 1 ovog €lana i sa ciljem
uzimanja u obzir metode proizvodnje odredenih u
kategoriji 32 (4) Aneksa Il ovog Zakona, mogu se
koristiti u projavljivanju Likera proizvedenih pod
odredenim uslovima.

5. Izraz (re€) "jako alkoholno pice" nece biti sastav
jednog slozenog izraza koji opisuje jedno alkoholno
pice.

6. Jedan sloZeni izraz koji opisuje jedno alkoholno
pice ne sme se sastojati od kombinacije izraza
"liker" sa nazivom jedne od kategorija 33 do 40
Aneksa Il ovog Zakona.

7. Slozeni izraz neée zameniti imenovanje Aneksa
Alkoholnih pica.

8. SloZeni izraz koji opisuje jedno alkoholno pice ¢e
se pojaviti u jedinstvenom karakteru istog fonta,
veli¢ine 1 boje. Nece biti prekinut nikakvim
tekstualnim ili slikovnim elementom, koji nije deo
njega, 1 nece se pojavljivati u vece veli¢ini pisanja od
onog imenovanog za prodaju.

9. Nagovestaj za svaku kategoriju alkoholnog pica ili
geografsku oznaku za prezentaciju hrane ne bi trebao
biti u istoj liniji kao imenovanje prodaje. Za
alkoholna pica, aluzija se pojavljuje u veli¢ini fonta
manji od onih koji se koriste za imenovanje prodaje i
sloZenog izraza.
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10. Pér qéllim té Nenit 10 (2) té kétij Ligji,
zvogélimi i fugisé alkoolike té njé pije té forté
alkoolike nén nivelin mé té ulét alkoolik té
pércaktuar pér até pije té forté alkoolike né
kategoriné pérkatése né Shtojcén Il té kétij Ligji,
ekskluzivisht me shtimin e ujit, do té konsiderohet
si hollim.

Neni 12
Pérshkrimi, pamja e jashtme dhe etiketimi i
pijeve té pérziera

1. Nése njé pije e forté alkoolike tek kategorité 1
deri 14 té Shtojcés | té kétij Ligji i éshté shtuar
alkooli pavarésisht nése ai éshté i holluar apo i pa
holluar sipas Shtojcés | pika 5, atéheré késaj pije
duhet ti jepet pérshkrimi pér qarkullim si ,,pije e
forté alkoolike®. Nuk mund té€ mbajé né asnjé
formé njé emér té rezervuar né kategorité 1 deri
14,

2. Nése njé pije e forté alkoolike e radhitur tek
kategorité nga 1 deri 46 té Shtojcés Il té kétij Ligji
pérzihet me:

2.1. njé apo mé shumé pije té forta alkoolike
dhe/apo

2.2. nése pérzihet me njé apo shumé distilate qé
kané origjiné bujgésore, atéheré kjo pije duhet
té bart€ pérshkrimin pér qarkullim si “pije e
forté alkoolike”. Ky pérshkrim pér qarkullim
duhet té vendoset né njé vend té dukshém dhe
té lexueshém né etiketé dhe nuk lejohet té
zévendésohet e as té ndryshohet

10. For the purpose of Article 10 (2) of this law,
the reduction of the alcoholic strength of a spirit
drink below the minimum alcoholic strength
established for that spirit drink in the
corresponding category in Annex Il to this Law,
exclusively by the addition of water, shall be
considered as dilution.

Article 12
Description, presentation and labelling of
mixtures

1. Where there has been addition of alcohol, as
defined in Annex 1 (5), diluted or not, to a spirit
drink listed in categories 1 to 14 of Annex Il to this
Law, that spirit drink shall bear the sales
denomination 'spirit drink'. It may not bear in any
form a name reserved in categories 1 to 14.

2. Where a spirit drink listed in categories 1 to 46
of Annex 11 to this law is mixed with:

2.1. one or more spirit drinks and/or

2.2. one or more distillates of agricultural
origin, it shall bear the sales denomination
‘spirit drink’. This sales denomination shall be
shown clearly and visibly in a prominent
position on the label and shall not be replaced or
altered.

10. Za svrhu ¢lana 10 (2) ovog Zakona smanjenje
alkoholne jacine jakog alkoholnog pi¢a na najnizi
nivo alkoholne jacine odredene za to jako alkoholno
pi¢e u relevantnoj kategoriji u Aneksu II ovog
Zakona, isklju¢ivo sa dodavanjem vode smatra ¢e se
kao rastvor gustina.

Clan 12
Opis, spoljni izgled i ozna¢avanje mesanih
pic¢a

1. Ako jedno jako alkoholno pi¢e u kategorijama od
1 do 14 Aneksa I ovog Zakona je dodavan alkohol,
nezavisno ako je taj je je razblazen ili nerazblazen
po Aneksu I taci 5, onda ¢e ovom picu treba dati
opis za cirkulaciju kao " jako alkoholno pi¢e ". Ne
moze da drzi u nikakvom obliku jedno rezervisano
ime u kategorijama od 1 do 14.

2. Ako je jedno jako alkoholno pi¢e navedena u
kategorijama od 1 do 46 Aneksa Il ovog Zakona
mesa se sa:

2.1. jedno ili vise jakih alkoholnih pica i/ ili

2.2. ako se pomesSa sa jednim ili viSe destilata
koja imaju poljoprivrednog porekla, onda ovo
pi¢e treba da nosi opis za promet kao "jako
alkoholno pice". Ovaj opis prometa se stavlja na
vidno 1 Citljivo mesto na etiketi 1 ne sme biti
zamenjen ili izmenjen.
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3. Dispozitat nga paragrafi 2 i kétij neni nuk vlen
pér pérshkrimin, pamjen e jashtme dhe etiketimin
e “pérzierjeve t€ pijeve t€ forta alkoolike* t&
pércaktuara, nése nocionet pérputhen me
kategorité nga 1 deri 46 té Shtojcés Il té kétij
Ligji.

4. Pa cenuar rregullat
Republikén e Kosové, pérshkrimi, pamja e
jashtme dhe etiketimi i pijeve té forta nga
pérzierjet e pijeve alkoolike pér shénimin,
reklamimin, prezantimin e ushqgimit, pérshkrimin,
dhe shénimin e pijeve té forta alkoolike té
prodhuara nga pérzierjet e pijeve té forta alkoolike
té referuara né paragrafin 2 té kétij neni, mund té
pérdoren njé apo mé shumé nocione té pércaktuara
né Shtojcén Il té kétij Ligji, vetém nése ky
emértim nuk éshté pjesé e emértimeve té pijeve té
forta alkoolike, por é&shté i theksuar né njé vend té
dukshém sé bashku me pérshkrimin e pérbérésve
alkoolik né pérzierjet e pijeve té forta alkoolike,
para sé€ cilés géndron emértimi “pije e pérzier e
fort€ alkoolike”.

pér etiketimin né

5.Emértimi “pije e pérzier e forté alkoolike”
shénohet me shkronja té njéjta té tipit té njéjté dhe
ngjyrés, krahas asaj qé pérdoren nga té cilat pijet e
forta alkoolike vendosen né treg. Shkronjat nuk
mund té jené mé té médha se sa gjysma e
madhésisé sé shkronjave té cilat pérdoren pér
emértimin e pijeve té forta alkoolike.

6. Gjaté etiketimit dhe pamjes sé jashtme tek pijet
e pérziera alkoolike té pércaktuara sipas renditjes
qé kérkohet nga paragrafi 2, dhe 4 i kétij neni pér
pjesét pérbérése té alkoolit vlen Kky sqgarim,

3. Paragraph 2 shall not apply to the description,
presentation or labelling of a mixture referred to in
that paragraph if it meets one of the definitions laid
down in categories 1 to 46 of Annex Il to this Law.

4. Without prejudice to rules on labelling in the
Republic of Kosovo, the description, presentation
or labelling of the spirit drinks resulting from the
mixtures referred to in paragraph 2 of this article,
may show one or more of the terms listed in the
Annex Il of this Law; only if -that term does not
form part of the sales denomination but is solely
listed in the same visible place field in the listing of
all the alcoholic ingredients contained in the
mixture, preceded by the term ‘mixed spirit’ drink.

5.The term ‘mixed spirit drink’ shall be labelled in
uniform characters of the same font and colour as
those wused for the sales denomination. The
characters shall be no larger than half the size of
the characters used for the sales denomination of
spirit drinks

6. For the labelling and presentation of the
mixtures referred to in paragraph 2 and to which
the requirement to list alcoholic ingredients under
paragraph 4 applies, the proportion of each

3. Odredbe stava 2 ovog ¢lana ne vazi za opis se na
opis, izgled 1 etiketiranje "jakih alkoholnih mjeSavina
za pi¢e" ako su pojmovi u skladu s kategorijama od 1
do 46 Aneksa Il ovog zakona.

4. Ne dovodeci pravila o etiketiranju u Republici
Kosovo, opis, spoljni izgled i etiketiranje jakih pica
od mesSanja alkoholnih pi¢a za oznaCavanje,
reklamiranje,  predstavljanje  hrane, opis i
oznacavanje jakih alkoholnih pi¢a proizvedenih iz
mesavina jakih alkoholnih pi¢a pomenutih u stav 2.
ovog ¢lana,mogu se Kkoristiti jedan ili viSe pojmova
odredenih u Aneksu II ovog Zakona, jedino ako ovo
imenovanje nije deo imenovanja jakih alkoholnih
pi¢a, ali se izricu na vidnom mestu zajedno sa
opisom alkoholnih sastojaka u jakim alkoholnim
pi¢ima, pred kojem se stoji imenovanje "meSano
jako alkoholno pice".

5.Imenovanje Oznaka "meSano jako alkoholno
pice" piSe se istim slovima (fontu) istog tipa i boje,
pored onih koje koriste jaka alkoholna pi¢a koja se
stavljaju na trziSte. Slova ne smeju biti veéa od
polovine veli¢ine slova koji se koriste za imenovanje
jakih alkoholnih pica.

6. Tokom oznacavanja i spoljnom izgledu meSanih
alkoholnih pi¢a odredenih u redosledu koja se trazi
od stava 2 1 4 ovog ¢lana za sastavne delove alkohola
vredi Ov0 objasnjenje, procenat svakog sastavnog
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pérgindja e secilés pjesé pérbérése té alkoolit
duhet shprehur sipas radhés sé pérdorur té sasisé
sé pérgindjes sé léndés sé shfrytézuar. Kjo
pérqgindje, duhet té jeté né pérputhje me
pérqgindjen e volumit té alkoolit té pastér né
pérbérjen e pérgjithshme té pérzierjes me alkool té
pastér.

Neni 13
Rregullat e vecanta pér pérshkrimin, pamjen e
jashtme dhe etiketimin e pijeve té forta
alkoolike

1. Kur te pérshkrimi, paragitja ose etiketimi i
pijeve té forta alkoolike pérshkruhet lénda e
pérdorur pér prodhimin e alkoolit etilik me
origjiné bujgésore, atéheré secili alkool i pérdorur
me origjiné bujgésore duhet pérshkruar sipas
radhitjes sé dhéné té sasisé sé pérdorur.

2. Pérshkrimi, paragitja ose etiketimi i pijeve té
forta alkoolik mund té plotésohet me termin
"pérzierje”, "pérzierje" ose "e pérzier" vetém aty
ku pija alkoolike u shndérrua né pérzierje, sic
pércaktohet sipas pikés 7 Shtojcés | té kétij Ligji.

3. Me rastin e shénimit té pijeve té forta alkoolike
periudha e pjekurisé dhe vjetérsimit mund té
theksohet vetém atéheré kur ajo ka té béjé me
pérmbajtjen mé té re alkoolike dhe nén kushtet kur
pija e pjekur alkoolike éshté nén mbikéqyrjen e
organit kompetent pér kontrollin e cilésisé sé
pijeve té forta alkoolike.

alcoholic ingredient shall be expressed as a
percentage in descending order of quantities used.
That proportion shall be equal to the percentage by
volume of pure alcohol it represents in the total
pure alcohol content by volume of the mixture.

Article 13
Specific rules concerning the description,
presentation and labelling of spirit
drinks

1. Where the description, presentation or labelling
of a spirit drink indicates the raw material used to
produce the ethyl alcohol of agricultural origin,
each agricultural alcohol used shall be mentioned
in descending order of quantity used.

2. The description, presentation or labelling of a
spirit drink may be supplemented by the term
‘blend’, ‘blending’ or ‘blended’, only where the
spirit drink has undergone blending, as defined in
Annex | (7) of this Law.

3. A maturation period or age may only be
specified in the description, presentation or
labelling of a spirit drink where it refers to the
youngest alcoholic component and provided that
the spirit drink was aged under revenue supervision
or supervision affording equivalent guarantees.

dela alkohola se izrazava u redosledu koriStenja
koli¢ine procenta koriS¢enog materijala. Ovaj
procenat treba da bude u skladu sa procentom
zapremine ¢istog alkohola u ukupnom sastavu smese
¢istim alkoholom.

Clan 13
Posebna pravila za opis, spoljni izgled i
etiketiranje jakih alkoholnih
pic¢a

1. Kada kod opisa,prezentacija ili etiketiranje jakih
alkoholnih  opisuje se upotrebna sirovina za
proizvodnju  etilnog alkohola poljoprivrednog
porekla, onda se svaki alkohol koji je koristen
poljoprivrednog porekla opisuje po redosledu
koristene koli¢ine.

2. Opis, prezentaciju ili etiketiranje jakih alkoholnih
pi¢a mozZe se dopuniti izrazom "meSavina", ili
"meSano" samo tu gde alkoholno pi¢e pretvoreno u
mesSavinu kako je definisano prema tacki 7 Aneksa I
ovog Zakona

3. Povodom slucaja oznacavanja jakih alkoholnih
pica, period sazrevanja i starenja moze se primetiti
samo kada se odnosi na najnoviji sadrzaj alkohola i
pod uslovima kada je zrelo alkoholno pice je pod
nadzorom nadleznog organa za kontrolu kvaliteta
jakih alkoholnih pica.
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Neni 14
Ndalimi i kapsulave apo folieve
gé pérmbajné plumb

Pijet e forta alkoolike g¢ mbushen dhe vendosen
né treg mbyllen hermetikisht me kapak ku
kapsulat ose foliet duhet té jené té prodhuara pa
pérbérje plumbi.

Neni 15
Pérdorimi i gjuhéve

1. Té dhénat pér pérshkrimin, paragitjen dhe
etiketimin e pijeve té forta alkoolike, duhet té
jené né gjuhén zyrtare né pajtim me Ligjin
Nr.02/L-37 pér Pérdorimin e Gjuhéve dhe sipas
nevojés edhe né gjuhén angleze apo ndonjé gjuhé
tjetér zyrtare té Unionit Evropian né rast eksporti
né BE. Kéto té dhéna si¢ pércaktohen né kété Ligj
duhet té jené té lexueshme dhe té dukshme.

2. Té dhénat e shtypura né etiketé ose pamje té
jashtme pér pijet e forta alkoolike dhe treguesit
gjeografik té pércaktuar né Shtojcén Il dhe —I1I té
kétij Ligji nuk pérkthehen.

3. Lejohet pérdorimi i shumé gjuhésisé gjaté
etiketimit por nuk lejohen Q& té jené né
kundérshtim me té dhénat né gjuhén Shqipe.

Article 14
Prohibition of lead-based capsules
or folil

Spirit drinks shall not be held with a view to sale or
placed on the market in containers fitted with
closing devices covered by lead-based capsules or
foil.

Article 15
Use of language

1. The languages on description, presentation and
labelling of spirit drinks mentioned in this Law
shall be given in the official language in
accordance with Law no 02/L-37 on Use of
Languages and, should the need arise, in English or
any other official language of the European Union
in case of export to the EU. These particulars
provided for in this Law shall be clearly readable
and visible.

2. The terms in italics in Annex Il and the
geographical indications listed in Annex Il to this
Law shall not be translated on the label nor in the
presentation of the spirit drink.

3. Multi-lingual labelling is permitted, however
this information should not clash with the
information provided in Albanian language.

Clan 14
Zabrana Kkapsule ili folija koja sadrze
olovo

Jaka alkoholna pi¢a koja se pune i stavljaju se na
promet , hermeticki se zatvaraju sa poklopcem gde
kapsule ili  folije moraju biti proizvedene bez
sadrzaja olova.

Clan 15
Upotreba jezika

1. Podaci o opisu, prezentaciji i oznacavanju jakih
alkoholnih pic¢a ¢e biti na sluzbenom jeziku u skladu
sa zakonom Br. 02 / L-37 o Upotrebi Jezika i, i po
potrebi i na engleskom ili bilo kojim drugim
sluzbenim jeziku Evropske Unije u slucaju izvoza u
EU. Ovi podaci definisani ovim Zakonom moraju
biti Citljivi 1 vidljivi.

2. Stampani podaci na etiketi ili spoljasnjem izgledu
za jaka alkoholna pi¢a 1 geografskih oznaka
odredenih u Aneksima Il i Ill ovog Zakona ne
prevedu se.

3. Dozvoljeno je koriStenje viSe jezika tokom
etiketiranja, ali ne smeju biti u suprotnosti sa
podacima na albanskom jeziku.
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KREU 111
TREGUESIT GJEOGRAFIK

Neni 16
Treguesit Gjeografik

1. Me géllim té kétij Ligji, Treguesit gjeografik,
jané treguesit gé shénojné pijet e forta alkoolike
gé rrjedhin nga njé lokalitet i njé vendi, rajoni nga
i cili kualiteti, pamja dhe vecorité tjera té pijeve
alkoolike né réndésiné e vet pérshkruajné treguesit
gjeografik.

2. Treguesit gjeografik sipas paragrafit 1 té kétij
neni duhet té regjistrohen sipas Shtojcés I11 té kétij
Ligji.

3. Treguesit gjeografik té evidentuara né Shtojcén
Il té kétij Ligji nuk mund té béhen gjenerik.

Emrat gé jané béré gjenerik nuk mund té té
regjistrohen né Aneksin IlI.

Emértimet gé jané béré gjenerike pérfagésojné
emrin e pijeve té forta alkoolike, i cili edhe pse i
ndérlidhur me vendin dhe rajonin burimor né té
cilin pija alkoolike éshté prodhuar apo vendosur
né treg éshté béré emér i zakonshém pér pijet e
forta alkoolike né Republikén e Kosovés té
Unionit Evropian.

4. Pijet e forta alkoolike, gé i bartin indikacionet
gjeografike té radhitura né Shtojcén 11l té Kkétij
Ligji, duhet t’i pérmbushin té gjitha specifikat si¢

CHAPTER 11
EOGRAPHICAL INDICATIONS

Article 16
Geographical indications

1. For the purpose of this Law a geographical
indication shall be an indication which identifies a
spirit drink as originating in the territory of a
country, or a region or locality in that territory,
where a given quality, reputation or other
characteristic of that spirit drink is essentially
attributable to its geographical origin.

2. The geographical indications referred to in
paragraph 1 should be registered according to the
Annex 11 to this Law.

3. The geographical indications registered in
Annex Il to this Law may not become generic.

Names that have become generic may not be
registered in Annex Ill.

A name that has become generic means the name
of a spirit drink which, although it relates to the
place or region where this product was originally
produced or placed on the market, has become the
common name of a spirit drink in the Republic of
Kosovo or in the European Union.

4. Spirit drinks bearing a geographical indication
listed in Annex Il to this Law, shall comply with
all the specifications laid down for in that Annex,

POGLAVLJE Il1
GEOGRAFSKI INDIKATORI

Clan 16
Geografski Indikatori

1. U smislu ovog zakona, geografske oznake su
indikatori koji ukazuju na jaka alkoholna pi¢a koja
poticu iz lokaliteta zemlje, regiona od koga su
kvalitet, izgled i druge karakteristike alkoholnih pica
u svojoj vaznosti prikazati geografske oznake.

2. Geografske oznake iz stava 1. ovog ¢lana treba se
registrovati prema Aneksu Il ovog Zakona.

3. Geografske oznake evidentirane u Aneksu Il ovog
Zakona ne mogu postati genericke.

Genericka imena se ne mogu registrovati u Aneksu
M.

Imenovanja koja su postala genericka predstavljaju
ime jakih alkoholnih pica, koji iako se odnose na
zemlju 1 izvorni region u kojem se alkoholna pica
proizvode ili plasiraju na trziSte, postalo je
uobicajeno ime za jaka alkoholna pi¢a u Republici
Kosovo Evropske Unije.

4. Jaka alkoholna pica koja sadrze geografske oznake
navedene u Aneksu III ovog Zakona moraju
ispunjavati sve specifikacije odredene u ovom
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pércaktohen né kété Shtojcé, pérvec paraqitjes dhe
etiketimit duhet té bart edhe emrin, mbiemrin, dhe
adresén e parashtruesit té kérkesés, kategoriné e
pijes, dhe njé pérshkrim té shkurtér té vetive
themelore organoleptike té produktit.

Neni 17
Mbrojtja e treguesve gjeografik

1. Pérjashtimisht dispozitave té pércaktuara né
nenin 10 té kétij Ligji, treguesit gjeografik té
regjistruar sipas Shtojcés 111 té kétij Ligji duhet té
mbrohen kundér:

1.1. ¢do pérdorimi komercial, direkt apo
indirekt té njé treguesi gjeografik pér pijet e
forta alkoolike, té cilat nuk jané té pércaktuara
né regjistrim, nése kéto prodhime jané té
krahasueshme me prodhimet e regjistruara
sipas kétij pérshkrimi apo nése ky pérdorim
shfrytézohet pér ta pérdorur famén e treguesit
té regjistruar;

1.2. ¢cdo pérvetésimi kundérligjor, kopjimi apo
aludimi, edhe nése jepet origjina e vérteté e
prodhimit ose nése pérdoret pérshkrimi i
mbrojtur né pérkthim apo nése pérdoren sé
bashku me shprehjet si “lloji”, “tip1”, ‘stili’,
“prodhuar”, “aroma” apo dicka t& ngjashme;
1.3. nuk lejohet ¢do e dhéné tjetér false ose e
dhéné gé shkakton huti pér té dhénat e
prejardhjes té origjinés, té cilésisé, pérmbajtjes
ose vetive Kkryesore, gjaté pérshkrimit té
prodhimit, me té cilat ngjallin pérshtypjen pér
shprehje té gabuar rreth origjinés;

additionally the presentation and labelling shall
bear the name, surname and address of the
applicant, the category of the spirit drink and a

short  description  of basic  organoleptic
characteristis of the product.
Article 17

Protection of geographical indications

1. Without prejudice to the provisions of Article 10
of this Law, the geographical indications registered
in Annex Il1 to this Law shall be protected against:

1.1. any direct or indirect commercial use in
respect of products not specified by the
registration in so far as those products are
comparable to the spirit drink registered under
that geographical indication or insofar as such
use exploits the reputation of the registered
geographical indication;

1.2. any misuse, imitation or evocation, even if
the true origin of the product is indicated or the
geographical indication is used in translation or
accompanied by an expression such as ‘like’,
‘type’, ‘style’, ‘made’, ‘flavour’ or any other
similar term;

1.3. any other false or misleading indication as
to the provenance, origin, nature or essential
qualities on the description, presentation or
labelling of the product, liable to convey a false
impression as to its origin;

Aneksu, izuzev prezentacije i etiketiranja moraju
nosit 1 ime, prezime i adresu podnosioca zahteva,
kategoriju pica i kratki opis osnovnih organoleptickih
svojstava proizvoda.

Clan 17
Zastita geografskih oznaka

1. Izuzetak, odredbe odredene iz clana 10. ovog
Zakona, geografske oznake registrovane u Aneksu 11
ovog Zakona treba §tititi protiv:

1.1. svaku komercijalnu upotrebu, direktno ili
indirektno, geografske indikacije za jaka alkoholna
pi¢a koja nisu navedena u registraciji ako su ovi
proizvodi uporedivi sa proizvodima zabeleZzenim
pod ovim opisom ili da li se ta upotreba koristi za
koriStenje pokazatelja registrovane slave;

1.2. bilo koje nezakonito prisvajanje, kopiranje ili
uklanjanje, ¢ak 1 ako se daje pravo poreklo
proizvoda ili ako je opis koji se koristi zaSti¢en
prevodenjem ili upotrebljen zajedno sa terminima
kao Sto su "tip", "vrsta", "stil", "proizveden",
"miris "Ili nesto sli¢no;

1.3. nije dozvoljena nijedan drugi falsifikovani
podatak koji stvara zbunjenost o podacima
porekla, kvalitet, sadrzaj ili opis glavnog atributa,
tokom opisa proizvoda Sto dovodi do utiska o
pogresnom poreklu;
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1.4. té gjitha praktikat tjera, gé hutojné
konsumatorin rreth origjinés sé vérteté té
prodhimit.
Neni 18
Homonimet e treguesve gjeografik

1. Homonimet e treguesve gjeografik qé i
pérmbushin kérkesat e Kkétij Ligji mund té
regjistrohen duke respektuar pérdorimin lokal dhe
tradicional dhe duke shmangur rrezikun nga
konfuzioni.

2. Nuk do té& regjistronen homonimet Q& te
konsumatorét shkaktojné huti gé prodhimi vjen
nga lokalitetet tjetér edhe né rastet kur emértimi
éshté i sakté né raport me lokalitetin e vérteté,
rajonin ose origjinén e atij prodhimi.

3. Pérdorimi i njé treguesi gjeografik homonim té
regjistruar i néshtrohet faktit se ekziston njé dallim
I garté né praktiké, midis homonimit té regjstruar
mé voné dhe emrit tashmé né regjistér, duke pasur
parasysh nevojén pér trajtimin e prodhuesve né
fjalé né meényré té barabarté dhe mos té
corientojné konsumatorét.

KREU IV
REGJISTRIMI | TREGUESVE
GJEOGRAFIK NE BASHKIMIN
EVROPIAN
Neni 19

Regjistrimi i treguesve gjeografik

1.Njé kérkesé pér njé tregues gjeografik me

1.4. any other practice liable to mislead the
consumer as to the true origin of the product.

Article 18
Homonymous geographical indications

1. A homonymous geographical indication meeting
the requirements of this Law shall be registered
with due regard for local and traditional usage and
the actual risk of confusion.

2. A homonymous name which misleads the
consumer into believing that products come from
another localities shall not be registered even if the
name is accurate as far as its wording is concerned
for the real locality, region or place of origin of the
product.

3. The wuse of a registered homonymous
geographical indication shall be subject to there
being a clear distinction in practice, between the
homonym registered subsequently and the name
already on the register, having regard to the need to
treat the producers concerned in an equitable
manner and not to mislead consumers.

CHAPTER IV

REGISTRATION OF GEOGRAPHICAL
INDICATIONS IN THE EUROPEAN

UNION

Article 1
Registration of geographical indications

1. An application for a geographical indication

1.4. sve druge prakse koje zbunjuju potrosaca o
pravom poreklu proizvoda.

Clan 18
Hominimi geografskih oznaka

1. Hominimi geografskih oznaka koji ispunjavaju
uslove ovog Zakona mogu se registrovati postujuci
lokalnu i tradicionalnu upotrebu i izbegavajucéi rizik
od zbunjenosti.

2. Nece se registrovati Homonimi da kod potrosaca
uzrokuju konfuziju da proizvodnja dolazi iz drugih
lokacija ¢ak i kada je denominacija tacna u odnosu
na pravi lokalitet, region ili poreklo tog proizvoda.

3. Upotreba jednog registrovanog  geografskog
homonima podleze c¢injenici postoji jedna jasna
razlika u praktici, izmedu kasnije registrovane
homonima i imena koja je ve¢ u registru, s obzirom
na potrebu da se ravnopravno tretiraju proizvodaci u
pitanju, 1 da ne dovede u zabludu potrosaca.

POGLAVLJE IV

REGISTRACIJA
(INDIKATORA)
EVROPSKOJ UNIJI

GEOGRAFSKIH
POKAZATELJA U

Clan 19
Registracija geografskih oznaka

1. Zahtev za jednu geografsku oznaku poreklom iz
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origjiné nga Republika e Kosovés gé regjistrohet
né Shtojcén 111 t€ Rregullores (KE) Nr. 110/2008
duhet t’i paraqitetet Komisionit né njé nga gjuhét
zyrtare té Bashkimit Evropian ose shogéruar nga
njé pérkthim né njé nga kéto gjuhét.

Kjo kérkesé duhet té vértetohet né ményré té
duhur dhe duhet té pérfshijé dosje teknike qé
pércakton specifikimet me té cilat pija alkoolike
né fjalé duhet té pérputhet.

2. Né lidhje me treguesit gjeografik me origjiné
nga Republika e Kosovés, aplikimi i referuar né
paragrafin 1 i dérgohet Komisionit népérmjet
Ministrisé sé dedikuar dhe duhet té pérfshijné
déshmi se emri né fjalé éshté i mbrojtur né
Kosové.

3. Dosja teknike si¢ i referohet né paragrafin 1
duhet té pérfshijé sé paku specifikimet kryesore:

3.1. emrin dhe kategoriné e pijeve alkoolike
pérfshiré treguesin gjeografik;

3.2. njé pérshkrim té pijeve alkoolike, duke
pérfshiré karakteristikat kryesore fizike, kimike
dhe/ose organoleptike té produktit, si dhe
karakteristikat specifike té pijeve té forta
alkoolike né krahasim me kategoriné pérkatése;

3.3. pérkufizimi i zonés gjeografike né fjalé;
3.4. pérshkrim té metodés pér marrjen e pijeve

alkoolike dhe, nése éshté e pérshtatshme,
metodat lokale autentike dhe té

originating from the Republic of Kosovo to be
registered in Annex Il of the Regulation (EC) No
110/2008 shall be submitted to the Commission in
one of the official languages of the European
Union or accompanied by a translation into one of
those languages.

That application shall be duly substantiated and
shall include a technical file setting out the

specifications with which the spirit drink
concerned must comply.
2. With regard to geographical indications

originating from the Republic of Kosovo, the
application referred to in paragraph 1 shall be sent
to the Commission via the dedicated Ministry and
shall include proof that the name in question is
protected in Kosovo.

3. The technical file referred to in paragraph 1 shall
include at least the following main specifications:

3.1. the name and category of the spirit drink
including the geographical indication;

3.2. a description of the spirit drink including
the principal physical, chemical and/or
organoleptic characteristics of the product as
well as the specific characteristics of the spirit
drink as compared to the relevant category;

3.3. the definition of the geographical area
concerned;

3.4. a description of the method for obtaining
the spirit drink and, if appropriate, the authentic
and unvarying local methods;

Republike Kosovo koja se registrira u Aneksu 111
Uredbe (ES) Br.110/2008 moraju biti dostavljeni
Komisiji na jednom od sluzbenih jezika Evropske
Unije ili u pratnji prevoda na jedan od ovih jezika.
Ovaj zahtev mora biti ispravno proveren i ukljuciti
tehnicki dosije (dokumentaciju) u kojoj se navode
specifikacije sa kojima alkoholno pice u pitanju treba
da se uklapa.

2. U vezi sa geografskim oznakama poreklom iz
Republike Kosovo, odbijena aplikacija u stavu 1.
dostavlja se Komisiji preko nadleznog ministarstva i
ukljucuje dokaze da je dotiéno ime zastiCeno na
Kosovu.

3. Tehnicki dosije, naveden u stavu 1, treba da
obuhvata najmanje glavne specifikacije:

3.1. ime i kategoriju alkoholnih pijaca, ukljucujuci
geografsku oznaku;

3.2. jedan opis alkoholnih piéa, ukljucujuci glavne
fizicke, hemijske 1 / ili  organolepticke
karakteristike proizvoda, kao i specificne
karakteristike jakih alkoholnih pi¢a u poredenju sa
odgovaraju¢om kategorijom;

3.3. definicija geografske zone (podru¢ja) u
pitanju;

3.4. opis nacina za uzimanje alkoholnih pi¢ai ako
je prikladna, autenti¢ni lokalni i neizmenljiva
nacin -metoda,
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pandryshueshme;

3.5. detajet gé kané lidhje me mijedisin
gjeografik ose origjinén gjeografike;

3.6. cdo kérkesé té pércaktuar nga dispozitat e
Komunitetit dhe/ose kombétar dhe/ose rajonal;

3.7. emrin dhe adresén e kontaktit té aplikuesit;

3.8. c¢do shtojcé té treguesit gjeografik dhe/ose
ndonjé rregull specifike etiketuese, sipas dosjes
pérkatése teknike.

4. Paketimi né zonén gjegorafike né fjalé - Nése
dosja teknike parasheh Q& paketimi i pijeve
alkoolike duhet té béhet brenda zonés gjeografike
té pércaktuar ose né njé zoné né aférsiné e saj té
afért, arsyetimi pér kété kérkesé duhet té jepet né
lidhje me produktin né fjalé.

KREU V
REGJISTRIMI I TREGUESVE
GJEOGRAFIK NE REPUBLIKEN E
KOSOVES
Neni 20
Procedurat e regjistrimin e treguesve
gjeografik

1. Procedurat pér regjistrim né nivel kombétar té
treguesve gjeografik té pijeve té forta alkoolike

3.5. the details bearing out the link with the
geographical environment or the geographical
origin;

3.6. any requirements laid down by Community
and/or national and/or regional provisions;

3.7.the name and contact address of the
applicant;

3.8.any supplement to the geographical
indication and/or any specific labelling rule,
according to the relevant technical file.

4. Packaging in the geographical area concerned -
If the technical file sets out that packaging of the
spirit drink must take place within the demarcated
geographical area or in an area in its immediate
proximity, justification for this requirement shall
be given in respect of the product concerned.

CHAPTER V

REGISTRATION OF GEOGRAPHICAL

INDICATIONS IN THE REPUBLIC OF
KOSOVO
Article 20
Procedures for registration of geographical
indications

1. The procedures for registration on a national
level of geographical indications for spirit drinks

3.5.detalj koji imaju veze  sa geografskim
okruzenjem ili geografsko poreklo;

3.6. bilo koji zahtev utvrden od odredbih Zajednice
i / ili nacionalnih i/ ili regionalnih odredbi;

3.7. ime i adresu kontakta aplikanata;

3.8. svaki dodatak geografske oznake i / ili bilo
kojeg posebnog pravila za etiketiranje, prema
odgovarajucoj tehni¢koj dokumentaciji.

4. Pakovanje u geografskoj zoni u pitanju -Ako
tehnic¢ki dosije predvida da paketiranje - ambalaza
alkoholnih pi¢a mora da bude izvedena u okviru
odredenog geografskog podrucja ili njenu podrucju
u blizini, opravdanje za ovaj zahtev treba dati u vezi
proizvoda u pitanju.

POGLAVLJE V

REGISTRACIJA
INDIKATORA U REPUBLICI

GEOGRAFSKIH

KOSOVO
Clan 20
Postupci za registraciju geografskih indikatora
(oznaka)

1. Postupci za registraciju na nacionalni nivo
geografskih oznaka jakih alkoholnih pi¢a inicira se
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iniciohet me Kkérkesén pér regjistrim i cili
parashtrohet né Ministri.
2. Ministria me akt nénligjor i pércakton

procedurat pér regjsitirm lidhur me kapitujt e IV
dhe V té treguesve gjeografik té pijeve té forta
alkoolike. Né& wvecanti, Minsitria mund té
pércaktojé rregullat né hollési pér dosjen teknike,
ndryshimin e dosjes teknike si dhe aplikimin,
ekzaminimin, kundérshtimin dhe anulimin e
procedurave, dokumentet pércjellése dhe tarifat
pér shpenzime té procedurés pér regjistrim.

Neni 21
Heqgja e té drejtés sé regjistruar té
indikacioneve gjeografike

1. Nése nuk mund té sigurohet pajtueshméria me
specifikimet né dosjen teknike ose me kérkesé té
prodhuesve té produktit me emrin e regjistruar,
Ministria, Departamenti pér Vreshtari dhe
Verétari, merr vendim pér anulimin e regjistirmit
dhe Shtojcén 111 té Kkétij ligji duhet té ndryshohet
né pérputhje me rrethanat.

2. Nése vértetohet se ka shkelje té kritereve dhe
procedurave té pércaktuara sipas kétij Ligji,
Komisioni i propozon Ministrisé gé té merr
vendim pér fshirje nga regjistri.

are initiated through an application for registration
which is submitted to the Ministry.

2. The Ministry specifies the procedures for the
registration related to chapters IV and V of
geographical indications of spirit drinks with sub
legal act. In particular, the Ministry may lay down
more detailed rules for the technical file, alteration
of a technical file as well as the application,
examination, objection and cancellation
procedures, the accompanying documents and
tarrifs for the expenditures of the procedures for
the registration.

Article 21
Cancellation of a registered geographical
indication

1. If compliance with the specifications in the
technical file can no longer be ensured or at the
request of the producers of the product with the
registered name, the Ministry, Department for
Vineyards and Wine, shall take a decision
cancelling the registration and Annex Il to this law
has to be amended accordingly.

2. Should it be proved that there are violations of
the criteria and procedures set out by this Law, the
Committee proposes to the Ministry to issue a
decision of removal from the register.

sa zahtevom za registraciju koji
Ministarstvo.

se dostavlja u

2. Ministarstvo sa podzakonskim aktom utvrduje
postupke za registraciju u vezi sa poglavljima IV i V
geografskih oznaka jakih alkoholnih pi¢a. Posebno
Ministarstvo moze odrediti detaljna pravila tehnickog
dosijea, promenu tehnickog dosijea kao 1 aplikaciju,
ispitivanje, prigovor i ponistenje postupaka, prateca
dokumenta 1 naknade za troSkove postupka za
registraciju.

Clan 21
Uklanjanje registrovanog prava na geografske
oznake

1. Ako se ne moze osigurati uskladenost sa
specifikacijama u tehnic¢kom dosijeu ili na zahtev
proizvodaca proizvoda sa registrovanim imenom,
Ministarstvo, Departament za Vinogradarstvo i
Vinariju donosi reSenje o ukidanju registra, i Aneks
Il ovog zakona treba da se menja u saglasnosti sa
okolnostima.

2. Ako se utvrdi da postoji povreda kriterijuma i
procedura utvrdenih ovim Zakonom, Komisija ¢e
predloziti Ministarstvu da donese odluku o brisanju
iZ registra.
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KREU VI
MBIKEQYRJA
Neni 22
Kontrolli dhe mbrojtja e pijeve té forta
alkoolike

1. Pérgjejgés pér kontrollin e pijeve té forta
alkoolike dhe pér masat e nevojshme si dhe pér té
siguruar se éshté né pajtim me dispozitat e kétij
Ligji éshté Minsitria e cila éshté Autoritet
Kompetent.

2. Cdo prodhues, pérpunues, importues,
eksportues dhe tregtues i brendshém i pijeve té
forta alkoolike, do té jeté subjekt i kontrolleve
zyrtare.

3. Mbikéqyrja e zbatimit konsistent e kétij Ligji
béhet nga Inspektori i verés dhe pijeve té forta
alkoolike.

4. Inspektori duhet té keté pérgatitje profesionale
pérkatése, té jeté i kualifikuar, objektiv,
transparent, dhe i pa anshém.

5. Inspektori gjithashtu bén verifikimin e
pérputhshmérisé me specifikat pérkatése, pérpara
se produkti té vendoset né treg dhe monitorimi i
pérdorimit t€ emrave té regjistruar né Shtojcén Il
té kétij Ligji.

6. Cdo prodhues, pérpunues, importues,
eksportues dhe tregtues i brendshém i pijeve té
forta alkoolike, ka pér detyré qé inspektorit

CHAPTER VI
SUPERVISION
Article 22
Controll and protection of spirit
drinks

1. Reponsible for the control of spirit drinks and
the measures necessary to ensure compliance with
the provisions of this law is the Ministry which is
the Competent Authority.

2. Any producer, processor, importer, exporter and
internal indicator of spirit drinks, shall be subject
to official controls.

3. Supervision of the consistent application of this
Law shall be done by Inspector of wine and spirit
drinks.

4. Inspector shall have a relevant professional
education, and should be qualified, objective,
transparent and impartial.

5. Inspector also shall do verification of
compliance with the relevant specifications, before
the product is placed on the market and monitor the
usage of names registered in Annex Il1 to this law.

6. Any producer, processor, importer, exporter and
internal indicator of spirit drinks is obliged to
permit the competent inspector to conduct his/her

POGLAVLJE VI

NADZOR
Clan 22
Kontrola i zaStita jakih alkoholnih
pic¢a

1. Odgovoran za kontrolu jakih alkoholnih pica i za
neophodne mere i osiguranje da je u skladu sa
odredbama ovog Zakona, je Ministarstvo koje je
Nadlezni Organ.

2. Svaki proizvodac, preradivac, uvoznik, izvoznik i
unutras$nji trgovac jakih alkoholnih pi¢ia bice
predmet zvani¢nih kontrola

3. Nadzor nad doslednom primenom ovog Zakona
vrsi se od I nspektora vina 1 jakih alkoholnih pica.

4. Inspektor mora imati odgovarajuu stru¢nu
pripremu -obuku, biti kvalifikovan, objektivan,
transparentan i nepristrasan.

5. Inspektor takode vr$i verifikaciju uskladenosti sa
relevantnim specifikacijama pre nego $to se proizvod
plasira na trziSte 1 nadgleda upotrebu imena
registrovanih u Aneksu Il ovog Zakona.

6. Svaki proizvodac, preradivac, uvoznik, izvoznik i
unutra$nji trgovac jakih  alkoholnih pi¢ia ima
duznost nadleznog inspektora da omoguci da obavlja
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kompetent t’i mundésoi kryerjen e detyrés zyrtare,
t’1 ofroi t€ dhénat dhe informatat e nevojshme dhe
gasje né proné dhe dokumentacion pérkatés pér
verifikimin e gjendjes dhe marrjen e mostrave.

7. Pala ka té drejté té ushtrojé mjetet juridike
administrative ndaj ¢do veprimi apo mosveprimi
administrativ, nése pretendon se té drejtat apo
interesat e saj juridike cenohen nga Ky veprim apo
mosveprim, né pérputhje me dispozitat pérkatése
té neneve 124-135 té LPPA-sé.

KREU VII
DISPOZITAT NDESHKUESE

Neni 23
Sanksioni administrativ

1. Me gjobé prej tre mijé (3.000€) deri né dhjeté
mij€ (10.000€) dénohet pér kundérvajtje;

1.1. Personi juridik i cili nuk éshté pérmbajtur
kritereve té pércaktuara sipas Shtojcés Ill pér
regjistrim té treguesve gjeografik Neni 14
paragrafi 2 i kétij Ligji;

1.2. Gjaté pérdorimit komercial direkt apo
indirekt té njé treguesi gjeografik pér pijet e
forta alkoolike pérkatésisht c¢cdo pérvetésim
kundérligjor gé pérdor té dhénat falése Qé
shkaktojné huti té konsumatori pér té dhénat
me prejardhje té origjinés, cilésisé, pérmbajtjes

official duties, to provide them with the appropriate
information and data as well as to provide them
access to the appropriate documents and property
to investigate the situation as in taking samples.

7. Party has the right to exercise the administrative
legal means to any administrative or non-
administrative action, if it pretends that the rights
or its legal interests are violated from this action or
non action, complying with the relevant provisions
of articles 124 — 135 of the LGAP.

CHAPTER VII

PUNITIVE PROVISIONS
Article 23
Violations

1. With a fine from three thousand (3.000€) up to
ten thousand euro (10.000€), shall be sentenced for
a minor offence:

1.1 A legal person who shall not observe the
criteria as specified under the Annex Il for the
registration of geographical indication from
article 14 paragraph 2 of this Law;

1.2. During the direct or indirect commercial
use of a geographical indication for spirit drinks
particularly any illegal appropriation that uses
false data that causes confusion to the consumer
for data with the origin, quality, content of
production, use of homonyms of geographical

sluzbenu duznost, da pruzi potrebne informacije i
pristup imovini i relevantnu dokumentaciju za
proveru statusa i uzimanje uzoraka.

7. Stranka ima pravo da vrsi upravna srestva
protiv bilo koje administrativne radnje ili
neaktivnosti ako tvrde da je njegovom
zakonskom pravu ili interesima njihov pravni
status je povreden ili neaktivnost u skladu sa
relevantnim odredbama c¢lanova 124 -135
ZOAP.

POGLAVLJE VII

KAZNE ODREDBE

Clan 23
Administrativne sankcije

1. Nov€anom kaznom od tri hiljade (3.000 €) do
deset hiljada (10.000 €) kaZnjava se za prekrsaj;

1.1. Pravno lice koje se nije pridrzavao odredenih
kriterijuma po Aneksa Ill za registraciju
geografskih oznaka Clana 14 stav 2 ovog Zakona;

1.2. Tokom komercijalne upotrbe u direktno ili
indirektno geografske oznake za jaka alkoholna
pica ili bilo kakvu ilegalnu upotrebu koja koristi
podatke o falsifikovanju uzrokujuéi potrosacu
pogresne informacije o poreklu porekla, kvalitetu,
sadrzaju  proizvodnje, upotrebi homonimije
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sé prodhimit, pérdorimit t€ homonimet té
treguesve gjeografik Neni 15 dhe 16 i kétij
Ligji;

2. Me gjobé prej dy mijé (2.000€) deri né€ pesé
mijé (5.000€) dénohet pér kundérvajtje personi i
cili;

2.1. nuk i pérmbahet kritereve té pércaktuara né
Shtojcén | té kétij Ligji pér prodhimin e pijeve
té forta alkoolike dhe pérdor materie aromatike
dhe té tjera pér prodhimin e pijeve té forta
alkoolike gé nuk kané origjiné bujqgésore sipas
Nenit 4 té kétij Ligji;

2.2. nuk i ka zbatuar rregullat e pérgjithshme
pér kategorité e pijeve té forta alkoolike gé
prodhohen nga fermentimi alkoolik ose nga
destilimi sipas Nenit 6 té kétij Ligji;

3. Me gjobé prej pesé€qind (500€) euro deri né
dhjet¢ mijé¢ (10.000€) euro dénohet pér
kundérvajtje, personi i cili;

3.1. nuk i ka zbatuar rregullat e vecanta pér
parashkrimet pér garkullim té pijeve té forta
alkoolike tek kategorité 1 deri 46 té Shtojcés Il
Neni 8 i kétij Ligji;

3.2. nuk i ka zbatuar rregullat specifike pér
pérdorimin e pérshkrimeve dhe treguesve
gjeografik tek kategorité 1 deri 46 té Shtojcés 1l
dhe Shtojcés I11 Neni 9 i kétij Ligji);

indication from article 15 and 16 of this Law.

2. With a fine from two thousand euro (2.000€) up
to five thousand euro (5.000€) shall be sentenced
for a minor offence a person who:

2.1. shall not observe the criteria as specified
under the Annex | of this Law for the
production of spirit drinks and use aromatic
maters and others for the production of spirit
drinks that do not have agriculture origin under
article 4 of this Law;

2.2. shall not observe the general rules for the
categories of spirit drinks that are produced by
the alcoholic fermentation or by the distilation
under article 6 of this Law.

3. With a fine from five hundred euro (500€) up to
one thousand euro (1.000€) shall be sentenced for a
minor offence a person who:

3.1. shall not implement the special rules for the
prescriptions for the circulation of spirit drinks
to the categories 1 up to 46 of the Annex Il
under article 8 of this Law;

3.2. shall not implement the specific rules for
the use of descriptions and geographical
indication to the categories 1 up to 46 of the
Annex Il and Annex Il under article 9 of this
Law.

geografskih oznaka Clanak 15 i 16 ovog zakona;

2. Nov¢anom kaznom od dve hiljade (2.000 €) do pet
hiljada (5.000 €) kaznjava se za prekrSaj osoba koji;

2.1. ne pridrzava se kriterijjuma odredenih u
Aneksa 1 ovog Zakona o proizvodnji jakih
alkoholnih pi¢a 1 koristi aromaticne 1 druge
supstance za proizvodnju tvrdih alkoholnih pica
koja nemaju poljoprivrednog porekla po Clanu 4
ovog Zakona;

2.2. nije primenila opsta pravila za kategorije jakih
alkoholnih pi¢a koja se proizvode alkoholnom
fermentacijom ili destilacijom prema Clanu 6 ovog
Zakona;

3. Nov¢anom kaznom od petsto (500 €) evra do deset
hiljada (10,000€) evra kaznjava se za prekrSaj, lice
koje;

3.1. nije primenio posebna pravila predvidene za
promet jakih alkoholnih pi¢a kod kategorija 1 do
46 iz Aneksa Il Clana 8 ovog zakona;

3.2. nije primenio posebna pravila za upotrebu
opisa i geografskih oznaka kod kategorija od 1 do
46 Aneksa II 1 Aneksa III Clana 9 ovog Zakona);
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4. Me gjobé prej tre qind euro (300€) deri né
shtaté qind euro (700€) dénohet pér kundérvajtje,
personi i cili;

41. nuk i pérmbahet procedurave pér
regjistrimin e treguesve gjeografik té pijeve té
forta alkoolike Neni 19 i kétij Ligji;

4.2. e pengon apo nuk i ofron gasje té liré
inspektorit kompetent né kryerjen e detyrés
zyrtare, lidhur me té dhénat, informatat e
nevojshme, gasje né proné dhe
dokumentacionin pérkatés pér verifikimin e
gjendjes dhe marrjes sé mostrave Neni 21
paragrafi 6 i kétij Ligji.

KREU VIlII

DISPOZITAT
PERFUNDIMTARE

KALIMTARE DHE

Neni 24

Té gjitha té hyrat gé rrjedhin nga zbatimi i kétij
Ligji dhe té hyrat tjera nga taksat derdhén né
Buxhetin e Kosovés.

Neni 25
Regjistrimi

Té gjithé prodhuesit e pijeve té forta alkoolike pas
hyrjes né fuqi té kétij Ligji né afat prej njé (1) viti
duhet té regjistrohen né Ministri — Departamentin
pér Vreshtari dhe Verétari.

4. With a fine from three hundred euro (300€) up
to seven hundred euro (700€) shall be sentenced
for a minor offence a person who:

4.1. shall not follow the procedures for the
registration of geographical indication of spirit
drinks under article 19 of this Law;

4.2. shall prevent or shall not provide free
access for the competent inspector who carries
out his/her official duty, regarding data,
necessary information, access in property and
relevant documentation for the verification of
situation and taking of samples under article 21
paragraph 6 of this Law.

CHAPTER VIII

TRANSITIONAL AND FINAL PROVISIONS

Article 24

All revenues that result from the implementation of
this Law and any other tax revenues shall be
poured into the Budget of Kosovo.

Article 25
Registration

All producers of spirit drinks must be registered
with the Ministry — Department for Vineyards and
Wines within one (1) year after this Law enters
into force.

4. Novcana kazna od trista (300 €) do sedamsto evra
(700 €) kaznjava se za prekrsaj, lice koje je;

4.1. ne pridrzava se procedurama za registraciju
geografskih oznaka jakih alkoholnih pi¢a Clan 19
ovog Zakona;

4.2. sprecava ili ne pruza slobodan pristup
nadleznom inspektoru u obavljanju sluzbene
duznosti u vezi podataka, potrebnih informacija,
pristupa imovini i relevantnoj dokumentaciji za
verifikaciju stanja i uzimanje uzoraka Clan 21
stav 6 ovog Zakona.

POGLAVLJE VIII

PRELAZNE I ZAVRSNE ODREDBE

Clan 24

Svi prihodi koji proizilaze iz primene ovog Zakona i
drugih poreskih prihoda ulivaju se u KosovskKi
Budzet.

Clan 25
Registracija

Svi proizvodaci jakih alkoholnih pi¢a nakon stupanja
na snagu ovog Zakona u roku od jedne (1) godine
moraju  biti  registrovani u  Ministarstvu = —
Departamentu za Vinogradarstvo i Vinariju.
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Neni 26
Nxjerrja e akteve nénligjore

Ministria pér zbatimin e kétij Ligji do té nxjerr
akte nénligjore né afat prej njé (1) viti nga dita e
hyrjes né fuqi té kétij Ligji.

Neni 27

Céshtjet procedurale gé nuk mbulohen me kété
ligj, do té zbatohen pérshtatshmérisht dispozitat e
Ligjit  pér  Procedurén e  Pergjithshme
Administrative.

Neni 28
Pjesé pérbérése e kétij Ligji jané Shtojca I, Shtojca
I1, dhe Shtojca IlI.
Neni 29
Hyrja né fuqi
Ky ligji hyn né fugi pesémbédhjeté (15) dité pas

publikimit té tij né Gazetén Zyrtare té Republikés
sé Kosovés.

Kadri Veseli

Kryetar i Kuvendit té€ Republikés sé Kosové

Article 26
Issuance of sub-legal acts

The Ministry shall, for the purpose of

implementing this Law, issue sub-legal acts within

one (1) year after this Law enters into force.
Article 27

Procedural issues which are not covered by this

law, shall be implemented the provisions of the
Law on General Administrative Procedure.

Article 28
Annex I, Annex Il and Annex Il are integral parts
of this Law.
Article 29
Entry into force
This law shall enter into force fifteen (15) days

after its publication in the Official Gazette of the
Republic of Kosovo.

Kadri Veseli

The President of the Assembly of the Republic of
Kosovo

Clan 26
Izdavanje podzakonskih akata

Ministarstvo za sprovodenje ovog Zakona donosi
podzakonske akte u roku od jedne (1) godine od dana
stupanja na snagu ovog Zakona.

Clan 27

Proceduralna pitanja koja se ne pokrivaju ovim
zakonom bit ¢e na odgovarajuéi nacin
primenjena na odredbe Zakona o Opstem
Administrativnom Postupku.

Clan 28
Sastavni dio ovog Zakona je Aneks I, Aneks Il i
Aneks I11.
Clan 29
Stupanje na snagu
Ovaj zakon stupa na snagu petnaest (15) dana od

dana objavljivanja u SluZzbenom listu Republike
Kosovo.

Kadri Veseli

Presednik Skupstine Republike Kosovo
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SHTOJCA1
DEFINICIONET TEKNIKE DHE
KRITERET

1. Pércaktimet teknike dhe kriteret

1. Alkooli etilik me origjiné bujgésore i déshmon
vetité si vijon:

1.1. vetité organoleptike: nuk lejohet té hetohet
aromé tjetér nga ajo gé rrjedh prej léndéve té
pérdoruara;

1.2. fortésia minimale alkoolike sipas volumit
96,0 % vol;

1.3. niveli maksimal i mbetjeve:

1.3.1. pérbérjen e acidit té pérgjithshém, (i
shprehur si acid acetic); 1,5 g/hl e
[logaritur né 100% volum alkool,

1.3.2. ester, (i shprehur si acetat etili) 1,3
gr/hl e llogaritur né 100% volum alkool;

1.3.3. aldehidet, (t¢ shprehura si
acetaldehid) 0,5 g/hl e llogaritur né 100%
volum alkool,

1.3.4. alkohole té larta, (t&¢ shprehur si
metil-2-propanol-1) 0,5 g/hl e llogaritur né
100% volum alkool;

1.3.5. metanol, 30 gr/hl e llogaritur né
100% volum alkool;

ANNEX 1
TECHNICAL DEFINITIONS AND
REQUIREMENTS

1.Technical definitions and requirements

1. Ethyl alcohol of agricultural origin possesses the
following properties:

1.1. organoleptic characteristics: no detectable
taste other than that of the material used,
1.2. minimum alcoholic strength by volume

96,0 % vol;

1.3. maximum level of residues:

1.3.1. total acidity, (expressed as acetic
acid); 1,5 g/hl of 100% vol. alcohol,;

1.3.2. esters, (expressed in grams of ethyl
acetate), 1,3 gr/hl of 100% vol. alcohol;

1.3.3. aldehydes, (expressed in grams of
acetaldehyde) 0,5 g/hl of 100% vol.
alcohol;

1.3.4. higher alcohols, (expressed in grams
of methyl-2-propanol-1) 0,5 g/hl of 100%
vol. alcohol,

1.3.5. methanol, 30 gr/hl of 100% vol.
alcohol;

ANEKS 1
TEHNICKE DEFINICIJE |
KRITERIJUMI
1. Tehnicke definicije i Kriterijumi
1. Etil alkohol poljoprivrednog porekla dokazuje
sljedece karakteristike:

1.1. organolepticka svojstva: ne dozvoljava se
oseti drugi miris, osim onog koji se dobija od
upotrebljenih materijala;

1.2. minimalna alkoholna ja¢ina prema zapremini
96,0% vol;

1.3. maksimalni nivo otpada:

1.3.1. opsti sastav kiseline (izrazen kao
sirCetna kiselina); 1,5 g / hl izracunato sa
100% zapremine alkohola

1.3.2. estar (izraZen kao etil acetat) 1,3 gr/ hl
rac¢unato na 100% zapremine alkohola;

1.3.3. aldehid (izrazen kao acetaldehid) 0,5 g
/ hl 1zracunato sa 100% zapremine alkohola;

1.3.4. visoki alkoholi (izraZeni kao metil-2-
propanol-1) 0,5 g / hl izracunati sa 100%
zapremine alkohola;

1.3.5. metanol, 30 gr / hl izracunat na 100%
zapremine alkohola;
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1.3.6. ekstrakt i thaté 1,5 gr/hl e llogaritur
né 100% volum alkool;

1.3.7. bazé avulluese gé pérmbajné azot,
0,1gr/nl e llogaritur né 100% volum
alkool;

1.3.8. furfurol: nuk lejohet té pérmbajé.

2. Destilati me origjiné bujgésore

Destilati me origjiné bujgésore éshté tretja
alkoolike e prodhuar me distilimin e léndés té
fermentuara bujgésore i cili nuk ka pérmbajtje té
alkoolit etilik ose té pijeve té forta alkoolike, por
gé ende mbajné aromé dhe shije té Iéndés sé
pérdorur. Aty ku theksohet lénda e pérdorur né
prodhimin, distilati duhet té jeté i prodhuar vetém
nga ajo lénde.

3. Embélsimi

1. Embélsimi éshté proces i pérdorimit t& njé apo
mé shumé prodhimeve vijuese né pérgatitjen e
pijeve té forta alkoolike si:

1.1. shegeri gjysmé i bardhé, sheqgeri i bardhé,
ekstra sheqeri i bardhé, dekstroza, fruktoza,
shurup glykoze, sheqger i l1éngét, sheger i 1éngét
invert apo shurup nga shegeri invert;

1.2. koncetrat i rektifikuar i léngut té rrushit,
Iéng i koncetruar rrushi, 1éng i freskét rrushi;

1.3.6. dry extract 1,5 gr/hl of 100% vol.
alcohol;

1.3.7. volatile bases containing nitrogen,
0,1 gr/nl of 100% vol. alcohol,

1.3.8. furfural: not permitted to contain.

2. Distillate of agricultural origin

Distillate of agricultural origin means an alcoholic
liquid which is obtained by the distillation, after
alcoholic fermentation, of an agricultural product
which does not have the properties of ethyl alcohol
or of a spirit drink but still retains the aroma and
taste of the raw material(s) used. Where reference
IS made to the raw material used, the distillate must
be obtained exclusively from that raw material.

3. Sweetening

1. Sweetening means using one or more of the
following products in the preparation of spirit
drinks:

1.1.Semi-white sugar, white sugar, extra-white
sugar, dextrose, fructose, glucose syrup, sugar
solution, invert sugar solution, or invert sugar

syrup;

1.2. Rectified concentrated grape
concentrated grape must, fresh grape must;

must,

1.3.6. suvi ekstrakt 1,5 gr / hl izraunat na
100% zapremina alkohola;

1.3.7. isparljiva baza koja sadrzi azot, 0,1 g/
hl izracunata na 100 vol% zapremine
alkohola;

1.3.8. furfurol: ne dozvoljava da sadrzi.

3. Destilat poljoprivrednog porekla

Destilat poljoprivrednog porekla je alkoholna
destilacija proizvedena destilacijom fermentisane
poljoprivredne materije koja ne sadrzi etilni alkohol
ili jaka alkoholna pica, ali koja i1 dalje zadrzava ukus
I ukus upotrebljenog materijala. Kada se izrazava
supstanca koja se Kkoristi u proizvodnji, destilat mora
da bude proizveden samo od te supstance.

3. Sladenje

1. Sladenje je proces koriS¢enja jednog ili viSe
sledec¢ih proizvoda u pripremi jakih alkoholnih pica
kao:

1.1. polubeli Secer, beli Secer, ekstra beli Secer,
dekstroza, fruktoza, glikozidni sirup, te¢ni Secer,
tecni invertni Secer ili sirup od invertnog Secera;

1.2.  preciS¢eni  koncentrat soka  grozda,
koncentrovani sok od grozda, svez sok od
grozda,
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1.3. sheqeri i karamelizuar, i cili pérfitohet
ekskluzivisht nga nxemja e kontrolluar e
sakarozés pa shtuar materie bazike, acideve
minerale apo nga materie tjera shtesé kimike;

1.4, mjalti;

1.5. shurupi i rrushit té frengut;

1.6. materieve tjera natyrale té shegerit, té cilat
kané ndikim té njéjté sikurse prodhimet e
cekura paraprakisht.

4. Pérzierja

Pérzierje dy e mé shumé pije té ndryshme njéra
me tjetrén pér té fituar njé pije té re.

5. Shtimi i alkoolit

Kur njé pije té forté alkoolike i shtohet alkool
etilik me origjiné bujgésore ose destilate me
origjiné bujgésore.

6. Shtimi i ujit

Pér prodhimin e pijeve té forta alkoolike shtimi i
ujit lejohet, vetém nése kualiteti i ujit éshté i
pérshtatshém pér pérdorim njerézor.

Uji mund té jeté i destiluar, demineralizuar, i
pastruar dhe ujé i zbutur, ashtu gé shtimi i ujit té
mos ndikojé né ndryshimin e pérbérjes.

1.3. Caramelized sugar, which is the product
obtained exclusively from the controlled heating
of sucrose without bases, mineral acids or other
chemical additives;

1.4. Honey
1.5. Carob syrup;

1.6. Any other natural carbohydrate substances
having a similar effect to those products.

4. Mixing

Mixing means combining two or more different
drinks to make a new drink.

5. Addition of alcohol

Addition of alcohol means the addition of ethyl
alcohol of agricultural origin and/or distillates of
agricultural origin to a spirit drink.

6. Addition of water

In the preparation of spirit drinks, the addition of
water shall be authorised, provided that the water is
of a quality suitable for human consumption.

This water may be distilled, demineralised,
permuted or softened and the water added must not
change the nature of the product.

1.3. karamelizovani Secer, koji se dobija
isklju¢ivo od kontrolisanog zagrevanja saharoze
bez dodavanja osnovnih materijala, mineralnih
kiselina ili drugih hemijskih sastojaka - aditiva;

1.4. med,

1.5. sok od grozda;

1.6. drugi prirodni materijali od Secera, koji
imaju isti efekat kao 1 unapred navedeni
proizvodi.

4.MeSanje

MesSajte dva ili viSe razli¢itih pica jedni sdrugima
kako biste stekli novo pice

5. Dodavanje alkohola

Kada se jakom alkoholnom pi¢u doda etil alkohol
poljoprivrednog porekla ili destilat poljoprivrednog
porekla.

6. Dodavanje vode.

Za proizvodnju jakih alkoholnih pica, dodavanje
vode je dozvoljeno samo ako je kvalitet vode
pogodan za ljudsku upotrebu.

Voda mozZze biti destilovana, demineralizovana,
precis¢ena i mekana voda, tako da dodavanje vode ne
utie na sastav sastojaka (kompozicije).
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7. Pérzierjet

1. Pérzierje e dy e mé shumé pijeve té forta
alkoolike gé i takojné kategorisé sé njéjté, té cilét
né pérbérjen e vet déshmojné vetém dallime té
vogla pér njé ose mé shumé faktoré té cekur:

1.1. ményrén me té cilat éshté pérgatitur;

1.2.aparaturat e pérdorura pér distilim;

1.3. kohézgjatja e pjekurisé dhe maturimit;

1.4. zona gjeografike e prodhimit.
2. Pija e forté alkoolike e fituar i takon té njéjtés
kategori sikurse pija origjinale para pérzierjes
8. Termi i pérbéré
‘Termi 1 pérbéré’ nénkupton kombinimin e njé
termi té shénuar né kategorité 1 deri 46 té Shtojcés
Il té kétij Ligji ose njé tregues gjegografik té njé
pije alkoolike, nga e cila vjen alkooli i produktit
pérfundmitar, me:
9. Pjekuria dhe vjetérsia
Maturimi, pjekuria - vjetérsia nénkupton kalimin e
procesit natyror té pasurimit — fisnikérimit né
distilat gjegjésisht pije té forté alkoolike né enét

pérkatése, me géllim gé ti pérmirésohen vetité
organoleptike té prodhimit té gatshém.

7.Blending

1. Blending means combining two or more spirit
drinks of the same category, distinguished only by
minor differences in composition due to one or
more of the following factors:

1.1. the method of preparation;

1.2. the stills employed,;

1.3. the period of maturation or ageing;

1.4. the geographical area of production.
2. The spirit drink so produced shall be of the same
category of spirit drink as the original spirit drinks
before blending.
8. Compound term
‘Compound term’ means the combination of a term
listed in categories 1 to 46 of Annex Il to this Law
or a geographical indication of a spirit drink, from
which all the alcohol of the final product
originates, with:
9. Maturation or ageing
Maturation or ageing means allowing certain
reactions to develop naturally in appropriate

containers, thereby giving the spirit drink in
question organoleptic qualities previously absent.

7. SmeSe

1. SmeSa dva ili vise jakih alkoholnih pi¢a koje
pripadaju istoj kategoriji, koja u svom sastavu samo
pokazuju manje razlike u odnosu na jedan ili vise
navedenih faktora:

1.1. nacin na koji je pripremljen;

1.2.parati koris¢eni za destilaciju;

1.3. vremensko trajanje odlezavanja ili starenja;

1.4. geografska zona proizvodnje.
2. Dobijena jako alkoholo pi¢e pripada istoj
kategoriji kao izvorno pice pre mesanja
8. Sastavljeni termin
"Sastavljeni termin" podrazumeva  kombinaciju
jednog termina oznacena u kategorijama 1 do 46
Aneksa II ovog Zakona ili geografskog indikatora
alkoholnog pica iz koje se dobija alkohol gotovog
proizvoda, sa:
9. Zrelost i starost
Zrelost, - starenje podrazumijeva prolazak procesa
prirodnog obogacivanja - destilacija ili jako
alkoholno pi¢e u odgovaraju¢im posudima, kako bi

se poboljsale organolepticke osobine gotovog
proizvoda zrelost
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10. Aromatizimi

Aromatizim do té thoté pérdorimi pér pérgatitjen e
pijeve alkoolike té njé apo mé shumé aromave gé
pérdoren pér harmonizimin e vetive organoleptike
té pijeve té forta alkoolike.

11. Ngjyrosja

Pérdorimi i njé ose mé shumé materie ngjyréshe
né prodhimin e pijeve té forta alkoolike.

12. Fortésia reale e alkoolit — VVolumore

Fortésia volumore alkoolike éshté masé e alkoolit
té pastér té pranishém né prodhim né temperaturé
prej 20°C dhe volumit té pérgjithshém né
temperaturé té njéjte.

13. Sasia e pérbérésve avullues

Sasia e pérbérésve avullues nénkupton sasiné e té
gjithé pérbérésve avullues pérvec alkoolit etilik
dhe metanolit té pranishém né pijet e forta
alkoolike té pérfituar ekskluzivisht me distilim, si
rezultat ekskluziv i destilimit ose ridestilimit té
Iéndéve té pérdorura;

14. Vendi i prodhimit
Nénkupton vendin ose regjionin, né té cilén kryhet

ajo fazé e prodhimit té pijeve té forta alkoolike e
cila ruan karakterin dhe vetité kryesore té saj.

10. Flavouring

Flavouring means using in the preparation of a
spirit drink one or more flavourings to harmonize
the organoleptic characteristics of spirit drinks.

11. Colouring

Usage of one or more colouring materials in the
production of spirit drinks.

12. Alcoholic strength by volume

Alcoholic strength by volume means the ratio of
the volume of pure alcohol present in the product
in question at 20 °C to the total volume of that
product at the same temperature.

13. Volatile substance content

Volatile substances content means the quantity of
volatile substances other than ethyl alcohol and
methanol contained in a spirit drink obtained
exclusively by distillation, as a result solely of the
distillation or redistillation of the raw materials
used;

14. Place of manufacture

Means the place or region where the stage in the
production process of the finished product is
conducted and which conferres on the spirit drink
its character and essential definitive qualities.

10. Aromatizovanje (arome)

Aromatizacija podrazumeva upotrebu za pripremu
alkoholnih pica jedne ili viSe aroma koja se koriste za
uskladivanje = organoleptickih  osobina  jakih
alkoholnih pica.

11. Bojenje

Koris¢enje jedne ili vise bojnih  materija u
proizvodnji jakih alkoholnih pica.

12. Realna jacina alkohola - zapreminske

Zapreminska jacina alkohola je masa Cistog alkohola
prisutnog u proizvodu pri temperaturi od 20 ° C i
ukupne volumena (zapremine) pri istoj temperaturi.

13. Koli¢ina isparljivih sastojaka (substanci)

Koli¢ina isparivackih  sastojaka podrazumeva
koli¢inu svih isparivih sastojaka, osim etil alkohola 1
metanola prisutnih u jakim alkoholnim pi¢ima
ekskluzivno dobijenih od destilacije kao ekskluzivni
rezultat destilacije ili redistilacije upotrebljenih
materijala;

14. Mesto proizvodnje
Podrazumeva mesto ili region u kome se obavlja faza

proizvodnje jakih alkoholnih pi¢a, koja cuva
(odrzava) svoj karakter i njegova glavna svojstva.
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15. Pérshkrimi

Pérfagéson nocionet, té cilat pérdoren me rastin e
shénimit, paragitjes dhe paketimit, né dokumentet
pércjellése té pijeve gjaté transportit, né
dokumentet biznesore, posacérisht né llogarité dhe
faturat e furnizimit si dhe reklamimin e tyre.

16. Paragitja

Paragitja do té thoté pérdorimi i té gjitha termave
né etiketimin, paketimin, reklamimin dhe shitjet
promovuese né imazhe ose té ngjashme duke
pérfshiré shishet dhe tapat - mbyllésit.

17. Etiketimi

Etiketimi nénkupton té gjitha llojet e pérshkrimit,
dhe referencat tjera, simbolet, ilustrimet ose
shenjat té cilat shérbejné pér té dalluar prodhimin
gé paragitet né paketim, duke pérfshiré mbylljen
ose shenjat né paketim.

18. Paketimi

Paketimet nénkuptojné mbéshtjelljés mbrojtés, si
letra me ngjyré, kutité e té gjitha llojeve, kartonat
dhe arkat, té cilat pérdoren gjaté transportit ose
shitjes sé njé apo mé shumé paketimeve.

15. Description

Means the terms used on the labelling, presentation
and packaging; on the documents accompanying
the transport of a drink; on the commercial
documents, particularly the invoices and delivery
notes; and in its advertising.

16. Presentation

Presentation means the terms used on the labelling
and on the packaging, including in advertising and
sales promotion, in images or such like, as well as
on the container, including the bottle and the
closure.

17. Labelling

Labelling means all descriptions and other
references, signs, designs or trade marks which
distinguish a drink and which appear on the same
container, including its sealing device or the tag
attached to the container and the sheathing
covering the neck of the bottle.

18. Packaging

Packaging means the protective wrappings, such as
papers, envelopes of all kinds, cartons and cases,
used in the transport and/or sale of one or more
containers.

15. Opis

Predstavlja pojmove koji se koriste prilikom
obelezavanja, prezentacije 1 pakovanja, pratecih
dokumenata pi¢a tokom prevoza, u poslovnim
dokumentima, narocCito u raCunima i fakturama o
snabdevanju, kao i njihovog reklamiranja.

16. Prezentacija

Prezentacija podrazumeva upotrebu svih izraza u
etiketiranju, pakiranju, reklamaciju i promotivnoj
prodaji u slikama ili slicno, ukljucujuéi bocice i
bocice-zatvaraca.

17. Etiketiranje (oznacavanje)

Etiketiranje podrazumeva sve vrste opisa i druge
reference, simbole, ilustracije ili oznake koje sluze za
razlikovanje proizvoda koja je predstavljena na
ambalazi, ukljuCuju¢i zatvaranje 1ili oznake na
pakovanju.

18. Pakovanje

Pakovanje podrazumeva zastitne prevlake kao Sto su
obojeni papir, kutije svih vrsta, kutije i kasete, koje
se koriste pri transportu ili prodaji jedne ili vise
pakovanja.
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SHTOJCA I
PIJET E FORTA ALKOOLIKE

Kategorité e pijeve té forta alkoolike
Rumi

1. Rumi éshté:

1.1. pije e forté alkoolike, e cila pérfitohet
ekskluzivisht nga fermentimi alkoolik dhe
distilimi i melasés ose shurupit té pérfituar nga
prodhimet e shegerit nga kallam shegeri ose
fermentimin alkoolik dhe distilimin e léngut
nga kallam shegeri mé pak se 96% vol, ashtu
gé  distilati  pérmban  veti  specifike
organoleptike té rumit, ose

1.2. pije e forté alkoolike e cila pérfitohet
ekskluzivisht nga fermentimi alkoolik dhe nga
distilimi i Iéngut nga kallam sheqeri i cili i
shfaq vetité aromatike té Rumit, pérmban
aférsisht ose mé shumé se 225 g/hl
pérllogaritur né 100% volum alkool.

1.3. fortésia alkoolike te rumi e cila del né treg
si prodhim i gatshém ka me sé paku 37,5%vol;

1.4. sipas pércaktimit té nocionit né Shtojcén |
pika 5, nuk lejohet shtimi i alkoolit pavarésisht
a éshté ai i holluar apo i pahollur;

1.5. Rumi nuk mund té aromatizohet;

1.6. Rumit mund ti shtohet sheger i

ANNEX I
SPIRIT DRINKS

Categories of spirit drinks
Rum

1. Rumis:

1.1 a spirit drink produced exclusively by
alcoholic fermentation and distillation, either
from molasses or syrup produced in the
manufacture of cane sugar or from sugar-cane
juice itself and distilled at less than 96 % vol. so
that the distillate has the discernible specific
organoleptic characteristics of rum, or

1.2. a spirit drink produced exclusively by
alcoholic fermentation and distillation of sugar-
cane juice which has the aromatic
characteristics specific to rum and a volatile
substances content equal to or exceeding
225 grams per hectolitre of 100 % vol. alcohol.

1.3. the minimum alcoholic strength by volume
of rum shall be 37,5%);

1.4. no addition of alcohol as defined in Annex |
(5), diluted or not, shall take place;

1.5. Rum shall not be flavoured;

1.6. Rum may only contain added caramel as a

ANEKS 11
JAKA ALKOHOLNA PICA

Kategorije jakih alkoholnih pic¢a
Rumi

1. Rum je:

1.1. jako alkoholno pic¢e koje se dobija iskljucivo
od alkoholne fermentacije i destilacije melase ili
sirupa dobijenih od proizvoda od Secerne trske ili
alkoholne fermentacije i destilacije Secera SeCerne
trske manje od 96% vol, tako da destilat sadrzi
specifiéne organolepticke osobine Ruma, ili

1.2. jako alkoholno pi¢e dobijeno iskljué¢ivo od
alkoholne fermentacije 1 destilacije destilata
Secerne trske, koje prikazuje aromati¢éne osobine
Ruma, sadrzi otprilike ili vise od 225 g / hl
izraCunato sa 100% zapremine alkohola.

1.3. alkoholna ja¢ina Ruma, koja je prisutna na
trziStu kao gotov proizvod ima najmanje 37,5%
vol;

1.4. kao §to je definisano u pojmu iz Aneksa I,
tacka 5, nije dozvoljen dodatak alkohola, bez

obzira da li se razblaZi ili ne;

1.5. Rumi ne moze se aromatizovati;

1.7. Rumi moze se dodati karamelizovani Secer za
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karamelizuar pér pérshtatjen e ngjyrés.
2. Whisky - Viski

1. Viski éshté pije e forté alkoolike, e cila
pérfitohet ekskluzivisht:

1.1. nga distilimi i njé l1éngu prej drithérave té
maltuar me apo pa faré té ploté té drithérave
tjera, e cila ka gené:

1.1.1. e shegerosur nga amilaset e maltuara
né pérmbajtjen e tij me apo pa enzime té
tjera natyrale;

fermenton me shtimin e

1.1.2. i cili

tharmeve;

1.2. pérfitohet nga njé apo mé shumé destilate
mé pak se 94,8 % vol, ashtu gé destilati e ruan
aromén dhe shijen e materies bazé;

1.3. nga njé pjekje sé paku tre vjecare té
destilatit final né ené druri, me njé kapacitet
prefj mé sé shumti 700 litrash. Distilati
pérfundimtar, té cilit mund ti shtohet vetém ujé
dhe sheger té thjeshté me ngjyré - pér
pérshtatjen e ngjyrés, aromés dhe shijes gé
rrjedh gjaté procesit t& prodhimit sipas pikave
1.1.,1.2.dhe 1.3.

2. Fortésia alkoolike e Viskit e cila vendoset né
treg si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 40%
vol.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar

means to adapt colour.
2. Whisky or Whiskey

1. Whisky or whiskey is a spirit drink produced
exclusively by:

1.1 distillation of a mash made from malted
cereals with or without whole grains of other
cereals, which has been:

1.1.1. which has been saccharified by the
diastase of the malt contained therein, with or
without other natural enzymes;

1.1.2. and which has been fermented by the
action of yeast;.

1.2. one or more distillations at less than
94.8 % vol., so that the distillate has an aroma
and taste derived from the raw materials used;

1.3. maturation of the final distillate for at least
three years in wooden casks not exceeding
700 litres capacity. The final distillate, to which
only water and plain caramel (for colouring)
may be added, retains its colour, aroma and
taste derived from the production process
referred to in points 1.1., 1.2. and 1.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
whisky or whiskey which is placed in markets as a
final product shall be no less than 40%.

3. No addition of alcohol as defined in Annex I (5)

uskladivanje boje.
2.Whisky — Viski

1. Viski je jako alkoholno pi¢e koje se dobija
isklju¢ivo

1.1. od destilacije sokova od slatkih zitarica sa ili
bez celog semena drugih zitarica, koja je bila:

1.1.1. zasladena od malformiranih amilaza u
svom sadrzaju sa ili bez drugih prirodnih
enzima;

1.1.2. koji se fermentira uz dodavanje kvasca;

1.2. dobija se jednim ili viSe destilata manje od
94,8% vol, tako da destilat Cuva aromu 1 ukus
osnovne materije;

1.3. od pecenja najmanje tri godine konacnog
destilata u drvenim sudovima, kapaciteta do 700
litara. Konacni destilat, na koji se moze dodati
samo voda i obi¢ni SeCer u boji - da bi se
prilagodila boja, aroma 1 ukus koji tece tokom
proizvodnog procesa prema tackama 1.1, 1.2.1 1.3.

2. Alkoholna jac¢ina Viskija, koja se stavlja na trziste
kao gotov proizvod,je najmanje 40% vol.

3. Nije dozvoljeno dodavanje razred¢enog alkohola
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apo té pa holluar, ashtu si¢ éshté definuar né
Shtojcén I pika 5 e kétij Ligji:

3.1. Viski nuk lejohet té émbélsohet e té
aromatizohet, si dhe nuk lejohet té pérmbaj as
aditivé pérvec karamelit si mjet pér pérshtatjen
e ngjyrés.

3. Rakia nga drithérat

1. Pijet e forta alkoolike té prodhuara nga drithérat
jané pijet té cilat prodhohen ekskluzivisht nga
Iéngu i fermentuar nga farérat e plota té njé drithi
dhe té cilat i déshmojné vetité sensorike té
materieve bazé.

2. Me pérjashtim t&€ “Drithérave”, fortésia
minimale alkoolike sipas volumit té pijeve
alkoolike té drithérave duhet té jeté 35%.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar
apo té pa holluar, ashtu si¢ éshté definuar né
Shtojcén I pika 5 e kétij Ligji.

4. Pijet e forta alkoolike té prodhuar nga drithérat
nuk lejohen té aromatizohen.

5. Pijet e forta alkoolike prodhuar nga drithérat
mund ti shtohet vetém karamel pér pérshtatjen e

ngjyrés.

6. Rakia e prodhuar nga drithérat mund té
shénohet - etiketohet si “Brandy nga drithérat”,
nése éshté e distiluar me pak se 95% vol. alkool
nga farat e plota té drithérave té fermentuar té cilat
déshmoj vetité organoleptike té materies bazé.

of this Law, diluted or not, shall take place:

3.1. Whisky or whiskey shall not be sweetened
or flavoured, nor contain any additives other
than plain caramel used for colouring.

3. Grain spirit

1. Grain spirit is a spirit drink produced exclusively
by the distillation of a fermented mash of whole
grain  cereals and having  organoleptic
characteristics derived from the raw materials used.

2. With the exception of ‘Korn’, the minimum
alcoholic strength by volume of grain spirit shall be
35 %.

3. No addition of alcohol as defined in Annex I (5)
of this Law, diluted or not, shall take place.

4. Grain spirit shall not be flavoured.

5. Grain spirit may only contain added caramel as a
means to adapt colour.

6. For a grain spirit to bear the sales denomination
‘grain brandy’, it must have been obtained by
distillation at less than 95 % vol. from a fermented
mash of whole grain cereals, presenting
organoleptic features deriving from the raw

ili nerazredenog alkohola, kako je definisano u
Aneksu I, tacka 5 ovog Zakona:

3.1. Viski nije dozvoljen da se zasladi i
aromatizuje, niti je dozvoljeno da sadrzi aditive
osim karamela kao srestvo za uskladivanje boja.

3. Rakija od Zitarica

1. Jaka alkoholna pi¢a proizvedena od zitarica su
pica koja su proizvedena iskljucivo od fermentisanog
sokova od celih zrna zitarica i koja svedoCe o
senzornim svojstvima osnovnih supstanci.

2. S izuzetkom “Zitarica”, minimalna alkoholna
zapremina alkoholnih pi¢a od Zzitarica treba da bude
35%.

3. Nije dozvoljeno dodavanje  razredCenog ili
nerazredenog alkohola, kako je definisano u Aneksu
I, tacka 5 ovog Zakona.

4. Jaka alkoholna pi¢a proizvedena od zitarica ne
smeju biti aromatizovane.

5. Jaka alkoholna pic¢a proizvedena od Zitarica mogu
se dodati samo karamel za uskladivanje boje.

6. Rakija proizvedeno od Zzitarica moze da se
oznacava - etiketira kao "Brend od zitarica", ako je
destilovano manje od 95% vol. alkohol iz celog
semena fermentisanih zrna koja svedoce o
organoleptickim svojstvima osnovne materije.
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4. Rakia nga vera
1. Rakia nga vera éshté pije e cila:

1.1. pérfitohet ekskluzivisht nga distilati i
verés, i cili pérfitohet me distilimin e verés ose
verés sé pérforcuar pér distilim ose ridistilimin
e distilatit té verés né mé pak se 86% volum
alkool;

1.2. pérmbajné sasiné e léndéve avulluese prej
mé sé paku 125 g/hl pérllogaritur né 100%
volum alkooli;

1.3. pérmbajné sasiné mé té larté t& metanolit
prej 200 g/hl pérllogaritur né 100% volum
alkooli.

2. Fortésia alkoolike e pijeve alkoolike nga vera e
cila vendoset né treg si prodhim i gatshém éshté
mé sé paku 37,5% vol;

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit t& holluar ose
té pa holluar, ashtu si¢ éshté definuar né Shtojcén
I pika 5 e kétij Ligji.

4. Rakia nga vera nuk lejohet té aromatizohet.
Pérjashtimisht lejohet mundésia e prodhimit sipas
procedurave tradicionale.

5. Pijeve alkoolike nga vera mund ti shtohet vetém
karamel me géllim té pérshtatjes sé ngjyrés.

materials used.

4. Wine spirit
1. Wine spirit is a spirit drinks which:

1.1. is produced exclusively by the distillation at
less than 86 % vol. of wine or wine fortified for
distillation or by the redistillation of a wine
distillate at less than 86 % vol.;

1.2. contains a quantity of volatile substances
equal to or exceeding 125 grams per hectolitre
of 100 % vol. alcohol.

1.3. has a maximum methanol content of
200 grams per hectolitre of 100 % vol. alcohol.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
wine spirit shall be 37,5%.

3. No addition of alcohol as defined in Annex I (5)
of this Law, diluted or not, shall take place.

4. Wine spirit shall not be flavoured. This shall not
exclude traditional production methods.

5. Wine spirit may only contain added caramel as a
means to adapt colour.

4. Rakija od vina
1. Rakija od vina je pice koja:

1.1. dobija se isklju¢ivo iz vinskog destilata, koji
se dobija destilacijom vina ili destilovanog vina za
destilaciju ili redistilaciju vinskog destilata na
manje od 86% zapremine alkohola;

1.2. sadrze koli¢inu isparljivin supstanci od
najmanje 125 g/ hl racunato na 100 vol%
zapremine alkohola;

1.3. sadrZe najvisi sadrzaj metanola od 200 g / hl,
izratunato na 100% zapremine alkohola.

2. Alkoholna jacina alkoholnih pi¢a od vina koja se
stavlja na trziSte kao gotovi proizvodi iznosi
najmanje 37,5% vol;

3. Nije dozvoljeno dodavanje razblazivanog ili
nerazblaZivanog alkohola, kao Sto je definisano u
Aneksu I, ta¢ka 5 ovog Zakona.

4. Rakija od vina ne dozvoljava da se aromatizuje.
Izuzetno, dozvoljena je moguénost proizvodnje
prema tradicionalnim procedurama.

5. Alkoholnim pi¢ima od vina mogu se dodati samo
karamel kako s ciljem da bi se prilagodila boja.
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6. Pijet alkoolike nga vera i nénshtrohen pjekurisé,
ajo edhe mé tutje del né qarkullim si “raki e
verés”, me kusht q€ pjekuria té jet€ e ngjashme né
afatin kohor té pércaktuar sipas kategorisé 5 té
késaj Shtojce.

5. Brandy - Weinbrand
1. Brandy éshté pije e forté alkoolike:

1.1. pérfitohet nga rakia e verés me ose pa
shtimin e distilatit té verés dhe e cila éshté e
distiluar né mé pak se 94,8 % vol dhe nése ky
distilat pérbén mé sé shumti 50 % té pérbérjes
sé alkoolit té prodhimit final;

1.2. e cila géndron njé vit pér tu maturuar ose
ruhet mé sé paku gjashté muaj né ené druri nga
bungu, tek té cilat kapaciteti duhet té jeté mé e
vogél se 1000 litra;

1.3. e cila pérmban pérbérjen e léndéve
avulluese prej mé pak se 125 g/hl pérllogaritur
né 100% volum alkooli té cilat ekskluzivisht
kané origjiné nga distilati ose ridestilati i
materieve té pérdorura;

1.4. e cila ka sasiné maksimale té metanolit prej
200 g/hl pérllogaritur né 100% volum alkooli.

2. Fortésia alkoolike e Brandy- it i cili vendoset né
treg si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 36 %
volum.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar
apo té pa holluar, ashtu si¢ éshté definuar né

6. Wine spirit that has been matured may continue
to be placed on the market as ‘wine spirit’ provided
it has been matured for as long as, or longer than,
the period stipulated for the spirit drink defined
under category 5 of this Annex.

5. Brandy or Weinbrand
1. Brandy or Weinbrand is a spirit drink:

1.1. produced from wine spirit, whether or not
wine distillate has been added, distilled at less
than 94,8 % vol., provided that that distillate
does not exceed a maximum of 50 % of the
alcoholic content of the finished product;

1.2. which has matured for at least one year in
oak receptacles or for at least six months in oak
casks with a capacity of less than 1 000 litres;

1.3. containing a quantity of volatile substances
equal to or exceeding 125 grams per hectolitre
of 100 % vol. alcohol, and derived exclusively
from the distillation or redistillation of the raw
materials used;

1.4. having a maximum methanol content of
200 grams per hectolitre of 100 % vol. alcohol.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of Brandy or Weinbrand that shall enter that
market as a final product shall be 36 %.

3. No addition of alcohol as defined in Annex I (5)
of this Law, diluted or not, shall take place.

6. Alkoholna pica iz vina su podlozna zrelosti i ona
jo$ uvek izlazi na prodaju kao "rakija vina", pod
uslovom da je zrelost da je sli¢na u vremenskom
periodu odredenom po kategoriji 5 ovog Aneksa.

5. Brend — Veinbrand
1. Brend je jako alkoholno pice:

1.1. se dobija od vinske rakije sa ili bez dodavanja
vinskog destilata i koji se destiluje na manje od
94,8% vol 1 ako ovaj destilat sadrzi najvise 50%
sastava alkohola iz kona¢nog proizvoda;

1.2. kojastoji godinu dana da zreli ili da se
skladisti najmanje Sest meseci u drvnim sudovima
od hrastovog drveta, kod koji treba da bude
kapacitet manji od 1000 litara;

1.3. koji sadrzi sastav isparljivih supstanci manji
od 125 g / hl racunato na 100 vol% zapreminu
alkohola koji se ekskluzivho ima poreklo od
destilata ili redistilata upotrebljenih materijala;

1.4. koji ima maksimalni sadrZaj metanola od 200
g/ hl izracunat na 100% zapremine alkohola.
2. Jacina Brendskog alkohola, koja se stavlja na

trziSte kao gotov proizvod, je najmanje 36% vol.

3. Nije dozvoljeno dodavanje razredCenog ili
nerazredenog alkohola, kako je definisano u Aneksu
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Shtojcén I pika 5 e kétij Ligji.

4. Brandy i ruajtur né ené druri nuk lejohet té
aromatizohet. Pérjashtimisht lejohet mundésia e
prodhimit sipas procedurave tradicionale.

5. Brandy-it té ruajtur né ené druri mund ti shtohet
karamel pér pérshtatjen e ngjyrés.

6. Rakia nga bérsité e rrushit

1. Rakia nga bérsité e rrushit éshté pije e forté
alkoolike, pér té cilin vlejné kushtet si vijon:

1.1. pérfitohet ekskluzivisht nga bérsité e
fermentuar dhe té distiluar té rrushit —
drejtpérdrejté nga avulli i ujit ose pas shtimit té
ujit;

1.2. né 100 kg bérsi té pérdorur lejohet mé sé

shumti té shtohet 25 kg fundérriné e verés.

1.3. alkooli i pérfituar nga sasia e fundérrinés
nuk lejohet ta tejkalojé 35% té sasisé sé
pérgjithshme té prodhimit final,

1.4. distilimi kryhet duke i shtuar bérsi e cila
duhet té keté mé pak se 86 % vol alkool;

1.5. ridistilimi é&shté i lejuar me té njéjtén
fortési alkooli;

1.6. pérbérja e Iéndéve avulluese te ky destilat

4. Brandy or Weinbrand kept in receptacles shall
not be flavoured. This shall not exclude traditional
production methods.

5. Brandy or Weinbrand kept in receptacles may
only contain added caramel as a means to adapt
colour.

6. Grape marc spirit or grape marc

1. Grape marc spirit or grape marc is a spirit drink
which meets the following conditions:

1.1. is produced exclusively from grape marc
fermented and distilled either directly by water
vapour or after water has been added;

1.2. a quantity of lees may be added to the grape
marc that does not exceed 25 kg of lees per
100 kg of grape marc used;

1.3. the quantity of alcohol derived from the
lees shall not exceed 35 % of the total quantity
of alcohol in the finished product;

1.4. the distillation shall be carried out in the
presence of the marc itself at less than 86 % vol,

1.5. redistillation at the same alcoholic strength
is authorised,

1.6. it contains a quantity of volatile substances

I, tacka 5 ovog Zakona.

4. Rakija uskladistena u drvenim sudovima nije
dozvoljena aromatizacija. Izuzetno, dozvoljena je
mogucénost  proizvodnje  prema tradicionalnim
procedurama

5. Sacuvanom Brendu u drvenim sudovima mogu se
dodati u karamel za uskladivanje boje.
6. Rakija od ostataka grozda

1.Rakija od ostataka grozda (vinove loze) je jako
alkoholno pice, zakoje vaze sledec¢i uslovi:

1.1. dobija se isklju¢ivo od fermentisanih i

destilovanih ostataka grozda - direktno iz vodene
pare ili nakon dodavanja vode;

1.2. u 100 kg koris¢enog ostataka, dozvoljava se
dodati najviSe 25 kg ostataka grozda.

1.3. alkohol dobijen od koli¢ine ostataka ne sme da
prelazi 35% ukupne koli¢ine finalnog proizvoda;

1.4. destilacija se vrSi dodavanjem ostataka koja
treba da ima manje od 86% zapremine alkohola;

1.5. redistilacija je dozvoljena sa istom tvrdo¢om
alkohola;

1.6. sastav isparljivih supstanci u ovom destilatu
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duhet té jeté mé sé paku prej 140 g/hl
pérllogaritur né 100% vol alkooli dhe pérbérja
mé e larté e metanolit 1000 g/hl pérllogaritur né
100% vol alkooli.

2. Fortésia alkoolike e rakisé nga bérsité e rrushit
e cila vendoset né treg si prodhim i gatshém éshté
mé sé paku 37,5 % vol.

3. Rakia nga bérsité e rrushit nuk lejohet té
aromatizohet. Pérjashtimisht lejohet mundésia e
prodhimit sipas procedurave tradicionale.

4. Rakisé nga bérsité e rrushit mund ti shtohet
karamel me ngjyré pér ti ja pérshtatur ngjyrén.

7. Rakia nga bérsité e frutave

1. Rakia e prodhuar nga bérsité e frutave éshté
pije e forté alkoolike, pér té cilin vlejné kushtet e
méposhtme:

1.1. rakia pérfitohet ekskluzivisht nga
fermentimi dhe distilimi i1 bérsité e frutave,
duke i pérjashtuar ato té rrushit, né mé pak se
86 % vol;

1.2. rakia pérmban materie avulluese prej mé
sé paku prej 200 g/hl pérllogaritur né 100%
volum alkooli;

1.3. pérmban sasiné maksimale té metanolit
prej 1500 gr/hl pérllogaritur né 100% vol
alkooli;

equal to or exceeding 140 grams per hectolitre
of 100 % vol. alcohol and has a maximum
methanol content of 1 000 grams per hectolitre
of 100 % vol. alcohol.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
grape marc spirit or grape marc shall be 37,5 %
vol.

3. Grape marc spirit or grape marc shall not be
flavoured. This shall not exclude traditional
production methods.

4. Grape marc spirit or grape marc may only
contain added caramel as a means to adapt colour.

7. Fruit marc spirit

1. Fruit marc spirit is a spirit drink which meets the
following conditions:

1.1. spirit is obtained exclusively by
fermentation and distillation at less than 86 %
vol. of fruit marc except grape marc;

1.2. spirit contains a minimum quantity of
volatile substances of 200 grams per hectolitre
of 100 % vol. alcohol;

1.3. the maximum methanol content shall be
1500 grams per hectolitre of 100 % vol.
alcohol;

treba da bude najmanje 140 g / hl izracunato na
100 % zapremine alkohola 1 najviSi sadrzaj
metanola 1000 g/ hl izracunat na 100 % zapremine
alkohola.

2. Alkoholna jacina rakije od ostataka grozda koja se
stavlja u promet kao gotov proizvod je najmanje
37,5% vol.

3. Rakija od ostataka grozda ne sme aromatizovati.
Izuzetno, dozvoljena je moguénost proizvodnje
prema tradicionalnim procedurama.

4. Rakiji od ostataka grozda vinove loze moze se
dodati karamelu u boji kako bi se podesila boja.

7. Rakija od komine voéa

1. Rakija od komine voca je jako alkoholno pice koje
ispunjava sledec¢e uslove:

1.1. proizvedeno isklju¢ivo fermentacijom i
destilacijom komine voca do najvise 86% vol.
alkohola, sa izuzetkom komine grozda;

1.2. sadrzi isparljive materije u koli¢ini od
najmanje 200 grama po hektolitru preracunato na
100% vol. alkohola;

1.3. sadrzi najvise 1.500 grama po hektolitru
metanola preracunato na 100% vol. alkohola
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1.4.né rastet e bérsive nga frutet bérthamore
pérbérja e acidit cianhidrik te ky destilat duhet
té jeté mé sé shumti 7 g/hl pérllogaritur né
100% vol alkooli;

1.5. ridestilimi me té njéjtén pérbérje té alkoolit
éshté i lejuar né pajtim me pikén (1.1.).

2. Fortésia e alkoolit nga bérsité frutore i cili
vendoset né treg si produkt i gatshém minimalisht
duhet té jeté 37,5 % vol.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar
apo té pa holluar, ashtu si¢ éshté definuar né
Shtojcén I pika 5 e kétij Ligji.

4. Rakia nga bérsité frutore nuk lejohet té
aromatizohet.

5. Rakisé nga bérsité frutor mund ti shtohet njé
sasi karameli pér té pérshtatur ngjyrén

6. Emértimi, pérshkrimi me té cilin rakia nga
bérsité frutore gé vendoset né treg duhet té jeté e
pérbéré nga emrat e peméve dhe shprehjeve “raki
nga bérsité”. Nése pérdoren bérsité nga llojet e
disa frutave atéheré pérdoret emértimi “rakia nga
bérsité frutore”.

8. Rakia nga rrushi i tharé apo Raisin Brandy

1. Rakia nga rrushi i tharé ose Raisin Brandy
éshté pije e forté alkoolike, e prodhuar
ekskluzivisht nga distilimi i ekstraktit té pérfituar
nga fermentimi alkoolik té rrushit té tharé té
varieteteve “Korintha e zezé“ apo ,,Muscat i

1.4. the maximum hydrocyanic acid content
shall be 7 grams per hectolitre of 100 % vol.
alcohol in the case of stone-fruit marc spirit;

1.5. redistillation at the same alcoholic strength
according to (1.1.) is authorised.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
fruit marc spirit shall be 37,5 % vol.

3. No addition of alcohol as defined in Annex I (5)
of this Law, diluted or not, shall take place.

4. Fruit marc spirit shall not be flavoured.

5. Fruit marc spirit may only contain added
caramel as a means to adapt colour.

6. The sales denomination, description of the spirit
that shall enter the market shall consist of the name
of the fruit followed by ‘marc Spirit’. If marcs of
several different fruits are used, the sales
denomination shall be ‘fruit marc spirit’.

8. Raisin spirit or raisin brandy

1. Raisin spirit or raisin brandy is a spirit drink
produced exclusively by the distillation of the
product obtained by the alcoholic fermentation of
extract of dried grapes of the ‘Corinth Black’ or
Moscatel of the Alexandria varieties, distilled at

1.4. kada komine kosticavog voca imaju
maksimalan sadrzaj cijanovodoni¢ne kiseline 7
grama po hektolitru preracunato na 100% vol.
alkohola

1.5. redestilacija je dopusStena na istu alkoholnu
jacinu u skladu sa podtackom 1.1

2. Minimalna alkoholna jacina rakije od komine voca
je 37,5% vol

3.Nije dozvoljeno dodavanje razredenog ili
nerazredenog alkohola, kako je odredeno u Aneksu I
tacka 5 ovog Zakona.

4.Rakija od komine vo¢a ne moze biti aromatizovana

5. Rakija od komine vo¢a moze da sadrzi samo dodat
karamel kao sredstvo za podeSavanje boje.

6. Prodajni naziv sastoji se od naziva voca 1 izraza
»rakija od komine”. Ako se koristi komina nekoliko
razli¢itih vrsta voca, prodajni naziv takve rakije je
»rakija od komine voca®.

8. Rakija od suvog groZda ili Raisin brandy

1. Rakija od suvog grozda ili Raisin brandy je jako
alkoholno pi¢e proizvedeno iskljucivo destilacijom
proizvoda dobijenih alkoholnom fermentacijom
ekstrakata suvog grozda sorte ,,Crni korint” ili
,Aleksandrijski muskat” (Moscatel of the Alexandria
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Alexandrisé® té distiluar né mé pak se 94,5 % vol,
ashtu qé destilati t¢ keté aromé, dhe shije nga
materiet bazé.

2. Fortésia alkoolike e rakisé nga rrushi té tharé
apo Raisin Brandy e cila vendoset né treg si
prodhim i gatshém mé sé paku éshté 35 % vol.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar
apo té pa holluar, ashtu si¢ éshté definuar né
Shtojcén | pika 5 e kétij Ligji.

4. Rakia nga rrushi i tharé apo Raisin Brandy nuk
lejohet té aromatizohet.

5. Rakia nga rrushi i tharé apo Raisin Brandy
mund ti shtohet vetém karamel pér t’i ja pérshtatur

ngjyrén.
9. Rakia nga frutat e peméve

1. Rakia nga frutat e peméve éshté pije e forté
alkoolike e cila:

1.1. pérfitohet ekskluzivisht nga fermentimi
alkoolik dhe nga distilimi i frutave té freskét e
té ulté ose nga léngu i freskét i kétyre frutave —
me ose pa mbetje té bérthamés nga kokérrzat e
pjeséve té gjelbér;

1.2. distilohet né mé pak se 86 % vol, ashtu gé
destilati ta ruan aromén dhe shijen e materieve
bazé té distiluara;

1.3. pérbérja e materies avulluese duhet té jeté
mé sé paku 200 g/hl pérllogaritur né 100%

less than 94,5 % vol., so that the distillate has an
aroma and taste derived from the raw material
used.

2. The minimum alcoholic strength by volume of

raisin spirit or raisin brandy shall be 35 % vol.

3. No addition of alcohol as defined in Annex I (5)
of this Law, diluted or not, shall take place.

4. Raisin spirit or raisin brandy shall not be
flavoured.
5. Raisin spirit or Raisin Brandy may only contain
added caramel as a means to adapt colour.
9. Fruit spirit
1. Fruit spirit is a spirit drink that:

1.1. is produced exclusively by the alcoholic

fermentation and distillation of fleshy fruit or
must of such fruit, with or without stones;

1.2. is distilled at less than 86 % vol. so that the
distillate has an aroma and taste derived from
the raw materials distilled;

1.3. having a quantity of volatile substances
equal to or exceeding 200 grams per hectolitre

varieties), destilovanih na najvise 94,5% vol, tako da
destilat ima miris i ukus upotrebljene sirovine.

2. Minimalna alkoholna jacina rakije od suvog
grozda ili Raisin brandy je 35% vol.

3. Nije dozvoljeno dodavanje razredenog ili
nerazredenog alkohola, kako je odredeno u Aneksu I
tacka 5 ovog Zakona

4. Rakija od suvog grozda ili Raisin brandy ne moze
biti aromatizovana.

5. Rakija od suvog grozda ili Raisin brandy moze da
sadrzi samo dodat karamel kao sredstvo za
podesavanje boje.

9. Rakija od voca

1. Rakija od voca je jako alkoholno pice koje:

1.1. je proizvedeno iskljuivo alkoholnom
fermentacijom i destilacijom mesnatog ploda
voca ili Sire od tog voca, bobica ili povr¢a, sa ili
bez kostica;

1.2. je destilovano maksimalno na 86% vol.
alkohola, tako da destilat ima miris i ukus
destilovane sirovine;

1.3. sadrzi isparljive materije u koli¢ini od
najmanje 200 grama po hektolitru preraunato na
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volum alkooli;

1.4. né rastet e frutave bérthamore pérbérja e
acidit cijanhidrik te ky distilat duhet té jeté mé
sé shumti 7 g/hl pérllogaritur né 100% volum
alkooli.

2. Pérmbajtja maksimale e metanolit prej 1000
gr/hl pérllogaritur né 100% volum alkooli.

2.1. Pérjashtimisht pér rakit tjera nga frutat e
peméve pérmbajtja maksimale e metanolit
sillet:

2.1.1. 1200 g/hl pérllogaritur né 100% vol
alkooli, nése destilati pérfitohet nga kéto
fruta ose frutat e iméta:

2.1.1.1. kumbullat (Prunus domestica L.);

2.1.1.2. kumbullat mirabell (Prunus
domestica L. subsp. syriaca (Borkh.)
Janch. exMansf.),

2.1.1.3. kumbullat
domestica L.),

e gjata (Prunus

2.1.1.4. mollat (Malus domestica Borkh.),
2.1.1.5. dardhat (Pyrus communis L.)
pérvec dardhés sé llojit (Pyrus communis
L. cv,, Williams*),

2.1.1.6. mjedrat (Rubus idaeus L.),

of 100 % vol. alcohol;

1.4. in the case of stone-fruit spirits, having a
hydrocyanic acid content not exceeding 7 grams
per hectolitre of 100 % vol. alcohol.

2. The maximum methanol content of fruit spirit
shall be 1 000 grams per hectolitre of 100 % vol.
alcohol.

2.1. However for the following fruit spirits the
maximum methanol content shall be:

2.1.1. 1200 grams per hectolitre of 100 %
vol. alcohol obtained from the following
fruits or berries:
2.1.1.1. plum (Prunus domestica L.);
2.1.1.2. mirabelle (Prunus domestica L.
subsp. syriaca (Borkh.) Janch. exMansf.),

2.1.1.3. quetsch (Prunus domestica L.),

2.1.1.4. apples (Malus domestica Borkh.),
2.1.1.5. pear (Pyrus communis L.) except
for Williams Pear (Pyrus communis L. cv
,» Williams*),

2.1.1.6. raspberries (Rubus idaeus L.),

100% vol. alkohola;

1.4. u slucaju rakija od koSticavog voca,
maksimalni sadrzaj cijanovodoni¢ne Kkiseline
iznosi 7 grama po hektolitru preracunato na
100% vol. alkohola.

2. Maksimalan sadrzaj metanola u rakiji od voca
iznosi 1 000 grama po hektolitru preracunato na 100
% vol. alkohola

2.1. Medutim ,za sledece rakije od voca sadrzaj

metanola mora da iznosi najvise:

2.1.1. 1.200 grama po hektolitru preracunato na
100% vol. alkohola dobijenog od slede¢ih vrsta
voca ili bobica:

2.1.1.1. 8ljive (Prunus domestica L.);

2.1.1.2. mirabel/sljiva zutica (Prunus domestica
L. subsp. syriaca (Borkh.) Janch. exMansf.),

2.1.1.3. plave sljive (Prunus domestica L.),

2.1.1.4. jabuka (Malus domestica Borkh.),
2.1.1.5. kruske (Pyrus communis L.) osim
kruske viljamovke (Pyrus communis L. cv
,» Williams®),

2.1.1.6. malina (Rubus idaeus L.),
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2.1.1.7. manaferrat
auct. aggr.),

(Rubus fruticosus

2.1.1.8. kajsiet/ (Prunus armeniaca L.),

2.1.1.9. pjeshkét (Prunus persica (L.)
Batsch).

2.1.2. 1350 g/hl metanol té pérllogaritur né
100% vol alkooli, nése distilati pérfitohet
nga kéto lloje té peméve:

2.1.2.1. dardhat e llojit Williams (Pyrus
communis L. cv ,,Williams®),

2.1.2.2. rrushit t& kuq té fréngut
(Ribes rubrum L.),

2.1.2.3. rrushit té zi
(Ribes nigrum L.),

té fréngut
2.1.2.4. vadhet e egra (Sorbus aucuparia
L),

2.1.2.5. kokrrat e shtogut (Sambucus
nigra L.);

2.1.2.6. ftonjét (Cydonia oblonga Mill.),

2.1.2.7. déllinja (Juniperus communis L;
Juniperus oxicedrusL.).

2.1.1.7. blackberries (Rubus fruticosus
auct. aggr.),

2.1.1.8. apricots (Prunus armeniaca L.),

2.1.1.9. peaches (Prunus persica (L.)
Batsch).

2.1.2. 1 350 grams per hectolitre of 100 % vol.
alcohol obtained from the following fruits or
berries:

2.1.2.1. Williams pears (Pyrus communis
L. cv ,,Williams®),

2.1.2.2. redcurrants (Ribes rubrum L.),

2.1.2.3. blackcurrants (Ribes nigrum L.),

2.1.2.4. rowanberries (Sorbus aucuparia
L.),

2.1.2.5. elderberries (Sambucus nigra L.)

2.1.2.6. quinces (Cydonia oblonga Mill.),

2.1.2.7. juniper berries  (Juniperus
communis L; Juniperus oxicedrus L.).

2.1.1.7. kupine (Rubus fruticosus auct. aggr.),

2.1.1.8. kajsija (Prunus armeniaca L.),

2.1.1.9. breskve (Prunus persica (L.) Batsch).
2.1.2. 1 350 grama po hektolitru preracunato na
100% vol. alkohola dobijenog od sledecih vrsta
voca ili bobica:

2.1.2.1. kruske viljamovke (Pyrus communis L.
cv ,,Williams®),

2.1.2.2. crvene ribizle (Ribes rubrum L.),
2.1.2.3. crne ribizle (Ribes nigrum L.),

2.1.2.4. oskoruse (Sorbus aucuparia L.),
2.1.2.5. bobice zove (Sambucus nigra L.)
2.1.2.6. dunje (Cydonia oblonga Mill.),

2.1.2.7. bobice kleke (Juniperus communis L;
Juniperus oxicedrus L.).

3. Fortésia alkoolike e rakisé nga frutat e peméve
e cila vendoset né treg si prodhim i gatshém né mé
sé paku éshté 37,5 % vol.

3. The minimum alcoholic strength by volume of
fruit spirit shall be 37,5 % vol.

3. Minimalna alkoholna jacina rakije od voca je
37,5% vol
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4. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar
apo té pa holluar, ashtu si¢ éshté definuar né
Shtojcén | pika 5 e kétij Ligji.

5. Rakia nga frutat e peméve nuk lejohet té
aromatizohet.

6. Emértimi, pérshkrimi me té cilin prané fjalés
raki shtohet emri i frutit, kokrrave ose pjeséve té
gjelbér prej té cilave éshté prodhuar si:

7.rakia nga gershité, vishnjat, e cila mund té quhet

edhe kirsch,

8. rakia nga kumbullat, e cila mund té quhet
slivovitz,

9. rakia nga kumbulla gjerdhesh.
10. rakia pjeshke.

11. rakia nga kajsia.

12. rakia molle.

13. rakia dardhe.

14. rakia nga agrumet,

15. rakia nga rrushi i verés ose
16. rakia nga frutet tjera.

Né rastin e rakive té peméve frutore me origjiné
nga Bashkimi Europian, emértimi i shitjes ose
garkullimi mund té shprehet ose me emrin e frutit

4. No addition of alcohol as defined in Annex I (5)
of this Law, diluted or not, shall take place.

5. Fruit spirit shall not be flavoured.

6. The sales denomination of fruit spirit shall be
‘spirit’ preceded by the name of the fruit, berry or
vegetable, such as:

7.cherry spirit, which may also be named -kirsch,

8. plum spirit, which may also be named slivovitz,

9. mirabelle spirit.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

peach spirit.
apricot spirit.
apple spirit.
pear spirit.
citrus spirit,
grape spirit or

other fruit spirits.

In the case of fruit spirits originating in the
European Union, this sales denomination may also
be expressed either by the name of the fruit

4. Nije dozvoljeno dodavanje razredenog ili
nerazredenog alkohola, kako je odredeno u Aneksu I
tacka 5 ovog Zakona.

5. Rakija od vo¢a ne moze biti aromatizovana.

6. Prodajni naziv rakije od voca sadrzi naziv ,,rakija”
koji prati naziv voca, bobica ili povréa od kog je

proizvedena, kao §to je:

7. rakija od treSnje ili kirsch,

8. rakija od §ljive ili §ljivovica,

9. rakija od §ljive mirabele

10. rakija od breskve

11. rakija od kajsije

12. rakija od jabuke

13. rakija od kruske

14. rakija od agruma

15. rakija od grozda ili

16. rakija od drugih vrsta voca.

U slucaju jakih alkoholnih pi¢a od voca poreklom iz

Evropske unije, ovaj prodajni naziv moze biti izrazen
1 nazivom voca ispunjenog sufiksom kada je izraZen
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té plotésuar me njé prapashtesé kur shprehet né
gjuhét Ceke, Kroate, Greke, Polake, Sllovake,
Sllovene dhe Rumune, ose mund té quhet
githashtu wasser, me emrin e frutave.

17. Fjala “raki” pas sé€ cilés qéndron emri 1 frutit
nga i cili éshté prodhuar mund té zévendésohet
emri i frutit vettm né rast kur rakia é&shté e
prodhuar nga frutat e peméve né vijim:

17.1. kumbullat mirabel (Prunus domestica L.
subsp. syriaca (Borkh.) Janch. exMansf.),

17.2 kumbullat (Prunus domestica L.),
17.3.kumbullat e gjata (Prunus domestica L.),
17.4. frutat e maresé (Arbutus unedo L.),
17.5. molla e llojit ,,Golden Delicious*.

18. Nése ekziston ndonjé rrezik gé konsumatori i
fundit nuk e kupton me lehtésim njérén prej
kétyre emértimeve té shitjes, etiketimi do té
pérfshijé fjalén “raki” me té cilén géndrojné edhe
sgarime shtesé:

18.1. pérshkrimi ,,William* mbetet si
pérshkrim i rakisé sé dardhés, e cila pérfitohet
ekskluzivisht nga dardha e varietetit “William”;

18.2. nése rakia prodhohet nga shumé lloje té
peméve, prodhimi mund té vensdoset né treg si
“raki e peméve”. Ky emértim mund té
plotésohet me emrat e té gjitha llojeve té
peméve sipas radhitjes sé pérbérséve Qé

completed by a suffix when expressed in the
Czech, Croatian, Greek, Polish, Slovakian,
Slovenian and Romanian languages, or it may be
also called wasser, with the name of the fruit.

17. The name of the fruit may replace ‘spirit’
preceded by the name of the fruit, solely in the case
of the following fruits:

17.1. Mirabelle (Prunus domestica L. subsp.
syriaca (Borkh.) Janch. exMansf.),

17.2. Plum (Prunus domestica L.),

17.3. Quetsch (Prunus domestica L.),
17.4. Fruit of arbutus (Arbutus unedo L.),
17.5. Golden Delicious* apple.

18. If there is a risk that the final consumer does
not easily understand one of these sales
denominations, the labelling shall include the word
‘'spirit’, possibly supplemented by an explanation:

18.1. The denomination “Williams” may be
used only to sell pear spirit produced solely
from pears of the 'Williams' variety;

18.2. Whenever two or more fruits, berries or
vegetables are distilled together, the product
shall be sold under the name ‘fruit spirit' or
‘vegetable spirit’, as appropriate. The name may
be supplemented by that of each fruit, berry or

na ceSkom, hrvatskom, grckom, poljskom,
slovackom, slovenackom i rumunskom jeziku, ili se
moze nazvati 1 wasser, sa nazivom voca.

17. Naziv voée moze zameniti ,,rakija“ sa nazivom
voca, samo u slucaju sledec¢ih vrsta voca

17.1. Mirabela (Prunus domestica L. subsp. syriaca
(Borkh.) Janch. exMansf.),

17.2. Sljiva (Prunus domestica L.),
17.3.Plava §ljiva (Prunus domestica L.),
17.4. Arbutus (Arbutus unedo L.),

17.5. Jabuka sorte zlatni deliSes

18. Ukoliko postoji rizik da krajnji potroSac¢ ne moze
lako da razume jedan od ovih prodajnih naziva,
oznaCavanje sadrzi naziv ,rakija“, eventualno
dopunjen objasnjenjem:

18.1. Prodajni naziv ,,Williams* (Viljamovka)
moze se koristiti za prodaju rakije proizvedene
samo od kruske sorte ,,Viljamovka*

18.2. Kada se dve ili viSe vrsta voca, bobica ili
povréa zajedno destiluju, proizvod se prodaje pod
nazivom "rakija od voca" ili ,;rakija od povréa®,
prema potrebi. Naziv moZe biti dopunjen nazivom
kori§¢enog voca, bobica ili povréa silaznim redom
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pérmban ajo pije.
10. Rakia nga vera e mollés dhe e dardhés

1. Rakia nga vera e mollés dhe e dardhés, jané
pije té forta alkoolike, té cilat i pérmbushin
kushtet né vijim:

1.1. pérfitohen ekskluzivisht nga distilimi i
verés sé mollés gjegjésisht verés sé dardhés, i
cili distilohet né mé pak se 86 % vol, ashtu gé
distilati ka njé aromé dhe shije té frutit té
pérdorur;

1.2. ky distilat ka materie bazé avulluese prej
mé sé paku 200 g/hl pérllogaritur né 100% vol
alkooli;

1.3. Ka sasiné maksimale té metanolit prej
1000 gr/hl pérllogaritur né 100% vol alkooli.

2. Fortésia alkoolike e rakisé nga vera e mollés
dhe e dardhés e cila vendoset né treg si prodhim i
gatshém né mé sé paku éshté 37,5 % vol.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit t& holluar
apo té pa holluar, ashtu si¢ éshté definuar né
Shtojcén | pika 5 e kétij Ligji.

4. Rakia nga vera e mollés dhe e dardhés dhe asaj

té dardhés nuk lejohet té aromatizohet

5. Rakisé nga vera e mollés dhe e dardhés mund ti
shtohet karamel vetém pér t’i ja pérshtatur

vegetable, in decreasing order of quantity used

10. Cider spirit, perry spirit and cider and
perry spirit

1. Cider spirit, perry spirit and cider and perry
spirit are spirit drinks which meet the following
conditions:

1.1 they are produced exclusively by the
distillation at less than 86 % vol. of cider or
perry so that the distillate has an aroma and taste
derived from the fruits;

1.2. they have a quantity of volatile substances
equal to or exceeding 200 grams per hectolitre
of 100 % vol. alcohol;

1.3. they have a maximum methanol content of
1000 grams per hectolitre of 100 % vol.
alcohol.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
cider spirit, perry spirit and cider and perry spirit
shall be 37,5 % vol

3. No addition of alcohol as defined in Annex I (5)
of this Law, diluted or not, shall take place.

4. Neither cider spirit nor perry spirit nor cider and
perry spirit shall be flavoured.

5. Cider spirit and perry spirit may only contain

u odnosu na udeo voca koji je koris¢en

10. Rakija od jabukovog vina i rakija od
kruskovog vina

1. Rakija od jabukovog vina i rakija od kruskovog
vina su jaka alkoholna pica koja:

1.1. su proizvedena iskljucivo destilacijom vina od
jabuke 1 kruske najvise do 86% vol, tako da
destilat zadrzi miris i ukus upotrebljenog voca;

1.2. sadrze najmanje 200 grama po hektolitru
isparljivih materija preracunato na 100% vol.
alkohola;

1.3. sadrze najvise 1.000 grama po hektolitru

metanola preracunato na 100% vol. alkohola

2. Minimalna alkoholna jac¢ina rakije od jabukovog
vina i rakije od kruskovog vina je 37,5% vol.

3. Nije dozvoljeno dodavanje razredenog ili
nerazredenog alkohola, kako je odredeno u Aneksu |
tacka 5. ovog Zakona.

4. Rakija od jabukovog vina i rakija od kruskovog
vina ne moze biti aromatizovana.

5. Rakija od jabukovog vina i rakija od kruskovog
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ngjyrén.

6. Rakia nga vera e mollés dhe e dardhés mund té
pérmbajné karamel vetém pér ti ja pérshtatur

ngjyrén.

11. Rakia nga mjalti

1. Rakia nga mjalti éshté njé pije e forté alkoolike:

1.1. pérfitohet ekskluzivisht nga fermentimi
dhe distilimi i I&ngut t& mjaltit;

1.2. i cili distilohet me mé pak se 86 % vol,
ashtu gé destilati i ruan vetité sensorike té
materieve bazé té pérdorura.

2. Fortésia alkoolike e rakisé nga mjalti i cili
vendoset né treg si prodhim i gatshém mé sé paku
éshté 35 % vol.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar
apo té pa holluar, ashtu si¢ éshté definuar né
Shtojcén I pika 5 e kétij Ligji.

4. Rakia nga mjalti nuk lejohet t& aromatizohet.

5. Rakisé nga mjalti mund ti shtohet vetém
karamel pér pérshtatjen e ngjyreés.

6. Rakia nga mjalti mund té émbélsohet vetém me
mjalté.

added caramel as a means to adapt colour.

6. Cider spirit, perry spirit and cider and perry
spirit may only contain added caramel as a means
to adapt colour.
11. Honey spirit
1. Honey spirit is a spirit drink:
1.1. produced exclusively by fermentation and
distillation of honey mash;
1.2. distilled at less than 86 % vol. so that the
distillate has the organoleptic characteristics
derived from the raw material used.
2. The minimum alcoholic strength by volume of

honey spirit shall be 35 % vol.

3. No addition of alcohol as defined in Annex I (5)
of this Law, diluted or not, shall take place.
4. Honey spirit shall not be flavoured.

5. Honey spirit may only contain added caramel as
a means to adapt colour.

6. Honey spirit may only be sweetened with honey.

vina moZe da sadrzi samo dodat karamel kao
sredstvo za podeSavanje boje.

6. Rakija od jabukovog vina i rakija od kruskovog
vina i rakija od jabukovog i kruskovog vina moze da
sadrzi samo dodat karamel kao sredstvo za
prilagodavanje boje.
11. Rakija od meda

1. Rakija od meda je jako alkoholno pice:

1.1. proizvedeno iskljucivo
destilacijom rastvora meda;

fermentacijom 1

1.2. destilovano na najvise 86% vol, tako da
destilat ima organolepticka svojstva koja se
dobijaju od upotrebljene sirovine.

2. Alkoholna jac¢ina rakije od meda mora iznositi

najmanje 35 % vol.

3. Nije dopusteno dodavanje alkohola, razredenog ili
nerazredenog, kako je odredeno u Aneksu I tacka 5.
ovog Zakona

4. Rakija od meda ne sme se aromatizovati.

5. Rakija od meda sme sadrzati jedino dodati karamel
kao sredstvo za prilagodavanje boje.

6. Rakija od meda moze se zasladivati jedino
medom.

50 /84




12. Rakia nga Fundérrina - Hefebrand

1. Rakia nga fundérrina — Hefebrand éshté pije e
forté alkoolike e cila pérfitohet ekskluzivisht nga
distilimi i fundérrinés  té verés, o0se nga
fundérrina e fermentuar e peméve mé pak se 86 %
vol.

2. Fortésia alkoolike e rakisé nga fundérrina ose
Hefebrand e cila vendoset né treg si prodhim i
gatshém éshté sé paku 38 %vol.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar
apo té pa holluar, ashtu si¢ éshté definuar né
Shtojcén | pika 5 e kétij Ligji.
4. Rakia nga fundérrinat nuk
aromatizohet.

lejohet té

5. Rakisé nga fundérrinat mund ti shtohet vetém
karamel pér pérshtatjen e ngjyrés.

6. Emri i rakisé sé fundérrinave - Hefebrand
mund ti shtohet pérshkrimi i materieve bazé té
pérdorura.

13. Raki birre - Bierbrand

1. Bierbrand apo eau de vie de biere éshté pije e
forté alkoolike e pérfituar ekskluzivisht me
distilimi e drejtpérdrejté nén presionin normal té
birrés sé freskét né mé pak se 86% vol alkool,
ashtu gé distilati i pérfituar ka veti organoleptike
té birrés.

12. Hefebrand or lees spirit

1. Hefebrand or lees spirit is a spirit drink
produced exclusively by the distillation at less than
86 % vol. of lees of wine or of fermented fruit.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of Hefebrand or lees spirit shall be 38 %vol.

3. No addition of alcohol as defined in Annex I (5)
of this Law, diluted or not, shall take place.

4. Hefebrand or lees spirit shall not be flavoured.

5. Hefebrand or lees spirit may only contain added
caramel as a means to adapt colour.

6. The sales denomination Hefebrand or lees spirit
shall be supplemented by the name of the raw
material used.

13. Bierbrand or eau de vie de biére

1. Bierbrand or eau de vie de biére is a spirit drink
obtained exclusively by direct distillation under
normal pressure of fresh beer with an alcoholic
strength by volume of less than 86 % such that the
distillate obtained has organoleptic characteristics
deriving from the beer.

12. Hefebrand ili rakija od taloga

1. Hefebrand ili rakija od taloga je jako alkoholno
pi¢e proizvedeno iskljuCivo destilacijom na najvise
86 % vol. vinskog taloga ili taloga fermentisanog
voca.

2. Alkoholna jacina Hefebranda ili rakije od taloga
mora iznositi najmanje 38 % vol.

3. Nije dopuSteno dodavanje razredenog ili
nerazredenog alkohola, kako je odredeno u Aneksu I
tacka 5. ovog Zakona.

4. Hefebrand
aromatizovati.

ili rakija od taloga ne sme se

5. Hefebrand ili rakija od taloga sme sadrzati jedino
dodati karamel kao sredstvo za prilagodavanje boje.

6. Prodajni naziv Hefebrand ili rakija od taloga
dopunjuje se nazivom sirovine koja se koristi.

13. Bierbrand ili eau de vie de biere

1. Bierbrand ili eau de vie de biere je jako alkoholno
pice koje se dobija iskljucivo direktnom destilacijom
pod normalnim pritiskom sveZeg piva sa najviSom
alkoholnom jacinom od 86 % vol., tako da dobijeni
destilat ima organolepticka svojstva piva.
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2. Fortésia alkoolike e rakisé sé birrés -
Bierbrand e cila vendoset né shitje si prodhim i
gatshém éshté mé sé paku 38% vol.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar
apo té pa holluar, ashtu si¢ éshté pércaktuar né
Shtojcén | pika 5 e kétij Ligji.

4. Rakia e birrés - Bierbrand apo eau de vie de
biére nuk lejohet té aromatizohet.

5. Rakisé sé birrés - Bierbrand apo eau de vie de
biere mund ti shtohet vetém karamel pér
pérshtatjen e ngjyreés.

14. Rakia nga articoka e Jerusalemit -
Topinamburi

1. Rakia nga articoka e Jerusalemit - Topinamburi
éshté pije e forté alkoolike e pérfituar
ekskluzivisht nga distilimi i tuberéve té
fermentuara té  articokés sé  Jerusalemit
(Helianthus tuberosus L.) mé paké se 86 % vol
alkool.

2. Fortésia alkoolike e rakisé nga articoka e
Jerusalemit e cila vendoset né shitje si prodhim i
gatshém éshté mé sé paku 38% vol.

3. Nuk éshté i lejuar shtimi i alkoolit té holluar
apo té pa holluar, ashtu si¢ éshté definuar né
Shtojcén I pika 5 e kétij Ligji.

4. Rakia nga articoka e Jerusalemit nuk lejohet té
aromatizohet.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of Bierbrand or eau de vie de biere shall be 38 %.

3. No addition of alcohol as defined in Annex I(5)
of this Law, diluted or not, shall take place.

4. Bierbrand or eau de vie de biere shall not be
flavoured.

5. Bierbrand oreau de vie de biere may only
contain added caramel as a means to adapt colour.

14. Topinambur or Jerusalem artichoke spirit

1. Topinambur or Jerusalem artichoke spirit is a
spirit drink produced exclusively by fermentation
and distillation at less than 86 % vol. of Jerusalem
artichoke tubers (Helianthus tuberosus L.);

2. The minimum alcoholic strength by volume
of Jerusalem artichoke spirit shall be 38%.

3. No addition of alcohol as defined in Annex I (5)
to this Law, diluted or not, shall take place.

4. Jerusalem artichoke spirit shall not be flavoured.

2. Alkoholna jacina Bierbranda ili eau de vie de biere
mora iznositi najmanje 38 % vol.

3. Nije dopusteno dodavanje razredenog ili
nerazredenog alkohola, kako je odredeno u Aneksu I
tacka 5. ovog Zakona.

4. Bierbrand ili eau de vie de biere
aromatizovati.

ne sme se

5. Bierbrand ili eau de vie de biere sme sadrzati
jedino dodati karamel kao sredstvo za prilagodavanje
boje.

14. Topinambur ili
articoke

rakija od jerusalimske

1. Topinambur ili rakija od jerusalimske articoke je
jako alkoholno pi¢e proizvedeno iskljucivo
fermentacijom i destilacijom gomolja jerusalimske
artiCoke (Helianthus tuberosus L.) na najvise 86 %
vol. alkohola.

2. Alkoholna jacina rakije topinambur ili rakije od
jerusalimske articoke mora iznositi najmanje 38 %
vol.

3. Nije dopusteno dodavanje razredenog ili
nerazredenog alkohola, kako je odredeno u Aneksu I
tacka 5. ovog Zakona.

4. Topinambur ili rakija od jerusalimske articoke ne
sme se aromatizovati.
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5. Rakis€é nga articoka e Jerusalemit mund t’i
shtohet karamel pér pérshtatjen e ngjyreés.

15. Vodka

1. Vodka éshté pije e forté alkoolike me origjiné
bujgésore nga alkooli etilik, e cila pérfitohet me
fermentim né prani té tharmeve:

1.1. patatet dhe/ose nga drithérat ose nga léndét
tjera té para bujgésore, té distiluara;

1.2. rafinuara ashtu gé vecorité organoleptike té
Iéndéve té pérdorura dhe nénprodukteve gé
krijohen gjaté kohés sé fermentimit né ményré
selektive zvogeélohen;

1.3. pas kétyre proceseve mund té pérsértitet
distilimi ose pérpunimi i pérshtatshém me
ndihmén e mjeteve adekuate pérfshiré
pérpunimin me théngjill aktiv té drurit, ashtu qé
té pérfitohen veti té vecanta organoleptike;

1.4. nivelet maksimale té mbetjeve pér alkool
etilik me origjiné bujgésore do té jeté si né
Shtojcén 1, pika 1 té kétij Ligji, pérvec pér
metanolin i cili nuk lejohet té kaloj 10 gram pér
hektolitér té pérllogaritur né 100% vol alkooli.

2. Fortésia alkoolike e Vodkés e cila vendoset né
shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé paku
37,5% vol.

5. Jerusalem artichoke spirit may only contain
added caramel as a means to adapt colour.

15. Vodka

1.Vodka is a spirit drink produced from ethyl
alcohol of agricultural origin obtained following
fermentation with yeast from either:

1.1. potatoes and/or cereals, or other agricultural
raw materials, distilled;

1.2. distilled and/or rectified so that the
organoleptic characteristics of the raw materials
used and by-products formed in fermentation
are selectively reduced,;

1.3. This process may be followed by
redistillation and/or treatment with appropriate
processing aids, including treatment with
activated charcoal, to give it special
organoleptic characteristics;

1.4. Maximum levels of residue for ethyl
alcohol of agricultural origin shall meet those
laid down in Annex | item 1 of this Law, except
that the methanol content shall not exceed
10 grams per hectolitre of 100 % vol. alcohol.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
vodka a final product to be placed on the market
shall be 37,5% vol.

5. Topinambur ili rakija od jerusalimske arti¢oke sme
sadrzavati jedino dodati karamel kao sredstvo za
prilagodavanje boje.

15. Vodka

1. Vodka je jako alkoholno pi¢e proizvedeno od etil

alkohola  poljoprivrednog  porekla  dobijenog
fermentacijom uz prisustvo kvasca od:
1.1. krompira 1i/ili Zitarica, odnosno drugih

poljoprivrednih sirovina, destilovanih;

1.2. destilovanih i/ili rektifikovanih tako da se
senzorske karakteristike upotrebljene sirovine i
sporednih proizvoda nastalih tokom fermentacije
selektivno smanjuju;

1.3. Po zavrSetku navedenih postupaka moze da se
izvr§i redestilacija 1/ili obrada odgovaraju¢im
pomo¢nim sredstvima, ukljucuju¢i 1 obradu
aktivnim ugljem, kako bi se dobile specifi¢ne
senzorske karakteristike;

1.4. Maksimalna koli¢ina rezidua metanola po
hektolitru etil alkohola poljoprivrednog porekla je
utvrdena u Aneksu I ovog Zakona i ne sme da
prelazi 10 g preracunato na 100% vol. alkohola.

2. Minimalna alkoholna ja¢ina gotovog proizvoda
vodke koji se stavlja na trziste je 37,5% vol.
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3. Pér aromatizim né Vodka mund té pérdoren
vetém materiet aromatike natyrale té pranishme né
destilatin e fermentuar nga materiet bazé. Pérveg
késaj prodhimit mund ti jepen edhe 1éndé me veti
senzorike té tjera pérveq aromés dominante.

4. Te pérshkrimi, paragitja ose shénimi i Vodkés,
e cila nuk éshté prodhuar ekskluzivisht nga patatet
dhe/ose drithérat éshté e nevojshme té theksohet
“prodhuar nga lloji i lendéve t&€ pérdorura” pér
prodhimin e alkoolit etilik me origjiné bujgésore.

16. Rakia (ku ceket pérshkrimi i emrit té frutit
ose kokrrat e frutave té pérdorur), i cili fitohet
nga macerimi dhe destilimi

1. Rakia (ku ceket pérshkrimi i emrit t& frutit ose
kokrrat e frutave té pérdorur), éshté pije e forté
alkoolike e cila pérfitohet nga macerimi dhe
destilimi e cila:

1.1. pérfitohet nga macerimi i frutave apo
kokrrave té cekura pjesérisht té fermentuara
ose frutave ose kokrrave nga pika (2) me
pjesémarrjen minimale nga 100 kg fruta ose
kokrra né maksimalisht 20 litra alkool etilik me
origjiné bujgésore ose pijes sé forté alkoolike,
ose destilatit nga i cili é&shté i domosdoshém
destilimi jo mé shumé se 86 % vol alkool.

1.2. kjo raki pérfitohet nga frutat apo kokrrézat
e frutave t¢ mé poshtme:

1.2.1. - manaferrat (Rubus fruticosus auct.

3. The only flavourings which may be added are
natural flavouring compounds present in distillate
obtained from the fermented raw materials. In
addition, the product may be given special
organoleptic  characteristics, other than a
predominant flavour.

4. The description, presentation or labelling of
vodka not produced exclusively from potatoes
and/or cereals shall bear the indication ‘produced
from ...’, supplemented by the name of the raw
material(s) used to produce the ethyl alcohol of
agricultural origin

16. Spirit (preceded by the name of the fruit)
obtained by maceration and distillation

1. Spirit preceded by the name of the fruit)
obtained by maceration and distillation is a spirit
drink:

1.1. produced by maceration of fruit or berries
listed under point (2), whether partially
fermented or unfermented, with the possible
addition of a maximum of 20 litres of ethyl
alcohol of agricultural origin or spirit and/or
distillate deriving from the same fruit per
100 kg of fermented fruit or berries, followed by
distillation at less than 86 % vol.

1.2. obtained from the following fruits or
berries:

1.2.1. - blackberry (Rubus fruticosus auct.

3. Vodka se moze aromatizovati jedino dodavanjem
prirodnih aromati¢nih supstanci prisutnih u destilatu
dobijenom od fermentisanih  poljoprivrednih
sirovina. Dobijeni proizvod moze da sadrzi i druga
senzorska svojstva, osim dominantne arome.

4. Prilikom opisivanja, predstavljanja ili deklarisanja
vodke koja je proizvedena od drugih poljoprivrednih
sirovina potrebno je naznaciti ,,proizvedeno od” uz
dodatak naziva sirovina koje su upotrebljene u
proizvodniji etil alkohola poljoprivrednog porekla

16. Jako alkoholno pice (sa navedenim imenom
voca ili bobica) dobijeno maceracijom i
destilacijom

1. Jako alkoholno pice (sa navedenim imenom voca
ili bobica) dobijeno maceracijom i destilacijom:

1.1. je proizvedeno maceracijom delimicno
fermentisanog ili nefermentisanog voca ili bobica
iz tacke (2) ovog stava uz dodatak najvise 20 1 etil
alkohola poljoprivrednog porekla i/ili  jakog
alkoholnog pica i/ili destilata dobijenog od istog
vo¢a na 100 kg fermentisanog voca ili bobica,
nakon ¢ega je obavezna destilacija na najvise 86%
vol. alkohola.

1.2. sledetih vrsta voca ili bobica:

1.2.1. - kupina (Rubus fruticosus auct. aggr.), -
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aggr.),

- dredhézat (Fragaria spp.),

- boronicat (Vaccinium myrtillus L.),

- mjedhérat (Rubus idaeus L.),

- rrushi i kuq i fréngut (Ribes rubrum L.),
- kullumrité (Prunus spinosa L.),

- vadhét e egra (Sorbus aucuparia L.),

- vadhét (Sorbus domestica L.),

- palma thumbuese (llex cassine L.),

- vadhét e kuge (Sorbus torminalis (L.)
Crantz),

- shtogu (Sambucus nigra L.),

- kaceja (Rosa canina L.),

- rrushi i zi i fréngut (Ribes nigrum L.),

- bananet (Musa spp.),

- frutat e aposionuara (Passiflora edulis
Sims),

- kumbullat Cythera (Spondias dulcis Sol. ex
Parkinson),

- kumbullat mombin (Spondias mombin L.).
arré (Juglans regia L.),

- lajthi (Corylus avellana L.),

- géshtenjé (Castanea sativa L.),

- fruta agrume (Citrus spp. L.),

- fik deti (Opuntia ficus-indica).

aggr.), -strawberry (Fragaria spp.),

- bilberry (Vaccinium myrtillus L.),

- raspberry (Rubus idaeus L.),

- redcurrant (Ribes rubrum L.),

- white current (Ribes niveum Lindl.)

- blackcurrant (Ribes nigrum L.)

- sloe (Prunus spinosa L.),

- rowanberry (Sorbus aucuparia L.),

- service-berry (Sorbus domestica L.),
- hollyberry (llex cassine L.),

- checkerberry (Sorbus torminalis (L.)
Crantz),

- elderberry (Sambucus nigra L.),

- gooseberry (Ribes uva-crispa L. syn. Ribes
grossularia),

cranberry (Vaccinium L. subgenus
Oxycoccus) - lingonberry
(Vaccinium vitis-idaea L.),

- high bush blueberry (Vaccinium
corymbosum L..),

-sea-buckthorn (Hippophae rhamnoides L.),
- rosehip (Rosa canina L.),

- cloudberry (Rubus chamaemorus L.),
- crowberry (Empetrum nigrum L.),

- arctic bramble (Rubus arcticus L.),

- myrtle (Myrtus communis L.),

- banana (Musa spp.),

- passion fruit (Passiflora edulis Sims),
- ambarella (Spondias dulcis Sol. ex
Parkinson), - hog plum
(Spondias mombin L.).

- walnut (Juglans regia L.),

- hazelnut (Corylus avellana L.),

- chestnut (Castanea sativa L.),

- citrus fruits (Citrus spp. L.),

- prickly pear (Opuntia ficus-indica).

jagoda (Fragaria spp.), -
borovnica (Vaccinium myrtillus L.),

- malina (Rubus idaeus L.),

- crvena ribizla (Ribes rubrum L.),

- bela ribizla (Ribes niveum Lindl.)

- crna ribizla (Ribes nigrum L.)

- trnjina (divlja sljiva)(Prunus spinosa L.),
- jarebika (Sorbus aucuparia L.),

- oskorus$a (Sorbus domestica L.),

- bobice bozikovine (Ilex cassine L.),

- brekinja (Sorbus torminalis (L.) Crantz),
- bobice zove (Sambucus nigra L.),

- ogrozd (Ribes uva-crispa L. syn. Ribes
grossularia),

americka brusnica (Vaccinium L. subgenus
Oxycoccus) - evropska brusnica (Vaccinium
vitis-idaea L.), -
visokozbunasta borovnica (Vaccinium
corymbosum L.),

- pasji trn (Hippophae rhamnoides L.),

- Sipak (Rosa canina L.),

- planinska kupina (Rubus chamaemorus L.),
- mahunica (Empetrum nigrum L.),

- arkti¢ke kupine (Rubus arcticus L.),

- mirta (Myrtus communis L.),

- banana (Musa spp.),

- plod pasiflore (Passiflora edulis Sims),

- §ljiva ,,ambarela” (Spondias dulcis Sol. ex
Parkinson), - Sljiva
»mombin” (Spondias mombin L.).

- orah (Juglans regia L.),

- lesnik (Corylus avellana L.),

- kesten (Castanea sativa L.),

- agrum (Citrus spp. L.),

- indijska smokva (Opuntia ficus-indica).

55 /84




2. Fortésia alkoolike e rakisé (me emrin e theksuar
té frutit ose kokrrave) pérfituar me macerim ose
distilim e cila vendoset né shitje si prodhim i
gatshém éshté mé sé paku 37,5% vol.

3. Rakia (duke e cekur pérshkrimin e emrit té
frutit té pérdorur), nuk lejohet té aromatizohet.

4. Me rastin e pérshkrimit, paraqgitjes dhe
etiketimit té rakisé - duke e cekur pérshkrimin e
emrit té frutit té pérdorur, e cila pérfitohet nga
macerimi dhe destilimi, duhet té shfaget né
pérshkrim, né pamjen e jashtme apo né etiketé
informacionit “pérfituar nga macerimi dhe
destilimi* duhet t€ jen€ me t€ nj&jt€n madhési t&
shkrimit, té shfagen me té njéjtén madhési dhe
ngjyré dhe me té njéjtén fushé té pamjes si
informacion “- rakia (duke e cekur pérshkrimin e
emrit t€ frutit t€ pérdorur)* dhe né rast t€ shisheve,
duhet té vérehet né etiketén ballore té shishes.

17. Geist (Raki me pérshkrimin e frutit té
pérdorur apo materies sé pérdorur bazé)

1. Geist — Raki (me pérshkrimin e frutit té
pérdorur apo materies bazé sé pérdorur) éshté pije
e forté alkoolike e pérfituar me macerimin e
frutave apo kokrrave té pa fermentuara né
kategoriné 16 (1):

1.1. ose pjeséve té gjelbérta té arrave, lajthive,
kikirikéve apo materieve tjera bimore si bimét
barishtore ose fletét e tréndafilit qé shndérrohen

2. The minimum alcoholic strength by volume of a
Spirit (preceded by the name of the fruit) obtained
by maceration and distillation a final product to be
placed on the market shall be 37,5% vol.

3. Spirit (preceded by the name of the fruit)
obtained by maceration and distillation shall not be
flavoured.

4. As regards the labelling and presentation of
Spirit (preceded by the name of the fruit) obtained
by maceration and distillation, the wording
'obtained by maceration and distillation' must
appear on the description, presentation or labelling
in characters of the same font, size and colour and
in the same visual field as the wording 'Spirit
(preceded by the name of the fruit) 'and, in the case
of bottles, on the front label.

17. Geist (with the name of the fruit or the raw
material used)

1.Geist — Spirit (with the name of the fruit or the
raw material used) is a spirit drink obtained by
maceration of unfermented fruits and berries listed
in category 16 (1):

1.1. or vegetables, nuts, or other plant materials
such as herbs or rose petals in ethyl alcohol of
agricultural origin, followed by distillation at

2. Minimalna alkoholna jacina jakog alkoholnog
pi¢a (sa navedenim imenom voca ili bobice) kao
gotovog proizvoda koji se stavlja na trziste dobijenog
maceracijom i destilacijom je 37,5 % vol.

3. Jako alkoholno piée (sa navedenim imenom voca
ili bobice) dobijeno maceracijom i destilacijom ne
moze biti aromatizovano.

4. Prilikom opisivanja, deklarisanja i predstavljanja
jakog alkoholnog pi¢a (sa navedenim imenom voca
ili bobice) dobijenog maceracijom i destilacijom, reci
»proizvedeno maceracijom 1 destilacijom” moraju
biti napisane slovima iste vrste, veli¢ine i boje i u
istom vidnom polju kao i reéi ,,jako alkoholno pice
(sa navedenim imenom voca ili bobice)”, a u slucaju
boce moraju se nalaziti na prednjoj strani boce.

17. Geist (sa nazivom upotrebljenog voéa ili
sirovine)

1.Geist — je jako alkoholno pi¢e (sa nazivom
upotrebljenog  vo¢a ili  sirovine)  dobijeno
maceracijom nefermentisanog vo¢a 1 bobica
navedenih u tacki 16. stav (1):

1.1. ili povréa, jezgrastog voca ili drugih delova
bilja, kao $to su trave ili ruzine latice, u etil
alkoholu poljoprivrednog porekla, nakon Cega se
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né alkool etilik me origjiné bujgésore dhe
pérfitohet nga destilati pasues jo mé shumé se
86 % vol.

2. Fortésia alkoolike nga Geist — Rakia (me
pérshkrimin e frutit té pérdorur apo materies bazé
sé pérdorur) e cila vendoset né shitje si prodhim i
gatshém éshté mé sé paku 37,5% vol.

3. Geist - Rakia me pérshkrimin e frytit té
pérdorur apo materies sé pérdorur bazé nuk lejohet
té aromatizohet.

18. Encijani (gentiana lutea |.) — Sanéz i verdhé

1. Encijani éshté pije e forté alkoolike e prodhuar
nga destilati i encijanit i cili pérfitohet me
fermentimin e rrénjéve té encijanit (gentiana lutea
L.) me ose pa shtesa té alkoolit etilik me origjiné
bujgésore.

2. Fortésia alkoolike nga Encijani i cili vendoset
né shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé paku
37,5% vol.

3. Encijani nuk lejohet té aromatizohet.

19. Pijet e forta alkoolike té aromatizuara me
(déllinjé)

1. Pijet e forta alkoolike té aromatizuara me
déllinjé jané pije té forta, té cilat pérfitohen nga
aromatizimi i alkoolit etilik me origjiné bujgésore
dhe/ose nga pijet e forta alkoolike me drithéra dhe
/ ose nga destilati me kokérra déllinje (Juniperus
communis L. dhe / ose Juniperus oxicedrus L.).

less than 86 % vol.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of Geist (with the name of the fruit or the raw
material used) shall be 37,5% vol.

3. Geist with the name of the fruit or the raw
material used shall not be flavoured.

18. Gentian (gentiana lutea l.)

1. Gentian is a spirit drink produced from a
distillate of gentian, itself obtained by the
fermentation of gentian roots (gentiana lutea L.)
with or without the addition of ethyl alcohol of
agricultural origin.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Gentian shall be 37,5% vol.

3. Gentian shall not be flavoured.

19. Juniper-flavoured spirit drinks

1. Juniper-flavoured spirit drinks are spirit drinks
produced by flavouring ethyl alcohol of
agricultural origin and/or grain spirit and/or grain
distillate with juniper berries (Juniperus communis
L. and/ose or Juniperus oxicedrus

obavlja destilacija do maksimalno 86% vol.

2. Minimalna alkoholna jafina Geista (sa nazivom
upotrebljenog voca ili sirovine) je 37,5 % vol.

3. Geist sa nazivom upotrebljenog voca ili sirovine)
s€ ne moze aromatizovati.

18. Encijan (gentiana lutea l.)

1. Encijan je jako alkoholno pi¢e proizvedeno od
destilata encijana, koji je dobijen fermentacijom
korena encijana (gentiana lutea L.) sa ili bez
dodavanja etil alkohola poljoprivrednog porekla.

2. Minimalna alkoholna jacina Encijana je 37,5 %
vol.

3. Encijan se ne moZe aromatizovati.

19. Jako alkoholno pice aromatizovano klekom

1.Jako alkoholno pice
proizvodi se aromatizovanjem etil
poljoprivrednog porekla i/ili rakije od zitarica i/ili
zitnog destilata sa bobicama kleke (Juniperus
communis L. i/ili or Juniperus oxicedrus)
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2. Fortésia alkoolike e pijeve té forta alkoolike té
aromatizuara nga déllinja e cila vendoset né shitje
si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 30 % vol.

3. Substancat tjera aromatizuese dhe/ose
pérgatitjet aromatizuese dhe /ose bimét aromatike
ose pjesét e biméve aromatike mund té pérdoren
dhe pérveg késaj, karakteristikat organoleptike té
déllinjave duhet té jené té dallueshme, edhe pse
ato ndonjéheré zbehen.

4. Pijet e forta alkoolike me déllinja mund ta
bartin  pérshkrimin  pér qarkullim déllinja
Wacholder apo Genebra.

20. Gjini -Gin

1. Gin éshté pije e forté alkoolike me aromé
(déllinje), e cila pérfitohet ekskluzivisht nga
aromatizimi i alkoolit etilik me origjiné bujgésore
nga kokrrat e déllinjés i cili déshmon tiparet
sensorike té déllinjés (Juniperus communis L.).

2. Fortésia alkoolike e Gin gé vendoset né shitje si
prodhim i gatshém éshté mé sé paku 37,5% vol.

3. Vetém substancat aromatizuese dhe/apo
pérgatitjet aromatizuese duhet té pérdoren pér
prodhimin e gin késhtu gé shija éshté kryesisht e
déllinjés.

21. Gjini i distiluar (Gin)

1. Gin i distiluar éshté:

2. The minimum alcoholic strength by volume of
juniper-flavoured spirit drinks shall be 30 % vol.

3. other flavouring substances and/or flavouring
preparations and/or aromatic plants or parts of
aromatic plants may be used in addition, but the
organoleptic characteristics of juniper must be
discernible, even if they are sometimes ttenuated.

4. Juniper-flavoured spirit drinks may bear the
sales denominations Wacholder or genebra.

20. Gin

1. Gin is a juniper-flavoured spirit drink produced
exclusively by flavouring organoleptically suitable
ethyl alcohol of agricultural origin with juniper
berries (Juniperus communis L.).

2. The minimum alcoholic strength by volume
of gin as a final product to be placed on the market
shall be 37,5% vol.

3. Only flavouring substances and/or flavouring

preparations shall be used for the production of gin
so that the taste is predominantly that of juniper.

21. Distilled gin

1. Distilled gin is:

2. Minimalna alkoholna jacina jakog alkoholnog
pi¢a aromatizovanog klekom je 30 % vol.

3. Jako alkoholno pi¢e aromatizovano klekom moze
se dodatno aromatizovati i drugim aromati¢nim
supstancama i/ili aromati¢nim preparatima i/ili
aromati¢nim biljem ili delovima aromati¢nog bilja,
ali  senzorna svojstva kleke moraju  biti
prepoznatljiva.

4. Jako alkoholno pi¢e aromatizovano klekom moze
da se stavi u promet pod prodajnim nazivom
Wacholder ili genebra.

20. Gin

1.Gin je jako alkoholno pi¢e aromatizovano klekom
proizvedeno aromatizovanjem organolepticki
pogodnog etil alkohola poljoprivrednog porekla sa
bobicama kleke (Juniperus communis L.).

2. Minimalna alkoholna ja¢ina gina kao gotovog
proizvoda koji se stavlja na trziste je 37,5 % vol.

3. Gin se moZe dodatno aromatizovati i drugim
aromaticnim  supstancama  i/ili  aromati¢nim
preparatima, ali senzorna svojstva kleke moraju biti
dominantna.

21. Destilovani gin

1. Destilovani gin je:
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1.1. pije e forte alkoolike me shije déllinje e
cila prodhohet ekskluzivisht nga redistilimi i
alkoolit etilik me origjiné bujgésore e me
kualitet t¢ duhur dhe me pérmbajtje alkoolike
mé sé paku 96% né aparatet tradicionale gé
shfrytézohen pér prodhimin e Gin nén praniné
e kokrrave té déllinjés (Juniperus communis L.)
dhe biméve tjera natyrore nén kushtet gé té
mbizotéron aroma e déllinjés, ose

1.2. pérzierja e prodhimit té kétyre distilateve
dhe alkoolit etilik me origjiné bujgésore me té
njéten pérbérje, pastérti dhe fortési alkoolike.
Pér aromatizimin e Gin té distiluar mund té
pérdoren edhe/ose ekstrakte aromatike sipas
kategorisé 20 pika (3).

2. Fortésia alkoolike e Gin té distiluar e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté mé
sé paku 37,5% vol.

3. Gin i cili pérfitohet nga shtimi i materieve té
thjeshta aromatike me origjiné bujgésore té
alkoolit etilik, nuk lejohet ta mbart pérshkrimin
Gjin i destiluar.

22. Gjini i Londrés - London Gin

1. London Gin éshté lloj i Gjinit té distiluar:
1.1. pérfitohet ekskluzivisht nga alkooli etilik
me origjiné bujgésore, ai duhet té keté

pérmbajtje maksimale prej 5 gr metanol pér
hektolitér pérllogaritur né 100% alkool,

1.1.a juniper-flavoured spirit drink produced
exclusively by redistilling organoleptically
suitable ethyl alcohol of agricultural origin of an
appropriate quality with an initial alcoholic
strength of at least 96 % wvol. in stills
traditionally used for gin, in the presence of
juniper berries (Juniperus communis L.) and of
other natural botanicals provided that the
juniper taste is predominant, or

1.2. the mixture of the product of such
distillation and ethyl alcohol of agricultural
origin with the same composition, purity and
alcoholic  strength; natural and/or nature-
identical ~ flavouring  substances  and/or
flavouring preparations as specified in category
20 (3) may also be used to flavour distilled gin.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
distilled gin a final product to be placed on the
market shall be 37,5% vol.

3. Gin obtained simply by adding essences or
flavourings to ethyl alcohol of agricultural origin is
not distilled gin

22. London Gin

1. London Gin is a type of distilled gin:
1.1. Obtained exclusively from ethyl alcohol of
agricultural origin, with a maximum methanol

content of 5 grams per hectolitre of 100 % vol.
alcohol, whose flavour is introduced exclusively

1.1. klekom aromatizovano jako alkoholno pice
proizvedeno iskljucivo redestilacijom
organolepticki pogodnog etil alkohola
poljoprivrednog porekla odgovarajuceg kvaliteta
sa pocetnim sadrzajem alkohola najmanje 96%
vol, u destilacionim kotlovima koji se
tradicionalno koriste za gin, uz prisustvo bobica
kleke (Juniperus communis L.) i drugog bilja pod
uslovom da preovladuje aroma kleke, ili

1.2. meSavina proizvoda destilacije i etil alkohola
poljoprivrednog porekla istog sastava, Cistoce i
alkoholne jacine; za aromatizovanje destilovanog
gina mogu se takode Kkoristiti prirodne i/ili
prirodnim istim aromati¢nim supstancama i/ili
aromati¢nim preparatima, kako je odredeno u
kategoriji 20.(3) (c).

2. Minimalna alkoholna ja¢ina destilovanog gina kao
gotovog proizvoda koji se stavlja na trziste je 37,5 %
vol.

3. Gin proizveden jednostavnim dodavanjem ekstrata
ili aroma u etil alkohol poljoprivrednog porekla ne
moze imati prodajni naziv destilovani gin

22. London Gin

1. London Gin je vrsta destilovanog gina:
1.1. koji se proizvodi iskljucivo od etil alkohola
poljoprivrednog  porekla sa  maksimalnim

sadrzajem metanola 5 g/hl, preracunato na 100%
vol. alkohola, koji je aromatizovan isklju€ivo
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aromatizohet vetém me rastin e ridistilimit e
alkoolit etilik né kazanét tradicional né prani té
gjitha Iéndéve natyrore me origjiné bimore té
pérdorura.

1.2. destilati i fituar ka mé sé paku 70% vol
alkool;

1.3.kur i shtohet edhe cilido tjetér alkool me
origjiné bujgésore ai duhet té keté pérmbajtje
né pajtim me Shtojcén | té kétij Ligji, por me
pérmbajtjen maksimale prej 5 gr metanol pér
hektolitér pérllogaritur né 100% alkool;

1.4. nuk pérmban embélsues té shtesés mbi 0,1
gr pér sheqger pér litér té prodhimit final;

1.5. nuk pérmban asnjé
pérjashtimisht ujit.

tjetér pérbérés

2. Fortésia alkoolike e London gin e cila vendoset
né shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé paku
37,5% vol.

3. Emértimi London gin mund té plotésohet edhe
me shprehjen “ 1 thaté”.
23. Pijet e forta alkoolike té aromatizuara me

Qiparisé - Carum carvi L.

1. Pijet e forta alkoolike me Qiparisé pérfitohet
nga aromatizmimi i alkoolit etilik me origjiné

through the re-distillation in traditional stills of
ethyl alcohol in the presence of all the natural
plant materials used.

1.2. the resultant distillate of which contains at
least 70 % alcohol by vol.;

1.3. where any further ethyl alcohol of
agricultural origin is added it must be consistent
with the characteristics listed in Annex | of this
Law, but with a maximum methanol content of
5 grams per hectolitre of 100 % vol. alcohol;

1.4. which does not contain added sweetening
exceeding 0,1 gram of sugars per litre of the
final product nor colorants;

1.5. which does not contain any other added

ingredients other than water.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of London gin as a final product to be placed on the
market shall be 37,5% vol.

3. The term London gin may be supplemented by
the term ‘dry”.

23. Caraway-flavoured spirit drinks

1. Caraway-flavoured spirit drinks are spirit drinks
produced by flavouring ethyl alcohol of

kroz redestilaciju etil alkohola poljoprivrednog
porekla u tradicionalnim kotlovima uz prisustvo
svih prirodnih biljnih delova.

1.2. kod kojeg nastali destilat ima najmanje 70%
vol. alkohola;

1.3. kada se dodaje bilo koji drugi alkohol
poljoprivrednog porekla, on mora biti u skladu sa
karakteristikama navedenim u Aneksu | ovog
Zakona, a maksimalna koli¢ina rezidua metanola
po hektolitru ne sme da prelazi 5 g preracunato
na 100% vol. alkohola;

1.4. koji ne sadrzi dodate zasladivace u koliCini
ve¢oj od 0,1 grama Secera po litri gotovog
proizvoda i ne sadrzi dodate boje;

1.5. koji ne sadrzi bilo koje druge sastojke osim

vode.

2. Minimalna alkoholna jadina London gina kao
gotovog proizvoda koji se stavlja na trziste je 37,5 %
vol.

3. Naziv London gin moze da bude dopunjen
izrazom ,,dry” (suvi).

23. Jako alkoholno pi¢e aromatizovano kimom

kimom
alkohola

1.Jako alkoholno pi¢e aromatizovano
proizvodi se aromatizovanjem etil
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bujgésore me Qiparisé (Carum carvi L.) .

2. Fortésia alkoolike e pijeve e forta alkoolike té
aromatizuara me Qiparisé té cilat vendoset né
shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 30%
vol.

3. Né prodhimin e pijeve té forta alkoolike té
aromatizuara me Qiparis¢é mund té pérdoren
aromat dhe pérbérésit tjeré me origjiné natyrore qé
pérdoren pér harmonizimin sa mé té miré te tij.

24. Akvavit apo Aquavit

1. Akvavit apo Aquavit éshté pije e forté alkoolike
me Qiparisé dhe/ose me faréra kopérit, e cila éshté
e aromatizuar me destilat té biméve barishtore apo
me destilat t¢ melmesave.

2. Fortésia alkoolike e Akvavit apo Aquavit e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté mé
sé paku 37,5% vol.
3. Substancat tjera aromatizuese dhe/apo
pérgatitiet aromatizuese mund té pérdoren
gjithashtu, por aroma e kétyre pijeve éshté
kryesisht e lidhur me distilatet e farave té
Qiparisit (Carum carvi L.) dhe/ose nga farérat e
kopérit (Anethum graveolens L.), me ¢rast shtimi i
vajrave esenciale nuk éshté i lejuar.

4. Shija e materieve té& hidhura nuk duhet té jeté
dominante, pérbérja e mbetjeve té ekstraktit nuk
mund té arrij mé shumé se 1,5 g/ 100 ml.

agricultural origin with caraway (Carum carvi L.).

2. The minimum alcoholic strength by volume
of Caraway-flavoured spirit drinks a final product
to be placed on the market shall be 30% vol.

3. Other natural and nature-identical flavouring
substances and flavouring preparations may
additionally be wused but there must be a
predominant taste of caraway.

24. Akvavit or Aquavit

1. Akvavit or Aquavit is a caraway-flavoured and/or
dillseed-flavoured spirit drink flavoured with a
distillate of plants or spices.

2.The minimum alcoholic strength by volume
of akvavit or Aquavit shall be 37,5% vol.

3. Other natural flavouring substances and/or
flavouring preparations may additionally be used,
but flavour of these drinks is largely attributable to
distillates of caraway (Carum carvi L.) and/or dill
(Anethum graveolens L.) seeds, the use of essential
oils being prohibited.

4. The bitter substances must not obviously
dominate the taste; the dry extract content shall not
exceed 1,5 grams per 100 millilitres.

poljoprivrednog porekla kimom (Carum carvi L.).

2. Minimalna alkoholna jac¢ina jakog alkoholnog pica
aromatizovanog kimom kao gotovog proizvoda Koji
se stavlja na trziste je 30 % vol.

3. Jako alkoholno pi¢e aromatizovano kimom moze
se dodatno aromatizovati i drugim aromati¢énim
supstancama i/ili aromati¢nim preparatima, ali
senzorna svojstva kima moraju biti dominantna.

24. Akvavit ili Aquavit

1. Akvavit ili Aquavit je jako alkoholno pice
aromatizovano kimom  i/ili semenom mirodije
proizvedeno od etil alkohola poljoprivrednog
porekla, koje je aromatizovano destilatom bilja ili
zacina.

2. Minimalna alkoholna jac¢ina Akvavit ili aquavit je
37,5 % vol.

3. Akvavit ili aquavit moZe se dodatno aromatizovati
i drugim prirodno aromati¢nim supstancama i/ili
aromati¢nim preparatima, osim eteri¢nim uljima, ali
senzorna svojstva kima (Carum carvi L.), odnosno
mirodije (Anethum graveolens L.) moraju biti
dominantna.

4. Gorke materije ne smeju preovladavati ukusom, a

sadrzaj suvog ekstrakta ne sme biti vec¢i od 1,5 g na
100 ml.
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25. Pijet e forta alkoolike té aromatizuara me
Anis

1. Pijet e forta alkoolike té€ aromatizuara me Anis
jané prodhime té pérfituara me aromatizimin e
alkoolit etilik me origjiné bujgésore, me ekstraktet
natyrore té Anis —it (verum Hook f.), anisit
(Pimpinella anisum L.), (Foeniculum vulgare
Mill.) dhe biméve té tjera gé pérmbajné pérbérésit
kryesor aromatiké, duke pérdorur ose kombinim e
procedurave né vijim:

1.1. macerimin ose distilimin;

1.2. ridistilimin e alkoolit né prani té farave dhe
pjeséve tjera té biméve té theksuara mé larté;

1.3. dhénien e ekstrakteve natyrore té distiluara
me aromeé anisi.

2. Fortésia alkoolike e pijeve té forta alkoolike té
aromatizuara me Anis e cila vendoset né shitje si
prodhim i gatshém éshté mé sé paku 15 % vol.

3. Substancat tjera aromatizuese natyrore dhe/apo
pérgatitiet aromatizuese mund té pérdoren
gjithashtu né pérgatitjen e pijeve té forta alkoolike
té aromatizuara me Anis.

4. Mund té pérdoren edhe ekstraktet tjera té
aromatizuara me origjiné bimore me kusht qé té
mbizotérojé shija e Anisit.

25. Aniseed-flavoured spirit drinks

1. Aniseed-flavoured spirit drinks are spirit drinks
produced by flavouring ethyl alcohol of
agricultural origin with natural extracts of star
anise (verum Hook f.), anise (Pimpinella anisum
L.), fennel (Foeniculum vulgare Mill.), or any other
plant which contains the same principal aromatic
constituent, using one of the following processes or
a combination thereof:

1.1.maceration or distillation;

1.2. redistillation of the alcohol in the presence
of the seeds or other parts of the plants specified
above.

1.3. addition of natural distilled extracts of
aniseed-flavoured plants.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
aniseed-flavoured spirit drinks as a final product to
be placed on the market shall be 15 % vol.

3. Only natural  flavouring  substances
and/orflavouring preparations may additionally be
used in the prepration of aniseed- flavoured spirit
drink.

4. Other natural plant extracts or aromatic seed
may also be used, but the aniseed taste must remain
predominant.

25. Jako alkoholno pi¢e aromatizovano anisom

1. Jako alkoholno pi¢e aromatizovano anisom
proizvedeno je aromatizovanjem etil alkohola
poljoprivrednog porekla sa prirodnim ekstraktima
zvezdastog anisa (lllicium verum Hook f.), anisa
(Pimpinella anisum L.), moraca (Foeniculum vulgare
Mill.) ili bilo koje druge biljke koja sadrzi sli¢ne
romaticne  sastojke, koris¢enjem  jednog ili
kombinacijom sledecih postupaka:

1.1. maceracijom i/ili destilacijom;

1.2. redestilacijom alkohola kojem je dodato seme
ili drugi delovi gore navedenih biljaka.

1.3. dodavanjem prirodnih destilovanih ekstrakata
biljaka sa aromom anisa.

2. Minimalna alkoholna jacina jakog alkoholnog pi¢a
aromatizovanog anisom kao gotovog proizvoda Kkoji
se stavlja na trziste je 15 % vol.

3. Samo prirodno aromati¢ne supstance i aromati¢ni
preparati mogu se Koristiti u proizvodnji jakih
alkoholnih pi¢a aromatizovanih anisom.

4. Mogu se takode koristiti 1 drugi prirodni biljni
ekstrakti ili aromati¢na semena, ali Senzorna svojstva
anisa moraju ostati dominantna.
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26 . Pastisi

1. Pastisi éshté pije e forté alkoolike e
aromatizuar me Anis e cila pérmban ekstrakte té
rrénjéve (Glycyrrhiza spp.) me prani té ngjyrave
té njohura si “calkoni” ose acidit glicirik té cilat
sasité minimale duhet té jené 0,05 dhe maksimale
0,5 gr/ litér.

2. Fortésia alkoolike e Pastisit e cila vendoset né
shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 40 %
vol.

3. Substancat tjera aromatizuese natyrore dhe/apo
pérgatitiet aromatizuese mund té pérdoren
gjithashtu né pérgatitjen e pastis.

4. Pastisi pérmban mé pak se100 gr sheqger / litér,
e shprehur si sheger invert, dhe ka pérmbajtje té
anetolit nga 1,5 deri 2 gram pér litér

27. Pastisi i Marsejit

1. Pastisi i Marsejit éshté Pastis i cili pérmban
anetol 2 gram pér litér.

2. Fortésia alkoolike e Pastisit t&é Marsejit e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté mé
sé paku 45 % vol.

3. Vetém substancat tjera aromatizuese natyrore
dhe/apo pérgatitjet aromatizuese mund té pérdoren
gjithashtu né pérgatitjen e pastis de Marseille.

26. Pastis

1. Pastis is an aniseed-flavoured spirit drink which
also contains natural extracts of liquorice root
(Glycyrrhiza spp.), which implies the presence of
the colorants known as ‘chalcones’ as well as
glycyrrhizic acid, the minimum and maximum
levels of which must be 0,05and 0,5 grams per
litre respectively.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of pastis shall be 40 % vol.

3. Only natural flavouring substances and
flavouring preparations may be used in the
preparation of pastis.

4. Pastis contains less than 100 grams of sugars per
litre, expressed as invert sugar, and has a minimum
and maximum anethole level of 1,5 and 2 grams
per litre respectively .

27. Pastis de Marseille

1. Pastis de Marseille is a pastis with an anethole
content of 2 grams per litre.

2. The minimum alcoholic strength by volume

of pastis de Marseille shall be
45 %vol.
3. Only natural flavouring substances and

flavouring preparations may be used in the

preparation of pastis de Marseille.

26. Pastis

1. Pastis je jako alkoholno pi¢e aromatizovano
anisom koje sadrzi prirodne ekstrakte korena sladi¢a
(Glycyrrhiza spp.), $to ukazuje na prisustvo boja
poznatih kao ,,calkoni”, kao i glicerinske kiseline ¢ija
najmanja i najveca koli¢ina mora da iznosi od 0,05

g/l do 0,5 g/l

2. Minimalna alkoholna jacina Pastisa je 40 % vol

3. Pastis se moze aromatizovati prirodno
aromati¢nim supstancama i aromati¢nim preparatima

4. Pastis sadrzi najvise 100 g Secera po litru, izrazen
kao invertni Secer, kao i anetol ¢ija najmanja i1
najveca koli¢ina mora da iznosi od 1,5 g/l do 2 g/I

27 Pastis de Marseille

1. Pastis de Marseille je pastis koji sadrzi 2 g anetola
po litru.

2. Minimalna alkoholna jacina Pastis de Marseille je
45 % vol

3. Pastis de Marseille se moze aromatizovati i
prirodno aromati¢nim supstancama 1 aromati¢nim
preparatima
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28. Anisi

1. Anisi éshté pije e forté alkoolike e aromatizuar
me Anis te e cila aroma karakteristike rrjedh
ekskluzivisht nga Anisi (Pimpinella anisum L.),
anisit yllézor (Hlicium verum Hook f.) dhe kopérit
(Foeniculum vulgare Mill.).

2. Fortésia alkoolike e Anisit e cila vendoset né
shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 35 %
vol.

3. Vetém substancat tjera aromatizuese natyrore
dhe/apo pérgatitjet aromatizuese mund té pérdoren
gjithashtu né pérgatitjen e anis.

29. Anisi i distiluar

1. Anisi i distiluar éshté anisi i cili pérmban alkool
té distiluar né prani té farérave té theksuara né
kategoriné 28 (1), né rastin e treguesve gjeografik
dhe né prani té yndyrores dhe farave tjera
aromatike, té biméve ose peméve, me kusht gé ky
alkool paraget mé sé paku 20% fortési alkoolike
té anisit té destiluar.

2. Fortésia alkoolike e Anisit té distiluar e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté mé
sé paku 35 % vol.

3. Vetém substancat tjera aromatizuese natyrore
dhe/apo pérgatitjet aromatizuese mund té pérdoren
gjithashtu né pérgatitjen e anis.

28. Anis

1. Anis is an aniseed-flavoured spirit drink hose
characteristic flavour is derived exclusively from
anise (Pimpinella anisum L.) and/or star anise
(IMicium  verum Hook  f.) and/or  fennel
(Foeniculum vulgare Mill.).

2. The minimum alcoholic strength by volume
of anis shall be 35 % vol

3. Only natural flavouring substances and
flavouring preparations may be used in the
preparation of anis.

29. Distilled anis

1. Distilled anis is anis which contains alcohol
distilled in the presence of the seeds referred to in
category 28(1), and in the case of geographical
indications mastic and other aromatic seeds, plants
or fruits, provided such alcohol constitutes at least
20 % of the alcoholic strength of the distilled anis.

2. The minimum alcoholic strength by volume
of distilled anis shall be 35 % vol.

3. Only natural flavouring substances and
flavouring preparations may be used in the
preparation of distilled anis.

28. Anis

1. Anis je jako alkoholno pi¢e aromatizovano anisom
¢ija karakteristicna aroma potice isklju¢ivo od anisa
(Pimpinella anisum L.) i/ili zvezdastog anisa
(IMlicium verum Hook f.) i/ili moraca (Foeniculum
vulgare Mill.)

2. Minimalna alkoholna ja¢ina Anisa je 35 % vol.

3. Anis se moze aromatizovati prirodno aromati¢nim
supstancama i aromati¢nim preparatima.

29. Destilovani anis

1. Destilovani anis je anis koji sadrzi alkohol
destilovan uz prisustvo anisa navedenog u kategoriji
28(1), 1 u slucaju geografske oznake moze se koristiti
mastika 1 drugo aromati¢no semenje, biljke ili voce,
pod uslovom da takav alkohol predstavlja najmanje
20% alkoholne jacine destilovanog anisa.

2. Minimalna alkoholna ja¢ina destilovanog anisa je
35 % vol.

3. Destilovani anis se moZe aromatizovati prirodno
aromati¢nim supstancama 1 aromatiénim
preparatima.
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30. Pijet alkoolike me shije té hidhur - bitter

1. Pijet e forta alkoolike me shije té hidhur - bitter
jané pije té forta alkoolike ku kryesisht dominon
shija e hidhur, té cilat pérfitohen me aromatizimin
e alkoolit etilik me origjiné bujgésore ose nga
bimét gé kané aroma té ngjashme.

2. Fortésia alkoolike e pijeve té forta alkoolike
me shije t& hidhur té cilat vendosen né shitje si
prodhim i gatshém éshté mé sé paku 15 % vol.

3. Pijet e forta alkoolike me shije té hidhur mund
ta mbartin gjithashtu pérshkrimin pér garkullim
“Amer” apo “e hidhur” — dhe até vetém apo edhe
né ndérlidhje me ndonjé nocion tjetér.

31. Vodka e aromatizuar

1. Vodka e aromatizuar éshté vodka e cila ka
aromé dominante té ndryshme nga Iénda e paré.

2. Fortésia alkoolike e Vodkés sé aromatizuar e
cila vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté
mé sé paku 37,5 % vol.

3. Vodka e aromatizuar mund té émbélzohet,
pérzihet, aromatizohet, té lihet pér maturim dhe
ngjyroset.

4. Vodka e aromatizuar mund té mbaj emértime
cilin do emértim né té cilén mbretéron aroma me
emrin “vodka”.

30. Bitter-tasting spirit drinks or bitter

1. Bitter-tasting spirit drinks or bitter are spirit
drinks with a predominantly bitter taste produced
by flavouring ethyl alcohol of agricultural origin
with  flavouring substances and flavouring
preparations.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
bitter-tasting spirit drinks or bitter shall be 15 %
vol.

3. Bitter tasting spirit drinks or bitter may also be
sold under the names ‘amer' or'bitter' with or
without another term.

31. Flavoured vodka

1. Flavoured vodka is vodka which has been given
a predominant flavour other than that of the raw
materials.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
flavoured vodka a final product to be placed on the
market shall be 37,5 % vol.

3. Flavoured vodka may be sweetened, blended,
flavoured, matured or coloured.

4. Flavoured vodka may also be sold under the
name of any predominant flavour with the word
‘vodka’.

30. Gorko jako alkoholno piée ili bitter

1. Gorko jako alkoholno pi¢e ili bitter je jako
alkoholno pi¢e pretezno gorkog ukusa koje se
proizvodi aromatizovanjem etil alkohola
poljoprivrednog porekla aromati¢nim supstancama i
aromati¢nim preparatima.

2. Minimalna alkoholna jadina gorkog jakog
alkoholnog pica ili bitter je 15 % vol.

3. Prodajni naziv gorkog jakog alkoholnog pica ili
bitter moze da bude 1 ,,amer” ili ,, bitter” sa ili bez
dodatka drugih izraza.

31. Aromatizovana vodka

1. Aromatizovana vodka je vodka koja ima
dominantnu aromu razli¢itu od upotrebljenih
sirovina.

2. Minimalna alkoholna jacina aromatizovane vodke
je 37,5 % vol.

3. Aromatizovana vodka se moze zasladivati, mesati,
aromatizovati, ostaviti da dozreva ili bojiti.

4. Aromatizovana vodka moze da se stavi u promet i
pod prodajnim nazivom bilo koje preovladujuce
arome uz rec¢ ,,vodka”
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32. Likeri
1. Likeri éshté pije e forté alkoolike:

1.1. e cila pérmban sasiné minimale té shegerit,
té shprehur si sheger invert - i rektifikuar:

1.1.1. 70 gram / litér pér liker nga gershia/
vishnja né té cilat alkooli etilik rrjedh
eksluzivisht nga rakia e qershisé dhe
vishnjes;

1.1.2. 80 g/ litér te likeri i encijanit apo me
likerét e ngjajshém, té cilét prodhohen nga
encijani gjegjésisht nga bimé té ngjajshme
dhe gé kané vetém materie aromatike;

1.1.3. 100 g/ litér né té gjithé rastet tjera.

1.2. prodhuar me aromatizimin e alkoolit etilik
me origjiné bujgésore ose distilatit me origjiné
bujgésore njé ose mé shumé pijeve té forta
alkoolike ose pérzierjeve té cilat jané té
émbélsuara, dhe me shtesa té prodhimit me
origjiné bujgésore ose produkteve ushgimore si
kremi, quméshti dhe prodhimeve tjera nga
quméshti, peméve, verés o0se verés sé
aromatizuar.

2. Fortésia alkoolike e Likerit i cili vendoset né
shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 15 %
vol.

3. Substancat aromatizuese dhe pérgatitjet
aromatizuese mund té pérdoren né pérgatitjen e
likereve. Megjithaté, vetém substancat me aromé

32. Liquer
1. Liqueur is a spirit drink:

1.1. having a minimum sugar content, expressed
as invert sugar, of:

1.1.1. 70 grams per litre for cherry liqueurs
the ethyl alcohol of which consists
exclusively of cherry spirit;

1.1.2. 80grams per litre for gentian or
similar liqueurs prepared with gentian or
similar plants as the sole aromatic substance;

1.1.3. 100 grams per litre in all other cases.

1.2. produced using ethyl alcohol of agricultural
origin or a distillate of agricultural origin or one
or more spirit drinks or a mixture thereof, which
has been sweetened and to which one or more
flavourings, products of agricultural origin or
foodstuffs have been added.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
liqueur shall be 15 % vol.

3. Flavouring substances and flavouring
preparations may be used in the preparation of
liquers. However, only natural flavouring

.32. Liker
1. Liker je jako alkoholno pice:

1.1. koje sadrzi najmanju koli¢inu Secera, izrazenu
kao invertni Secer, i to:

1.1.1. 70 g/l - za liker od tresnje/visnje kod
kojeg etil alkohol potice iskljucivo od rakije od
treSnje/visnje.

1.1.2. 80 g/l - za liker od lincure ili sli¢ne likere
pripremljene od lincure ili slinog bilja kao
jedinom aromati¢nom supstancom.

1.1.3. 100 g/l - za sve ostale likere

1.2. proizvedeno aromatizovanjem etil alkohola
poljoprivrednog porekla ili destilata
poljoprivrednog porekla ili jednog ili viSe jakih
alkoholnih pica ili njihovih meSavina, zasladeno 1
sa dodatkom proizvoda poljoprivrednog porekla ili
prehrambenih proizvoda.

2. Minimalna alkoholna ja¢ina likera je 15 % vol.

3. U proizvodnji likera mogu se koristiti aromatic¢ne
supstance 1 aromati¢ni preparati. Medutim, u
proizvodnji sledecih likera koriste se samo prirodne
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natyrore dhe preparatet aromatizuese té pérdoren

né pérgatitjen e méposhtmen likere:
3.1.likeret nga frutat si vijon:

3.1.1.rrushi i zi i fréngut;
3.1.2.gershitg;
3.1.3.mjedrat;
3.1.4. manat;
3.1.5. boronicét;
3.1.6. frutat e limonit;
3.1.7.mjedérat e egra;
3.1.8.manaferrat amerikane;
3.1.9. brusnia;
3.1.10. boronica e kuge;
3.1.11. shkurret;

3.1.12. ananasi.

3.2. likeret nga bimét si vijon:
3.2.1. mendra;

3.2.2. sanéza;

substances and flavouring preparations shall be
used in the preparation of the following liqueurs:

3.1.Fruit liquers:
3.1.1.blackcurrant;
3.1.2.cherry;
3.1.3.raspberry;
3.1.4.mulberry;
3.1.5.bilberry;
3.1.6.citrus fruits;
3.1.7.cloudberry;
3.1.8.arctic bramble;
3.1.9.cranberry;
3.1.10.lingoberry;
3.1.11.sea buckthorn;

3.1.12.pineapple.

3.2. Plant liquers:
3.2.1.mint;

3.2.2.gentian;

aromaticne supstance i aromaticni preparati:

3.1.Vo¢ni likeri:
3.1.1.crnaribizla;
3.1.2.treSnja/visnja;
3.1.3.maling;
3.1.4.dud;
3.1.5.borovnica;
3.1.6.citrusi;
3.1.7.cloudberry;
3.1.8.srkticka kupina;
3.1.9.americka brusnica;
3.1.10.evropska brusnica;
3.1.11.morska trava;

3.1.12.ananas.

3.2. Biljni likeri:
3.2.1.nana;

3.2.2.lincura;
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3.2.3. anisi;
3.2.4. uthullnikeét;
3.2.5. térfilé i verdhé.

4. Te etiketimi dhe shénimi i likeréve né
Republikén e Kosovés, pér té cilin prodhohet
alkooli etilik me origjiné bujgésore né varési nga
metoda e prodhimit lejohen té pérdoren fjalét né
vijim:

4.1.brandy nga kumbulla;

4.2 .brandy nga portokalli;
4.3.brandy nga kajsia;
4.4.brandy nga vishnja;

4.5. rumi nga rrush serezi i zi.

5. Pér etiketimin, paragitien e likereve té
lartpérmendur nocioni i pérbashkét duhet té
géndroj né njé rresht me shkrim té njétrajtshém,
me té njéjtin lloj té shkrimit dhe me té njéjtén
ngjyré, edhe pse pérshkrimi “Liker* duhet té
shfaget aty shumé prané dhe até né té njéjtin
shkrim, i cili nuk guxon té jeté mé i vogeél sesa ai i
pérshkrimit t€ pérbashkét. Nése alkooli nuk ka
origjiné nga pijet e forta alkoolike té cekura mé
larté, atéheré né etiketé duhet té jepet origjina né
té njéjtén fushé té dukshme sikurse edhe nocioni i
pérbashkét apo sikurse te nocioni “Liker*, e ku
pérmendet ose lloji i alkoolit t& pérdorur bujgésor
apo cekét e dhéna “‘alkool bujgésor gjegjésisht

3.2.3.aniseed,
3.2.4.génepi;
3.2.5.vulnerary

4. The following compound terms may be used in
the presentation of liqueurs produced in the
Republic of Kosovo, where ethyl alcohol of
agricultural origin is used to mirror established
production methods:

4.1.Prune brandy;

4.2.0range brandy;

4.3.Apricot brandy;

4.4.Cherry brandy;

4.5.Solbaerrom, also called blackcurrant rum

5. As regards the labelling and presentation of
those liqueurs, the compound term must appear on
the labelling in one line in uniform characters of
the same font and colour and the word ‘liqueur’
must appear in immediate proximity in characters
no smaller than that font. If the alcohol does not
come from the spirit drink indicated, its origin
must be shown on the labelling in the same visual
field as the compound term and the word ‘liqueur’
either by stating the type of agricultural alcohol or
by the words ‘agricultural alcohol’ preceded on
each occasion by ‘made from’ or ‘made using’.

3.2.3.seme anisa,
3.2.4.pelin;
3.2.5.lekovito bilje

4. Za predstavljanje likera proizvedenih u Republici
Kosovo za ¢iju proizvodnju se koristi etil alkohol
poljoprivrednog porekla mogu se koristiti sledece
sloZenice:

4.1. prune brandy;
4.2. orange brandy:

4.3. apricot brandy;

4.4. cherry brandy;
4.5. solbaerrom (blackcurrant rum).

5. Kod deklarisanja i predstavljanja likera iz stava 5.
ove tacke sloZenica se mora navesti na deklaraciji u
istom redu, jednakim slovima iste vrste 1 boje, a rec¢
»liker” mora se nalaziti u istom vidnom polju, i to
slovima ¢ija veli¢ina nije manja od slova sloZenice.
Ukoliko alkohol ne potice od navedenog jakog
alkoholnog pica, njegovo poreklo se mora oznaciti na
deklaraciji u istom vidnom polju uz slozenicu i re¢
»liker”, tako S§to se navede vrsta poljoprivrednog
alkohola ili izraz ,,poljoprivredni alkohol” ispred
kojih stoji ,,proizvedeno od” ili ,proizvedeno
upotrebom”.
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sipas fjaléve “prodhuar nga®, “fituar nga” apo
“l’lga”

33. Krem Likeri nga (me emértim té Iéndéve ose
peméve té pérdorura)

1. Pijet e forta alkoolike té njohura si krem likere
(me emér té Iéndéve ose peméve té pérdorura)
pérvec likeréve nga prodhimet e gquméshtit jané
likere & pérmbajné sé paku 250 gr/litér té
shegerit té shprehur si sheger invert.

2. Fortésia alkoolike e krem likerit (me emér té
Iéndéve ose peméve té pérdorura) i cili vendoset
né shitje si prodhim i gatshém éshté sé paku 15 %
vol.

3. Rregullat pér substancat aromatizuese dhe
pérgatitjet aromatizuese pér likeret e vendosura
poshté né kategoriné 32 do té zbatohen pér kété
pije alkoolike.

4. Emértimi me té cilin pija e forté alkoolike
vendoset né treg mund té plotésohet me kuptimin
“liker”.

34 Krem Kasie - Creme de cassis

1.Krem Kasie éshté liker nga rrush serezi i zi me
pérmbajtje minimale té shegerit 400 gr/liter e
shprehur si sheger invert.

2. Fortésia alkoolike e Krem Kasie i cili vendoset
né shitje si prodhim i gatshém é&shté sé paku 15 %
vol.

3. Rregullat pér substancat aromatizuese dhe

33. Creme de (followed by the name of a fruit or
the raw material used)

1. Spirit drinks known as Creme de (followed by
the name of a fruit or the raw material used),
excluding milk products, are liqueurs with a
minimum sugar content of 250 grams per litre
expressed as invert sugar

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Creme de (followed by the name of a fruit or the
raw material used) shall be 15 % vol.

3. The rules on flavouring substances and
flavouring preparations for liqueurs laid down
under category 32 shall apply to this spirit drink.

4. The sales denomination may be supplemented
by the term ‘liqueur’.

34. Creme de cassis

1. Creme de cassis is a blackcurrant liqueur with a
minimum sugar content of 400 grams per litre
expressed as invert sugar.

2. The minimum alcoholic strength by volume of

creme de cassis shall be 15 % vol.

3. The rules on flavouring substances and

33. Krem od (uz naziv kori$¢enog voca ili sirovine)

1. Jako alkoholno pi¢e Krem od (uz naziv koris¢enog
voca ili sirovine), iskljucujuc¢i mle¢ne proizvode, je
liker sa najmanjim sadrzajem Secera 250 g/l, izrazen
kao invertni Secer.

2. Minimalna alkoholna ja¢ina Krema od (uz naziv
koris¢enog voca ili sirovine) je 15 % vol.

3. Na Krem od (uz naziv koris¢enog voca ili
sirovine) primenjuju se pravila o aromaticnim
supstancama i aromati¢nim preparatima iz kategorije
32.

4. Prodajni naziv moze se dopuniti izrazom ,,liker”.

34. Creme de cassis

1. Creme de cassis je liker od crnih ribizli sa
minimalnim sadrzajem Secera od 400 g/l izrazen kao
invertni Secer.

2. Minimalna alkoholna ja¢ina Creme de cassis je 15

% vol.

3. Za Creme de cassis primenjuju se pravila o
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pérgatitjet aromatizuese pér likeret e vendosura
poshté né kategoriné 32 do té zbatohen pér kété
pije alkoolike creme de cassis.

4. Emértimi me té cilin pija e forté alkoolike
vendoset né treg mund té plotésohet me kuptimin
“liker”.

35. Likeré i gershisé - Guignolet

1. Guignolet - Likeré i gershisé éshté liker, i cili
pérfitohet nga macerimi i gershive né alkool etilik
me origjiné bujgésore.

2. Fortésia alkoolike minimale nga volumi i
guignolete duhet té jeté 15 % vol.

3. Rregullat pér substancat aromatizuese dhe
pérgatitjet aromatizuese pér likeret e vendosura
poshté né kategoriné 32 do té zbatohen pér kété
pije alkoolike guignolet.

4. Emértimi me té cilin pija e forté alkoolike
vendoset né treg mund té plotésohet me kuptimin
“liker”.

36. Pungi me rum

1. Pungi me rum éshté liker, alkooli i té cilit
rrjedh ekskluzivisht nga rumi.

2. Fortésia alkoolike e Pungit me rum i cili
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté sé
paku 15 % vol.

3. Rregullat pér substancat aromatizuese dhe

flavouring preparations for liqueurs laid down
under category 32 shall apply to creme de cassis.

4. The sales denomination may be supplemented
by the term ‘ligueur’.

35. Guignolet

1.Guignolet - is a liqueur obtained by maceration
of cherries in ethyl alcohol of agricultural origin.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
guignolet shall be 15 % vol.

3. The rules on flavouring substances and

flavouring preparations for liqueurs laid down
under category 32 shall apply to guignolet.

4. The sales denomination may be supplemented
by the term ‘liqueur’.

36. Punch au rhum

1. Punch au rhum is a liqueur for which the alcohol
content is provided exclusively by rum.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Punch au rhum as a final product to be placed on
the market shall be 15 % vol.

3. The rules on flavouring substances and

aromati¢nim supstancama i aromaticnim

preparatima iz kategorije 32.

4. Prodajni naziv moze se dopuniti izrazom ,, liker”.

35. Guignolet

1. Guignolet je liker
treSanja/viSanja u etil
porekla.

proizveden maceracijom
alkoholu poljoprivrednog

2. Minimalna alkoholna jacina Guignoleta je 15 %
vol.
3. Za Guignolet primenjuju se pravila o aromati¢nim

supstancama i aromati¢nim preparatima iz kategorije
32.

4. Prodajni naziv moze se dopuniti izrazom ,,liker”.

36. Punch au rhum

1. Punch au rhum je liker ¢iji sadrzaj alkohola potice
iskljucivo od ruma.

2. Minimalna alkoholna ja¢ina Punch au rhuma je 15
% vol.

3. Za Punch au rhum primenjuju se pravila o
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pérgatitjet aromatizuese pér likeret e vendosura
poshté né kategoriné 32 do té vlejné pér punch au
rhum.

4. Emértimi me té cilin pija e forté alkoolike
vendoset né treg mund té plotésohet me kuptimin
“liker”.

37. Likeré nga kumbullat e egra - Sloe gin

1. Sloe gin éshté liker i prodhuar me macerimin e
kumbullés sé egér né gjin me mundési té shtesave
nga léngu i kumbullés sé egér.

2. Fortésia alkoolike e likerit nga kumbullat e egra
gé vendosen né shitje si prodhim i gatshém éshté
mé sé paku 25 % vol.

3. Vetém substancat tjera aromatizuese natyrore
dhe/apo pérgatitjet aromatizuese mund té pérdoren
gjithashtu né pérgatitjen e sloe gin.

4. Emértimi me té cilin pija e forté alkoolike
vendoset né treg mund té plotésohet me kuptimin
“liker”.

37 A ‘Sloe- pije alkoolike e aromatizuar apo
Pacharan’

1. Sloe- éshté pije alkoolike e aromatizuar apo
Pacharan éshté njé pije alkoolike:

1.1. e cila ka njé shije mbizotéruese dhe éshté
marré nga maceracioni i Sloe (Prunus spinosa)
né alkoolin etilik me origjiné bujgésore, me
shtimin e ekstrakteve natyrore té anise dhe /apo

flavouring preparations for liqueurs laid down
under category 32 shall apply to punch au rhum.

4. The sales denomination may be supplemented
by the term ‘liqueur’.

37. Sloe gin

1. Sloe gin is a liqueur produced by maceration of
sloes in gin with the possible addition of sloe juice.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Sloe gin as a final product to be placed on the
market shall be 25 % vol

3. Only natural flavouring substances and
flavouring preparations may be used in the
preparation of sloe gin.

4. The sales denomination may be supplemented
by the term ‘liqueur’

37 A ‘Sloe-aromatised spirit drink or Pacharan’

1. Sloe-aromatised spirit drink or Pacharan is a
spirit drink:

1.1. which has a predominant sloe taste and is
obtained by the maceration of sloes (Prunus
spinosa) in ethyl alcohol of agricultural origin,
with the addition of natural extracts of anise

aromati¢nim supstancama i aromati¢nim preparatima
iz kategorije 32.

4. Prodajni naziv moze se dopuniti izrazom ,,liker”.

37. Sloe gin

1. Sloe gin je liker proizveden maceracijom divlje
Sljive (trnjine, gloginje) u ginu sa moguéim
dodatkom soka od divlje §ljive.

2. Minimalna alkoholna ja¢ina Sloe gina je 25 % vol.

3. Samo prirodno aromati¢ne supstance i aromati¢ni
preparati mogu se Koristiti u proizvodnji.

4. Prodajni naziv moze se dopuniti izrazom ,,liker”.

37. Jako alkoholno pi¢e aromatizovano divljom
Sljivom ili Pacharan

1. Jako alkoholno pi¢e aromatizovano divljom
Sljivom ili Pacharan je jako alkoholno pice:

1.1. proizvedeno maceracijom divljih Sljiva
(Prunus spinosa) u etil alkoholu poljoprivrednog
porekla sa dodatkom prirodnih ekstrakta anisa i/ili
destilata anisa;
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distilateve té anises;

1.2. e cila ka njé forcim alkoolik minimal me
véllim 25 %;

1.3. Pér prodhimin e sé cilés éshté pérdorur njé
sasi minimale prej 125 gramésh frutash Sloe
pér litér té produktit final.

1.4. e cila ka pérmbajtje shegeri, e shprehur si
sheger i ndryshueshém ndérmjet 80 dhe 250
gram pér litér té produktit pérfundimtar;

1.5. karakteristika organoleptike, ngjyra dhe
shija e té cilave sigurohen vetém nga frutat e
pérdorura dhe anise

Termi ‘Pacharan’ mund té pérdoret si emértim i
shitjes vetém kur produkti prodhohet né Spanjé.
Kur  produkti  prodhohet jashté  Spanjés,
‘Pacharan’ mund té pérdoret vetém pér té
plotésuar emértimin e shitjes ‘pije alkoolike
aromatizuese’, me kusht qé té€ shoqérohet me
fjalét: ‘t€ prodhuar né...’, e pasuar me emrin e
Republikés sé Kosovés ose Shtetit Anétar té
prodhimit.

38. Sambuca

1. Sambuca éshté liker i pangjyré i aromatizuar
me anis:

1.1. pérmban destilate té anisit (Pimpinella
anisum L.), anisit yllézor (lllicium verum L.)
dhe biméve tjera aromatike;

and/or distillates of anise;

1.2. which has a minimum alcoholic strength by
volume of 25 %;

1.3. for the production of which a minimum
quantity of 125 grams of sloe fruits per litre of
final product has been used;

1.4. which has sugar content, expressed as
invert sugar between 80 and 250 grams per litre
of the final product;

1.5.the organoleptic characteristics, colour and
taste of which are provided exclusively by the
fruit used and the anise

The term ‘Pacharan’ may be used as a sales
denomination only when the product is
manufactured in Spain. When the product is
manufactured outside Spain, ‘Pacharédn’ may only
be used to supplement the sales denomination
‘Sloe-aromatised spirit drink’, provided that it is
accompanied by the words: ‘produced in ...°,
followed by the name of the Republic of Kosvo or

the Member State of the manufacture.

38. Sambuca

1. Sambuca is a colourless aniseed-flavoured
liqueur:

1.1. containing distillates of anise (Pimpinella
anisum L.), star anise (Illicium verumL.) or
other aromatic herbs;

1.2. koje ima minimalnu ja¢inu alkohola od 25%
vol.

1.3. se proizvodi sa najmanje 125 g divljih §ljiva
po litri gotovog proizvoda.

1.4. sadrzi SeCer od 80 g/l do 250 g/l gotovog
proizvoda, izrazen kao invertni Secer.

1.5. ¢ije organolepti¢ke osobine, boja i1 ukus poti¢u
isklju¢ivo od upotrebljenog voca i anisa.

Prodajni naziv ,,Pacharan” moze da ima samo jako
alkoholno piée proizvedeno u Spaniji. Jako
alkoholno pi¢e aromatizovano divljom $ljivom koje
nije proizvedeno u Spaniji u prodajnom nazivu moze
da ima izraz ,Pachardn” samo kao dopunu
prodajnom  nazivu  ,jako  alkoholno  pice
aromatizovano divljom S§ljivom” ako su posle izraza
,Pacharan” dodate reci: ,,proizvedeno u ....”, posle
¢ega se navodi Republika Kosovo ili ime drzave u
kojoj je pice proizvedeno

38. Sambuca

1. Sambuca je bezbojni liker aromatizovan anisom
koji:

1.1. sadrzi destilate anisa (Pimpinella anisum L.),
zvezdastog anisa (lllicium verum L.) ili drugih
aromati¢nih biljaka;
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1.2. pérmban minimalisht 350 gr / litér sheqer
té shprehur si sheger invert;

1.3. Pérmbajtje té anetolit natyror mé sé paku 1
gr dhe mé sé shumti 2 gr / litér.

2. Fortésia alkoolike e Sambuca e cila vendoset né
shitje si prodhim i gatshém éshté mé sé paku 38 %
vol.

3. Rregullat pér substancat aromatizuese dhe
pérgatitjet aromatizuese pér likeret e vendosura
poshté né kategoriné 32 do té vlejné pér sambuca.

4. Emértimi me té cilin pija e forté alkoolike
vendoset né treg mund té plotésohet me kuptimin
“liker”.

39. Maraskino

1. Maraskino, éshté liker pa ngjyré, aroma e té
cilit pérfitohet kryesisht nga pérdorimi i destilatit
té vishnjeve ose i pérfituar nga destilati i cili
rrjedh nga macerimi i vishnjeve, pjeséve té
vishnjeve né alkool me origjiné bujgésore, me
pérbérje minimale té sheqerit prej 250 gr / litér i
shprehur né sheger invert.

2. Fortésia alkoolike e Maraskinos e cila vendoset
né shitje si prodhim i gatshém éshté sé paku 24 %
vol.

3.Rregullat pér substancat aromatizuese dhe
pérgatitjet aromatizuese pér likeret e vendosura

1.2. with a minimum sugar content of
350 grams per litre expressed as invert sugar;

1.3. with a natural anethole content of not less
than 1 gram and not more than 2 grams per litre.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Sambuca as a final product to be placed on the
market shall be 38 % vol.

3. The rules on flavouring substances and
flavouring preparations for liqueurs laid down
under category 32 shall apply to sambuca.

4. The sales denomination may be supplemented
by the term ‘liqueur’.

39. Maraschino

1. Maraschino, marrasquino or maraskinois a
colourless liqueur the flavour of which is given
mainly by a distillate of marasca cherries or of the
product obtained by macerating cherries or parts of
cherries in alcohol of agricultural origin with a
minimum sugar content of 250 grams per litre
expressed as invert sugar.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Maraschino, marrasquino or maraskino as a final
product to be placed on the market shall be 24 %
vol.

3. The rules on flavouring substances and
flavouring preparations for liqueurs laid down

1.2. ima minimalni sadrzaj Se¢era 350 g/l, izrazen
kao invertni Secer;

1.3. ima sadrzaj prirodnog anetola od 1 gdo 2 g po
litru.

2. Minimalna alkoholna ja¢ina Sambuce kao gotovog
proizvoda stavljenog na trziste je 38 % vol.

3. Za Sambucu se primenjuju pravila o aromati¢nim
supstancama i aromati¢nim preparatima iz kategorije
32.

4. Prodajni naziv moze se dopuniti izrazom ,,liker”.

39. Maraskino

1. Maraschino, marrasquino ili maraskino je
bezbojni liker c¢ija aroma uglavnom potice od
destilata viSnje maraska ili od proizvoda dobijenog
maceracijom viSnje ili delova viSnje u alkoholu
poljoprivrednog porekla sa minimalnim sadrZajem
Secera 250 g/l, izrazen kako invertni Secer.

2. Minimalna alkoholna ja¢ina Maraschino,
marrasquino ili maraskino kao gotovog proozvoda
koji se stavlja na trziste je 24% vol.

3. Na maraschino, marrasquino ili maraskino
primenjuju se pravila o aromati¢nim supstancama I
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poshté né kategoriné 32 do té vlejg pér
maraschino, marrasquino or maraskino.

4. Emértimi me té cilin pija e forté alkoolike
vendoset né treg mund té plotésohet me kuptimin
“liker”.

40. Nocino

1. Nocino éshté liker aroma e té cilit rrjedh
kryesisht nga macerimi dhe destilimi i té gjitha
pjeséve té arrave té gjelbérta (Juglans regia L.),
me pérmbajtje minimale té shegerit nga 100 gr /
litér té shprehur si sheger invert.

2. Fortésia alkoolike e Nocino - sé e cila vendoset
né shitje si prodhim i gatshém éshté sé paku 30 %
vol.

3. Rregullat pér substancat aromatizuese dhe
pérgatitjet aromatizuese pér likeret e vendosura
poshté né kategoriné 32 do té vlejné pér nocino.

4. Emértimi me té cilin pija e forté alkoolike
vendoset né treg mund té plotésohet me kuptimin
“liker”.

41. Likeri i vezés - Advokat

1. Likeri i vezés Advokat éshté pije e forté
alkoolike e aromatizuar apo e pa aromatizuar, e
cila pérfitohet nga alkooli etilik me origjiné
bujgésore, nga njé destilat dhe / ose nga njé pije e
forté alkoolike e cila pérmban pjesé pérbérése té
cilésisé sé larté té verdhés sé vezés, té bardhés té
vezés si dhe sheger dhe mjalté. Pérbérja minimale

under category 32 shall apply to maraschino,
marrasquino or maraskino.

4. The sales denomination may be supplemented
by the term ‘liqueur’.

40. Nocino

1. Nocino is a liqueur the flavour of which is given
mainly by maceration and/or distillation of whole
green walnuts (Juglans regia L.) with a minimum
sugar content of 100 grams per litre expressed as
invert sugar.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Nocino as a final product to be placed on the
market shall be 30 % vol.

3. The rules on flavouring substances and
flavouring preparations for liqueurs laid down
under category 32 shall apply to nocino.

4. The sales denomination may be supplemented
by the term ‘liqueur’.

41. Egg liqueur or advocaat or avocat orAdvokat

1. Egg liqueur or advocaat or avocat or advokat is a
spirit drink, whether or not flavoured, obtained
from ethyl alcohol of agricultural origin, distillate
and/or spirit, the ingredients of which are quality
egg yolk, egg white and sugar or honey. The
minimum sugar or honey content must be 150
grams per litre expressed as invert sugar. The

preparatima za likere, utvrdena za kategoriju 32.

4. Prodajni naziv moze se dopuniti ,,izrazom* liker.

40. Nocino

1. Nocino je liker ¢ija aroma poti¢e uglavnom od
maceracije i/ili destilacije celih nezrelih oraha
(Juglans regia L.) sa minimalnim sadrzajem Secera
100 g/1 koji je izraZen kao invertni Secer.

2. Minimalna alkoholna jac¢ina Nocina kao finalnog
proozvoda koji se postavlja na trziste je 30% vol.

3. Za Nocino primenjuju se pravila o aromati¢nim
supstancama 1 aromaténim preparatima za likere,
utvrdena za kategoriju 32.

4. Prodajni naziv moZe se dopuniti ,,izrazom* liker.

41. Liker od jaja advocat ili avocat ili Advokat

1. Liker od jaja ili advocaat ili avocat ili advokat je
jako alkoholno pi¢e aromatizovano ili, proizvedeno
od etil alkohola poljoprivrednog porekla, destilata
i/ili jakog alkoholnog pica, ¢iji su sastojci kvalitetno
Zumance jajeta, belance jajeta i Seer ili med.
Minimalni sadrzaj Secera ili meda mora da bude 150
g/l izrazen kao invertni Sefer. Minimalni sadrZaj
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e shegerit apo e mjaltit arrin né 150 gr / litér, i
shprehur né sheger invert. Né njé litér likere me
vezé duhet té keté sé paku 140 gr té verdhé té
vezeés.

2. Me pérjashtim nga Neni 2 (1) (1.3), Fortésia
alkoolike e Likerit té vezés e cila vendoset né
shitje si prodhim i gatshém éshté sé paku 14 %
vol.

3. Vetém substancat tjera aromatizuese natyrore
dhe/apo pérgatitjet aromatizuese mund té pérdoren
gjithashtu né pérgatitien e egg liquer apo
advocaat.

42. Likeri me vezé

1. Likeri me vezé éshté pije e forté alkoolike, e
aromatizuar ose jo e pérfituar nga alkooli etilik me
origjiné bujgésore, distilati i ose pijeve té forta
alkoolike, ku pérbérésit karakteristiké jané té
verdhét e vezés, té bardhét e vezés dhe pérmban
sheger apo mjalté. Pérbérja minimale e sheqgerit
apo mijaltit arrin né 150 g / litér, i shprehur né
sheger invert. Né njé litér likeré me vezé duhet té
keté sé paku 70 gr té verdhé té vezés.

2. Fortésia alkoolike e Likerit t& vezés e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté sé
paku 15 % vol.

3. Vetém substancat tjera aromatizuese natyrore
dhe/apo pérgatitjet aromatizuese mund té pérdoren
gjithashtu né pérgatitjen e egg liquer.

minimum content of pure egg yolk must be 140
grams per litre of the final product.

2. By way of derogation from Article 2(1) (1.3.),
the minimum alcoholic strength by volume of egg
liquer or advocaat or avocat or advokat shall be 14
% vol.

3. Only flavouring substances and flavouring
preparations may be used in the preparation of egg
liquer or advocaat or avocat or advokat.

42. Liqueur with egg

1. Liqueur with egg is a spirit drink, whether or not
flavoured, obtained from ethyl alcohol of
agricultural origin, distillate and/or spirit, the
characteristic ingredients of which are quality egg
yolk, egg white and sugar or honey. The minimum
sugar or honey content must be 150 grams per litre
expressed as invert sugar. The minimum egg yolk
content must be 70 grams per litre of the final
product.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Liquer with egg as a final product to be placed on
the market shall be 15 % vol.

3. Only natural flavouring substances and
flavouring preparations may be used in the
preparation of liquer with egg.

zumanceta mora da bude 140 g/l gotovog proizvoda.

2. Odstupaju¢i od ¢lana 2. stav 1. tacka (1.3.)
alkoholna jacina likera od jaja
advocaat ili avocat ili advokat je 14 %.

3. U proizvodnji likera od jaja advocaat ili avocat ili
advokat mogu se koristiti samo aromati¢ne supstance
ili aromaticni preparati.

42. Liker sa jajima

1. Liker sa jajima je jako alkoholno pice,
aromatizovano ili ne, proizvedeno od etil alkohola
poljoprivrednog porekla, destilata i/ili  jakih
alkoholnih pic¢a sa karakteristicnim sastojcima kao
Sto su kvalitetno Zumance jajeta, belance jajeta i
Secer 1li med. Minimalni sadrzaj Secera ili meda mora
da bude 150 g/, izrazen kao invertni Secer.
Minimalni sadrzaj Zumanceta jajeta mora da bude 70
g/l gotovog proizvoda.

2. Minimalna alkoholna jac¢ina likera sa jajima kao
gotovog proizvoda koji se stavlja na trziSte iznosi
15% vol.

3. U proizvodnji likera sa jajima mogu se koristiti
samo prirodne aromati¢ne supstance ili aromaticni
preparati.
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43. Mistra

1. Mistra éshté pije e forté alkoolike e pangjyré e
aromatizuar me faré té anisit ose anetol natyror:

1.1. pérmban mé sé paku 1 gram/ litér dhe
mé sé shumti 2 gram/ litér anetol;

1.2. mund té pérmbajé distilat té biméve
aromatike;

1.3.  nuk pérmban sheqger té shtuar.

2. Fortésia alkoolike e Mistras e cila vendoset né
shitje si prodhim i gatshém duhet té jeté mé sé
shumti 47% vol.

3. Vetém substancat tjera aromatizuese natyrore
dhe/apo pérgatitjet aromatizuese mund té pérdoren
gjithashtu né pérgatitjen e mistra.

44. Vakeva glogi - Spritglogg

1. Vakeva glogi ose Spritglogg éshté pije e forté
alkoolike, e pérfituar me aromatizimin e alkoolit
etilik me origjiné bujgésore me aroma natyrore
identike me Kkarafilin dhe ose kanellé duke
shfrytézuar njérén nga procedurat si né vijim:
macerimin dhe / ose distilimin, ridestilimin e
alkoolit me shtesa té pjeséve té biméve té larté
cekura, me shtimin e substancave aromatizuese
natyrore té Kkarafilit dhe kanellés apo kombinimin
e kétyre metodave.

43. Mistra

1. Mistra is a colourless spirit drink flavoured with
aniseed or natural anethole:

1.1.with an anethole content of not less than
1 gram and not more than 2 grams per litre;

1.2.that may also contain a distillate of aromatic
herbs;

1.3.containing no added sugar.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
mistra as a final product to be placed on the market
shall be 47% vol.

3. Only natural flavouring substances and
flavouring preparations may be used in the
preparation of mistra.

44. Vakeva glogi or spritglogg

1. Vékeva glogi or spritglogg is a spirit drink
produced by flavouring ethyl alcohol of
agricultural origin with flavour of cloves and/or
cinnamon using one of the following processes:
maceration and/or distillation, redistillation of the
alcohol in the presence of parts of the plants
specified above, addition of natural flavouring
substances of cloves or cinnamon or a combination
of these methods.

43. Mistra
1. Mistra je bezbojno jako alkoholno pice
aromatizovano anisovim semenom ili prirodnim
anetolom.

1.1. sa sadrzajem anetola od njamanje 1 gram i
najvise 2 grama po litru;

1.2. koje moze takode sadrzati destilat
aromaticnih biljaka;

1.3.  koje ne sadrzi Secer

2. Minimalna alooholna jafina mistre kao gotovog
prouzvoda koje se stavlja na trziste je 47% vol.

3. U proizvodnji mistre mogu se koristiti samo
prirodne aromati¢ne supstance ili aromati¢ni
preparati

44. Vakeva glogi ili spritglégg

1. Vikevi glogi ili spritglogg je jako alkoholno pice
proizvedeno  aromatizovanjem  etil  alkohola
poljoprivrednog porekla aromom karanfilica i/ili
cimeta koris¢enjem jednog ili kombinacijom sledecih
postupaka: maceracijom i/ili destilacijom,
redestilacijom alkohola uz dodatak delova karanfili¢a
i/ili cimeta ili dodavanjem prirodnih aromati¢nih
supstanci sa aromom karanfilic¢a i/ili cimeta.
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2. Fortésia alkoolike e Vakeva glogi ose
Spritglogg e cila vendoset né shitje si prodhim i
gatshém éshté sé paku 15 % vol.

3. Aromatizuesit tjeré, substancat aromatizuese
dhe/apo pérgatitjet aromatizuese mund gjithashtu
té pérdoren por aromatizimi i specieve té caktuara
duhe té jeté predominant.

4. Pérmbajtja maksimale e verés ose prodhimeve
nga vera éshté 50% té prodhimit té gatshém.

45. Berenburg
1. Berenburg éshté pije e forte alkoolike:

1.1. Prodhohet me pérdorimin e alkoolit etilik
me origjiné bujgésore;

1.2. Me macerimin e pjeséve dhe frutave té
peméve,

1.3. Té cilat pérmbajné si aromé té vecant té
distilatit té rrénjés sé encijanit (Gentiana lutea
L.), kokérrave té déllinjés (Juniperus communis
L.) dhe gjetheve té (Laurus nobilis L.);

1.4. Ngjyra e prodhimit té gatshém varion nga
e ndritshmja deri te kafe e errét;

1.5. Mund té émbélsohet maksimalisht 20 gr /
litér e shprehur si sheger invert.

2. Fortésia alkoolike e Berenburg e cila vendoset
né shitje si prodhim i gatshém éshté sé paku 30 %
vol.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Vékeva glogi or spritglogg as a final product to be
placed on the market shall be 15 % vol.

3. Other flavourings, flavouring substances and/or
flavouring preparations may also be used but the
flavour of the specified spices must be
predominant

4. The content of wine or wine products shall not
exceed 50 % of the final product.

45. Berenburg
1. Berenburg is a spirit drink:

1.1. Produced using ethyl alcohol of agricultural
origin;
1.2. With the maceration of fruit or plants or

parts thereof;

1.3. containing as specific flavour distillate of
gentian root (Gentiana lutea L.), of juniper
berries (Juniperus communis L.) and of laurel
leaves (Laurus nobilis L.);

1.4. varying in colour from light to dark brown;
1.5. which may be sweetened to a maximum of
20 grams per litre expressed as invert sugar.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Berenburg or Beerenburg shall be 30 % vol

2. Minimalna alkoholna jacina Vékevd glogi ili
spritglégg kao gotovog proizvoda koje se stavlja na
trziste iznosi 15%.

3. Druge arome, aromati¢ne supstance i/ili romati¢ni

preparati se mogu koristiti ali ukus specificnh aroma
mora biti dominantan.

4. Sadrzaj vina ili proizvoda od vina ne sme da
prelazi 50% od gotovog proizvoda.

45. Berenburg

1. Berenburg je jako alkoholno pice:

1.1. Proizvedeno koris¢enjem etil alkohola

poljoprivrednog porekla;

1.2. Maseracijom voca ili bilja ili njihovih
delova;

1.3. Koje sadrzi posebnu aromu destilata korena
lincure (Gentiana lutealL.), bobica kleke
(Juniperus communis L.) i lis¢e lovora (Laurus
nobilis L.)

1.4. Cija boja varira od svetlo do tamno braon;
1.5. Koje moze da se zasladuje najvise do 20 g/1,

izrazeno kao invertni Secer.

2. Minimalna alkoholna ja¢ina Berenburga je 30 vol.

77184




3. Vetém substancat tjera aromatizuese natyrore
dhe/apo pérgatitjet aromatizuese mund té pérdoren
gjithashtu né pérgatitien e Berenburg apo
Beerenburg.

46. Nektari nga mjalti

1. Nektari nga mjalti éshté pije e forté alkoolike, e
pérfituar me aromatizimin e pérzierjes sé tretjes sé
fermentuar té mjaltés dhe distilatit té mjaltit dhe /
ose alkoolit etilik me origjiné bujgésore, dhe
pérmban mé sé paku 30% vol tretje té fermentuar
té mjaltit.

2. Fortésia alkoolike e Nektarit nga mjalti e cila
vendoset né shitje si prodhim i gatshém éshté mé
sé paku 22 % vol.

3. Vetém substancat tjera aromatizuese natyrore
dhe/apo pérgatitjet aromatizuese mund té pérdoren
né pérgatitjen e Mjaltes apo nektari nga mjalti me
kusht gé shija e mjaltes té jeté predominante.

4. Nektari nga mjalti lejohet té émbélsohet vetém
me mjalté.

SHTOJCA 111
Lista e pijeve té forta alkoolike me prejardhje
nga Kosova

1. Raki Rrushi e Kosovés

Rakia e Rrushit t¢ Kosovés éshté pije e forté
alkoolike e rrushit gé i takon kategorisé 9 ’pijet e
forta alkoolike t& frutave® n€ Shtojcén II t& kétij

substances and
in the

3. Only natural flavouring
flavouring preparations may be used
preparation of Berenburg or Beerenburg.

46. Honey or mead nectar

1. Honey or mead nectar is a spirit drink produced
by flavouring the mixture of fermented honey
mash and honey distillate and/or ethyl alcohol of
agricultural origin, which contains at least 30 %
vol. of fermented honey mash.

2. The minimum alcoholic strength by volume of
Honey or mead nectar as a final product to be
placed on the market shall be 22 % vol.

3. Only natural flavouring substances and
flavouring preparations may be wused in the
preparation of Honey or mead nectar provided that
the honey taste is predominant

4. Honey or mead nectar may be sweetened only
with honey.

ANNEX |11
List of spirit drinks with the origin from
Kosovo

1. Raki Rrushi e Kosovés

Raki Rrushi e Kosovés is a grape spirit drink that
belongs to the category 9 ’fruit spirit’s in Annex Il
to this law, and is obtained by distilation at equal

3. Samo prirodno aromati¢ne supstance i aromati¢ni
preparati mogu se Koristiti u proizvodnji Berenburga.

46. Medovina ili nektar od meda

1. Medovina ili nektar od meda je jako alkoholno
pi¢e  proizvedeno aromatizovanjem mesSavine
fermentisane medne kaSe i destilata meda i/ili etil
alkohola poljoprivrednog porekla, koje sadrzi
najmanje 30% vol. fermentisane medne kase.

2. Minimalna alkoholna ja¢ina meda ili nektara od
meda kao gotovog proizvoda koje se stvlja na trziSte
je 22% vol.

3. Samo prirodno aromati¢ne supstance i aromati¢ni
preparati mogu se koristiti u proizvodnji medovine ili
nektara od meda, pri ¢emu aroma meda mora da
bude dominantna.

4. Medovina ili nektar od meda moze biti
ANEKS 111
Lista alkoholnih pi¢a poreklom sa

Kosova

1. Raki Rrushi e Kosovés

Raki Rrushi e Kosovés je alkoholno pi¢e od grozda
koje spada u kategoriju 9 ,,jaka alkoholna pi¢a od
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ligji, dhe pérfitohet me distilimin e mushtit té
fermentuar né 72%vol alkool.

Raki Rrushi e Kosovés éshté pije alkoolike e
pangjyré e pérfituar ekskluzivisht me distilimin e
pulpés se rrushit ashtu qé me karakteristikat e
veganta organoleptike dhe parametrave analitiké té
detektuar kjo pije alkoolike dallohet garté nga
pijet alkoolike nga destilati i verés gqé prodhohet
me distilimin e verés dhe rakis€ nga mushti i
rrushit.

Produkti éshté i fituar ose nga distilimi i thjeshté
me njé fortési minimale alkoolike nga 40% vol.
deri ne 50% vol, ose me destilim kontinual duke
fituar si distilat prej 62 — 72 % i cili pérgatitet pér
prodhimin e rakise.

Duhet té keté shkallé té larté kthjelltésisé, sipas
rregullit pa ngjyré, me aromé té dalluar dhe shije
jashtézakonisht t& miré, karakteristik pér rrushin
nga i cili éshté pérfituar. Kjo raki rrushi mund té
prodhohet vetém né Kosové nga varietetet e
ndryshme té rrushit gé kultivohet né Kosové.
Preferohen kryesisht varietetet e rrushit té tryezés,
por edhe lloje té tjera té rrushit. Preferohet gé njé
kohé té géndroj pa u treguar né ményré gé té
harmonizohet né aromé dhe shije té miré.

Tek Rakia e Rrushit t¢ Kosovés — nuk lejohet
aromatizimi, té shtohet ngjyré si¢c éshté e
pércaktuar né Shtojcén | (5) té kétij Ligji, dhe as
nuk lejohet té shtohet alkool té holluar apo té pa
holluar né té.

or less than 72 %vol of a mash of fermented grapes

Raki Rrushi e Kosovés is a colorless spirit drink
produced exclusively by distillation of fermented
fresh fleshy grapes so that its oganoleptic
properties and analytical parameters clearly
distinguish it from wine spirit or brandy produced
by distillation of wine.

The product is obtained either by simple
distillation with a minimum alcoholic strength by
volume of 40% to 50%, or by continuous
distillation as distillat of 62 % — 72 % to prepare
this grape spirit.

Posesses a high level of clarity, distinguished
aroma and exceptional taste that is a characteristic
of the grape that it was produced from. This grape
spirit may only be produced in Kosovo from the
grape varieties that are grown in Kosovo. The table
variety is mostly preferred, however other varieties
of grape are also used. In order to achieve a
harmonious overall impression in taste and aroma,
the final product is preferably subject to a certain
period of time for resting.

Raki Rrushi e Kosovés — no flavoring, colouring or
addition of alcohol as defined in Annex I (5) of this
law, diluted or not, shall take place.

voca“ iz Aneksa II ovog zakona i dobija se
destilacijom kaSe fermentisanog grozda na jednako
ili manje od 72% vol.

Raki Rrushi e Kosovés je bezbojno jako alkoholno
pice proizvedeno iskljucivo destilacijom
fermentisanog svezeg mesnatog grozda, tako da se
njegove organolepticke osobine i analiticki parametri
jasno razlikuju od vina ili rakije proizvedene
destilacijom vina.

Proizvod se dobija ili jednostavnom destilacijom sa
minimalnom alkoholnom ja¢inom od 40% do 50%,
ili stalnom destilacijom kao destilat od 62% - 72% za
pripremu ovog jakog alkoholnog pi¢a od grozda.

Poseduje visok nivo bistrine, odlikovanu aromu i
izuzetan ukus koji je karakteristiCan za grozde od
koje je proizveden. Ovo jako alkoholno pice od
grozda se moZe proizvoditi samo na Kosovu od sorti
grozda koje se gaje na Kosovu. Stona sorta je
uglavnom pozeljna, medutim 1 druge sorte groZda se
koriste. Da bi se postigao harmoni¢an ukupni utisak
u ukusu i1 aromi, pozeljno je da gotov proizvod odlezi
odredeno vreme.

Raki Rrushi e Kosovés - nema aroma, boje ili
dodatnog alkohola kao §to je definisano u Aneksu I
(5) ovog zakona, u razblazenom stanju ili ne
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2.Veraku i Kosovés

'Veraku i Kosovés' éshté pije e forté alkoolike e
fituar me njé fazé mé té gjaté té pjekurisé se sa
pijet e tjera té zakonshme alkoolike. Né fillim
fitohet destilati pér verak nga verat e bardha e cila
éshté e prodhuar nga varietetet e rrushit té
kultivuar né Kosové. Vera pér prodhimin e
Verakut duhet te keté fortésiné alkoolike 10 -
11% vol. alkool, ekstrakte té ulét dhe aciditet té
larté.

Distilati, té fituar nga distilimi sillet rreth 62-70%
vol. Ky destilat maturohet - vjetérsohet né enét e
drurit prej Bungut, ku géndron minimum 10 vite.
Faza finale e prodhimit té Verakut éshté zbutja e
destilatit nga 38 - 42 % vol. dhe dhénien e
karakteristikave organoleptike pérfundimtare me
ané té metodave tradicionale té prodhimit,
rregullimi i tij né aspektin organoleptike.

Te Veraku i Kosovés nuk lejohet shtimi i alkoolit
té holluar apo té pa holluar, si¢ éshté pércaktuar né
Shtojcén 1 pika 5 e kétij Ligji.

Destilatit t€ verakut mund t‘i shtohet karamel pér
pérshtatje té ngjyrés.

3. Raki Kumbulle e Kosovés

‘Raki Kumbulle e Kosovés' éshté pije e forté
alkoolike kumbulle gé radhitet né kategoriné 9 e
rakive né Shtojcén Il té kétij ligji dhe e fituar
eksluzivisht nga fermentimi i alkoolit dhe
distilimit té pulpés sé rrushit (Prunus domestica
L.), e distiluar né 45 — 50 % vol. dhe e cila

2. Veraku i Kosovés

'Veraku i Kosovés' is a wine spirit with a longer
maturation period than common wine spirits -and is
produced from white wine that is produced from a
grape variety cultivated in Kosovo. The wine used
for the production of Verak shall have an alcoholic
strength of 10 - 11% vol., low extracts and high
acidity.

The distillate, obtained by distillation to around 62-
70 %vol.— is subsequently matured/aged in oak
receptacles for nuk perkthehet minimum of ten
years. The final steps in the production of Verak
are the addition of water to adjust the alcoholic
strength to 38 - 42 % vol. and the conferment of
the final organoleptic characteristics by the means
of traditional production methods.

To the Verak of Kosovo is not allowed addition of
alcohol, diluted or not as defined in Annex | point
5 of this Law.

Verak distillates may only contain added caramel
as a means to adapt colour.

3. Raki Kumbulle e Kosovés

'‘Raki Kumbulle e Kosovés' is a plum spirit that
belongs to the category 9 spirit' in Annex Il to this
law and is obtained exclusively by the alcoholic
fermentation and distillation of fresh fleshy plums
(Prunus domestica L.), distilled at 45 — 50 % vol.
so that the distillate has the organoleptic

2. Veraku i Kosovés

‘Veraku i Kosovés' je vino sa duzim periodom
sazrevanja od uobiCajenih vina i proizveden je od
belog vina koje se proizvodi od sorte grozda koja se
uzgaja na Kosovu. Vino koje se Kkoristi za
proizvodnju Verak ima alkoholnu ja¢inu od 10 - 11%
vol., niske ekstrakte i visoku Kiselost.

Destilat dobijen destilacijom na oko 62-70% vol.
kasnije dospeva/stari u hrastovim buradima za nuk
perkthehet najmanje deset godina. Poslednji koraci u
proizvodnji Veraka su dodavanje vode za postizanje
odgovarajuce alkoholne jacine na 38 - 42% vol. i
postizanje kona¢nih organoleptickih karakteristika
tradicionalnim proizvodnim metodama.

Nije dopusteno dodavanje dodatnog alkohola,
razredenog ili ne, kako je definisano u Aneksu I
tatka 5 ovog Zakona.

Verak destilati mogu sadrzati samo dodati karamel
kao sredstvo za prilagodavanje boje.

3. Raki Kumbulle e Kosovés

'Raki Kumbulle e Kosovés' je jako alkoholno pic¢e od
Sljive koje pripada kategoriji jakih alkoholnih pica 9
u Aneksu II ovog zakona i dobija se iskljucivo
alkoholnom fermentacijom 1 destilacijom sveZe
mesnate §ljive (Prunus domestica L.), destilovan na
45-50 % vol. tako da destilat ima organolepticke
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pérmban aromén dhe shijen e Iéndés sé distiluar.

‘Raki Kumbulle e Kosovés' éshté pije tradicionale
alkoolike e prodhuar si raki nga frutat e kumbullés
(Prunus domestica L.) e cila ka njé tradité
shumévjecare né kéto lokalitete dhe i jep distilatit
njé karakter specifik t€ njohur e pasuruar me
géndrim pér vjetérsim né enét pér ruajtje.

Kumbullat gé i japin shije késaj pije alkoolike
kumbulle té vecuara lirohen nga bérthamat dhe
bluhen, pas sé cilés l1éngu fermentohet. Distilimi i
léngut té fermentuar rrjedh né até ményré qé
fortésia alkoolike té jeté né pak se 50 % vol ashtu
qé distilati té pérmbaj shije dhe aroma té pasura.

Pér té arritur njé shije té pastér dhe mé té mirg,
ridistilimi i kéij distilati éshté njé proceduré e
zakonshme.

Distilati i pérfituar i nénshtrohet ruajtjes né enét
pér maturim minimalisht 12 muaj.

‘Rakia Kumbulle e Kosovés' &shté e pastér dhe ka
ngjyreé té lehté kafeje.

4. Raki Molle e Kosovés

'‘Raki Molle e Kosovés' éshté pije e forté alkoolike
gé radhitet né kategoriné e rakive nga frutat e
fituar me distilimin e mushtit té fermentuar té
mollés né mé pak se 50 % vol alkool e cila
pérmban aromén dhe shijen e Iéndés sé distiluar.

characteristics derived from the raw material
distilled.

‘Raki Kumbulle e Kosovés' is a traditional spirit
drink that has a long tradition in these areas and
provides the distillate with a recognizable specific
character that is enriched by the aging it undergoes
in receptacles.

Plums that give this plum spirit its distinguished
flavour have their stones removed, are crushed
followed by alcoholic fermentation and distilled at
less than 50 % vol so that the distillate is of a rich
taste and flavor.

To achieve a richer better taste, re-distillation of
this distillate is a common procedure.

The distillate gained is then put in receptacles to be
matured for at least 12 months.

'Raki Kumbulle e Kosovés' is clear and has a
slightly brownish colour.

4. Raki Molle e Kosovés

'‘Raki Molle e Kosovés' is a spirit drink that is
categorised as a fruit spirit produced by distillation
of a fermented mash from apples- to less than 50 %
vol and having organoleptic characteristics derived
from the raw materials used.

karakteristike koje su proizvedene od destilovanog
sirovog materijala.

'Raki Kumbulle e Kosovés' je tradicionalno jako
alkoholno pi¢e koje ima dugu tradiciju na ovim
prostorima 1 destilat ima prepoznatljiv specifi¢ni
karakter koji je obogacen starenjem u buradima.

Sljivama koje ovom jakom alkoholnom pi¢u daju
upecatljivi ukus se uklanjaju kostice, zatim se mrve i
sledi alkoholna fermentacija i destilacija na manje od
50% vol, tako da je destilat bogatog ukusa i arome.

Da bi se postigao bogatiji bolji ukus, ponovna
destilacija ovog destilata je uobicajena procedura.

Dobijeni destilat se onda stavlja u posude u kojima
treba sazrevati najmanje 12 meseci.

'Raki Kumbulle e Kosovés' je bistra, blago smede
boje.

4. Raki Molle e Kosovés

'Raki Molle e Kosovés' je jako alkoholno pice koje se
kategoriSe kao jako alkoholno pi¢e od voca
proizvedeno destilacijom fermentisane kase jabuka
na manje od 50% vol i sa organoleptickim
karakteristikama izvedenim iz upotrebljenih sirovina.
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Kjo raki e mollés sé Kosovés éshté pije
tradicionale alkoolike e prodhuar si raki nga frutat
e mollés (Malys domestica Borkh) me origjiné nga
Kosova dhe e cila ka njé tradité shumévjecare né
kéto lokalitete gjeografike dhe i jep distilatit njé
karakter specifik.

Pér prodhimin, mollét bluhen, té cilat pasohen nga
fermentimi dhe distilimi i pures sé fermentuar né
pak se 50% vol. Né ményré gé distilimi té jeté i
njé shije dhe aromé té pasur.

Me q@éllim t& harmonizimit té parametrave
organoleptike preferohet qé distilati i pérfituar t’i
nénshtrohet ruajtjes né enét pérkatése pér ruajtje.

Te ,,Rakia e Mollés sé Kosovés™ nuk lejohet
aromatizimi, té shtohet ngjyré dhe as nuk lejohet
té shtohet alkool té holluar apo té pa holluar né té
si¢ edhe péraktohet né Shtojcén | (5) té kétij ligji.

This apple spirit of Kosovo is a traditional spirit
drink produced of apples (Malys domestica Borkh)
originating from Kosovo that have a long tradition
in this geographical area and provide the distillate
with a recognizable specific character

For the production, the apples are crushed, which is
followed by the fermentation and distillation of the
fermented mash to less than 50 % vol. so that the
distillate is of a rich taste and flavour.

It is preferred to subjugate the distillate to
preservation in respective receptacles for purposes
of further enriching its organoleptic features.

In “Raki Molle e Kosovés” no flavouring,
colouring or addition of alcohol as defined in
Annex | (5) to this law, diluted or not shall take
place.

Ovaj jako alkoholno pi¢e od jabuke sa Kosova je
tradicionalno jako alkoholno pi¢e proizvedeno od
jabuka (Malys domestica Borkh) poreklom sa
Kosova koje imaju dugu tradiciju na ovom
geografskom podru¢ju i daju destilat prepoznatljiv
specifi¢ni karakter.

Za potrebe proizvodnje, jabuke su drobe, a nakon
toga sledi fermentacija i destilacija fermentisane kase
na manje od 50% vol. tako da je destilat bogatog
ukusa i arome.

Pozeljno je podeliti destilat do konzervisanja u
odgovaraju¢im posudama radi daljeg obogacivanja
njegovih organoleptickih karakteristika.

U "Raki Molle e Kosovés™ se ne dodaju arome, boje
ili alkohol kao $to je definisano u Aneksu I (5) ovog
zakona, razblaZenih ili ne.
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